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DOPS - Delivery Orders Processing System.

Finish — Produto acabado.

Bulk — Produto semi-acabado.

Speedlocks — local onde sdo armazenados as paletes com material (racks).

Pallet Container — Etiqueta numérica, Unica e sequencial atribuida a cada palete.
RECD - Recec¢édo DOPS.
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Raw-Material — Matéria-prima.
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1 ABSTRACT

Logistic and logistics management have been playing a fundamental role among

organizations, on the searching for competitive advantage sources.

Having its main goal on management and organizational flows (physical and informational),
this work intends to explore theoretic fundamentals so to achieve improvement on the

Tupperware Portugal warehouse logistics process.

An withdrawal and analyze of the procedures being used at the warehouse is done. The

purpose, to get to know how the different parts of the logistics activities interact.

Data coming up from that first analyze can be studied and worked in great detail. That way
allowing a considerable amount of information to be used within the organization

performance improvement.

On the third stage, questions on layout, storage and stocks management methodology will be
considered. During this stage a number of suggestions that could be implemented in order to
improve Tupperware optimization flows, will be presented, making the project even more

sustainable.

Keywords: Logistics, warehouse management, logistics’ activities, flows optimization.
JEL Classification System:

e L10 - Geral

e |81 - Retail and Wholesale Trade; Warehousing; e-Commerce
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2 RESUMO

A Logistica e a sua gestdo véem desempenhando, cada vez mais, um papel fundamental nas
organizacOes, na busca constante por melhorias e na identificagdo de fontes de vantagem

competitiva.

Tendo na sua esséncia a gestdo de fluxos (fisicos e informacionais) e a otimizacdo dos
mesmos, este trabalho procura explorar fundamentacdes tedricas que possibilitem identificar

melhorias no armazém logistico da Tupperware Portugal.

Numa primeira fase realiza-se uma analise e um levantamento dos diferentes procedimentos
no armazém. Esta etapa terd como principal objetivo ficar a conhecer melhor como funcionam
e operam os diferentes intervenientes nas diferentes atividade logisticas. Serd feita uma

identificacdo dos fluxos fisicos e informacionais.

Dessa primeira analise sairam dados que podem ser trabalhados e estudados em maior
profundidade. Desenvolver-se-a uma recolha de dados qualitativos e quantitativos que serao
posteriormente cruzados com o intuito de identificar e sugerir melhorias que possam otimizar

a performance na organizacao.

Serdo, numa terceira fase, abordadas questdes relacionadas com layout, arrumagédo e
metodologias relacionadas com gestdo de stocks. Nesta fase serdo dadas a conhecer um
conjunto de sugestdes que poderdo ser implementadas e assim ajudar na organizacdo na

otimizacdo de fluxos tornando desta forma o projeto ainda mais sustentavel.

Palavras-Chave: Logistica, gestdo de armazém, atividades logisticas, otimizagdo de fluxos.

Sistema de Classificagdo JEL:
e L10- Geral

e |81 - Retail and Wholesale Trade; Warehousing; e-Commerce
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3 SUMARIO EXECUTIVO

Este trabalho tem como objetivo analisar, documentar e identificar oportunidades de melhoria

nos processos fisicos e documentais existentes no armazém da Tupperware em Portugal.

E sustentado com uma revisdo da literatura sobre o tema, sendo importante nesta primeira
fase, identificar os temas chave que serdo aplicados a um contexto real e ajustado ao caso

especifico da Tupperware possam gerar bons resultados.

Para além da revisdo de literatura, este documento esta dividido em mais duas partes que se
interligam. Uma esta ligada a analise da situacdo atual da empresa, onde serdo descritos 0s
processos e dadas as explicacGes necesséarias do porqué de se analisarem esses processos.
Pretende-se obter 0 maximo de informacdo e ficar a conhecer o melhor possivel sobre os
fluxos existentes no armazém (fisicos e informacionais). Optou-se por analisar 0 armazém
DOPS e os artigos que sdo processados nesta area cujo objetivo principal é satisfazer as

encomendas do mercado Portugués e Espanhol.

Apbs a recolha da informacdo e da documentacdo relativa aos procedimentos neste
departamento foi possivel realizar uma analise mais cuidada onde se aplicaram metodologias
e se sugeriram algumas alteracfes com o intuito de otimizar fluxos, aumentando indices de
eficiéncia e eficAcia. Uma metodologia utilizada (Regra de Pareto) teve como principal
objetivo hierarquizar os varios artigos existentes atribuindo-lhes diferentes graus de
importancia tendo em conta a rotacdo por volume de cada um deles. Foi necessario recolher
dados quantitativos e realizar uma analise dividida por semestre onde se diferenciaram as duas
grandes épocas na Tupperware, Primavera/Verdo e Outono/Inverno. A sazonalidade exigiu

uma analise separada dos periodos homdélogos para tentar determinar uma arrumacao optima.

A observagdo em campo tornou-se também importante como forma de complementar os
dados quantitativos com qualitativos. Desta forma, pretendeu-se tornar mais claras as tarefas
diérias dos colaboradores de modo a compreender melhor as possiveis falhas nos processos

que poderiam ser aperfeicoados.
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A Ultima etapa deste processo, como ja referido anteriormente, relaciona-se com a
apresentacdo de algumas sugestbes de melhoria que possam se implementadas e que
permitam aumentar o desempenho organizacional. Sendo este um trabalho com uma
metodologia de projeto, faz todo o sentido apresentar solugbes que possam ser

implementadas.

Aplicando critérios de arrumacédo onde inicialmente ndo existiam permitird reduzir distancias
percorridas e melhorar a rapidez de reposicdo de stocks nas linhas de processamento de
encomendas, aumentando a eficiéncia dos recursos humanos, reduzindo desperdicios e custos
A eliminacdo de documentos desnecessarios e redundantes ajudara a que pProcessos
informacionais se tornem mais ageis e eficazes, permitindo uma troca de informacdo mais
répida e sem erros.

Sao objetivos como os apresentados anteriormente que este trabalho pretende atingir.

No entanto, de salientar que este projeto apenas estara concluido quando as sugestdes

aplicadas forem introduzidas nos procedimentos documentados inicialmente.
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4 DEFINICAO DO CONTEXTO DO PROBLEMA

A Multinacional Tupperware esta presente em Portugal desde 1965. Conta com uma unidade

fabril apoiada por um armazém logistico em Montalvo (perto de Abrantes).

Os seus produtos sao vendidos com base numa forca de vendas caracterizada por um conjunto
de coordenadoras que se encarregam de realizar reuniGes em casa dos clientes, incentivando a

compra através do contacto direto com os produtos.

Em Portugal, 0 armazém analisado tem como funcéo ndo so fornecer variados produtos ao
mercado nacional mas também ao espanhol. Para além disto, sdo realizadas trocas constantes

de produtos (acabados e semi-acabados) entre as fabricas da empresa por todo 0 mundo.

Neste sentido, o projeto em causa visa, de uma forma geral, identificar os fluxos fisicos e
informacionais existentes no armazém mais precisamente dos materiais do DOPS. Esta
analise devera ser realizada com o intuito de dar uma imagem atual de como se processam as
diferentes atividades logisticas no armazem:

e Rececdo;

e Armazenagem,;

e Picking;

e Expedicdo.

Cada uma destas atividades sera analisada tendo em conta os diferentes artigos movimentados
no armazém DOPS e suas particularidades.

Numa segunda fase, pretende-se identificar possiveis oportunidades de melhoria que possam

ser sugeridas a organizacdo, devendo ser estudadas possibilidades de implementacdo.
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5 REVISAO DE LITERATURA
5.1 Logistica

O termo Logistica ndo € novo, no entanto, este conceito e 0 pensamento adjacente a este
provem de uma aprendizagem militar. Ao longo dos anos, as experiéncias e li¢oes tiradas de
campos de batalhar, entre vitdrias e fracassos, trouxeram ao tecido militar referéncias
tornaram-se casos de estudo os quais foram adaptados ao contexto competitivo e

tendencialmente globalizado dos bens e servigos (Carvalho, 2004).

Inicialmente a logistica comecou por ser definida como um conjunto de atividades
relacionadas com o transporte e armazenagem de bens, mas com o evoluir dos tempos tem
aconteceram modificacBes. A logistica ficou cada vez mais ligada ndo s6 a mera
movimentacdo de bens de forma eficiente mas tambem como area cuja funcéo visa interligar
atividades como o planeamento, implementacdo e/ou gestdo fluxos desde a origem
(fornecedores) até ao consumidor final (Bowersox, et al., 1996). Com o evoluir dos tempos a
logistica tem vindo a ganhar tal importancia que atualmente é considerada como ferramenta
estratégica, representando um papel fundamental em atividades como o procurement ou
gestdao de fluxos informacionais entre departamentos numa organizacdo, visando a
maximizacdo de proveitos atuais e futuros (Christopher, 1998). Segundo Carvalho (2004) o
pensamento logistico deve ser transversal e integrador, abrangendo toda a organizacéo e sua
cadeia de abastecimento, acrescentando que esta deve assentar segundo os atributos de tempo,

custo e qualidade.

Tempo

7 N

Custo

lHustragdo 1 - Trinémio logistico (adaptado de: Carvalho, 2004).
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Assim, tendo por base este trindmio, a missdo da logistica passa por conseguir entregar
determinado bem ou servigo, no local certo, no tempo certo e nas condi¢Ges desejadas, ao

menor custo para a empresa (Ballou, 2004).

Cada vez mais se procuram vantagens competitivas ao mesmo tempo que se cria valor para o
cliente, acionista e organizacdo, tentando arranjar desta forma um equilibrio face as logicas

contrarias normalmente existentes nas outras areas empresariais (Carvalho, 2004).

Acrescentando ao ja mencionado, o pensamento logistico deve ainda ser um pensamento
holistico, isto €, num contexto cada vez mais global e exigente a gestdo de fluxos fisicos e
informacionais s6 se consegue realizar de forma eficiente e eficaz tendo por base uma viséo
sistémica de toda a envolvente (externa e interna) e tendo nocdo de que qualquer decisdo

tomada ird afetar todo o sistema (Carvalho, 2004).
Resumindo, a logistica é cada vez mais um processo estratégico que visa ndo sé maximizar a

rendibilidade nas organiza¢Ges mas também acrescentar valor permitindo ainda a criacdo de

vantagens competitivas.

5.1.1 Processo Logistico

O processo logistico € composto por vérias atividades logisticas que podem ser agrupadas em
cinco grupos genéricos (Bowersox, 1978; in Carvalho, 2004): gestdo de infra-estruturas,
constituicdo e gestdo de stocks, comunicacdo e informacdo, movimentacdo de materiais e
transporte. Cada grupo pode incorporar mais ou menos atividades, no entanto geralmente

existe um conjunto de atividades mais frequentes (tabela 1).
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Tabela 1 - Grupos genéricos de atividades logisticas (adaptado de Bowersox, 1978 in Carvalho, 2004).

Grupo de Atividades Atividades

Gestao do espaco

Localizagdo das instalagdes

Opcgoes de externalizacdo/exploragdo de instalacdes
Manutencdo de instalacoes

Desenho e gestdo da cadeia/rede logistica

Organizacdo e gestdo do layout de processos

Estudo e solugcdo para resposta rapida a varias
tipologias de encomenda

Gestio de Infra-estruturas

Gestao de stocks de M.P., P.V.F, produtos acabados

.~ - Controlo de inventarios
Constituicdo e Gestdo de Stocks

Purchasing
Negociacao de servico

Gestao de ordem de encomendas

Gestao de ciclos de encomenda completos
Gestao e previsao da procura

Gestao da informacgao logistica
Planeamento agregado das operac¢des
Track & Trace

Comunicacdo e Informacao

Movimenta¢ao de materiais/produtos
Movimentacdo e reaproveitamento de desperdicios
Movimentacdo de Materiais Gestdo da movimentagao

Embalagem

Picking

Escolha e gestdao dos modos de transporte
Escolha da frota

Opcao frota propria vs externa

Routing

Transporte

Tendo em conta o contexto do trabalho em causa algumas das atividades logisticas
apresentadas ganham maior relevancia ao serem analisadas, como por exemplo, atividades
relacionadas com movimentacdo de materiais, fluxos fisicos e informacionais que estejam
diretamente relacionadas com o dia-a-dia numa infra-estrutura de armazenagem. No entanto a
descricdo destas atividades ndo é tdo linear e existem Vvarios autores que englobam no
processo logistico outras atividades para além das apresentadas por Bowersox. Ballou (1987;
in Carvalho, 2004) divide as atividades logisticas em dois grupos: atividades chave e
atividades de suporte. Para este autor existem atividades mais importantes que sdo apoiadas

por outras, sendo as primeiras mais contributivas no processo logistico (ver tabela 2).
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Tabela 2 - Os dois tipos de atividades logisticas (Ballou, 1987).

Atividades Chave Atividades de Suporte
Servico ao cliente Armazenagem
Transporte Manuseamento/movimentacao de materiais
Gestdo de stocks Compra
Embalagem

Fluxo de informacao e ~ = =
Cooperacdo com producdo/operacdes

processamento de encomendas = : -
Manutencgdo de informacdo

Atraves destes dois autores € possivel observarmos algumas divergéncias em relacdo a
opinido que ambos tém sobre quais as atividades que fazem parte do processo logistico e
acima de tudo, quais as mais ou menos importantes. Independentemente dos autores que se
possam mencionar, um processo logistico é composto por atividades que ndo se podem
desarmonizar entre si.

Concretamente, este projeto final esta ligado a armazenagem e a atividades relacionadas com
a gestdo dos espacos e movimentagdes de materiais no interior deste. Deste modo, deve existir

um foco nas atividades relacionadas diretamente com a gestdo do armazém.

5.2 Gestdo do Armazém

5.2.1 Tipologias de Armazenagem

E no armazém e nos fluxos gerados no interior deste que o trabalho em causa deve ter um
maior foco. Assim, existem tipos diferentes de armazéns (Berg, 1999): armazém de
distribuicdo, armazém de producdo e armazém contratado. O armazém de distribuicdo tem
como principal objetivo armazenar produtos provenientes de varios fornecedores para
posterior distribuicdo (3PL — Third-Party Logistics). O armazém de producdo tal como o
nome indica visa armazenar material de e para producdo, como por exemplo, matérias-primas,
material de embalagem, produto acabado ou em vias de fabrico. O armazém contratado
consiste numa infra-estrutura que realiza operagdes de armazenagem em nome de uma
empresa. Dentro deste tipo de armazéns existe ainda uma segunda classificacdo tendo em
conta 0 modo como foi pensado inicialmente, isto, €, 0 modo como os fluxos de entrada e
saida sdo processados. Neste caso e segundo Carvalho, et al. (2010) existem duas
classificagBes quanto ao fluxo: armazém de fluxo direccionado (straight-through) e armazém
de fluxo quebrado (ou em U).
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Fluxo Quebrado

Recepcéo
|
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| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
[ |
| |

| I

| I

| I

| I
Req'epgéo Expe:digéo
Fluxo Direccionado

llustracao 2 - Dois tipos de classificagdo de armazéns (adaptado de:
Carvalho et al, 2010).

5.2.2 Operacoes Basicas de Armazenagem (Warehousing)

No interior de um armazém existem vérias atividades que geram fluxos tanto fisicos como
informacionais. Koster (2007) define as atividades de um armazém da seguinte forma:
rececdo, transfer & put away, picking/selecdo, triagem, cross-docking e expedi¢do. De uma
forma mais simples Rouwenhorst (2000) & semelhangca com o que Berg (1999) definiram
como atividades basicas num armazém: rececdo, arrumacao, picking (order-picking) e

expedicéo.

Figura 1 - Atividades basicas num armazém logistico (Rouwenhorst, et al., 2000).

Rececdo Picking

Arrumagéo Expedicéo

5.2.2.1 Rececdo

Este conjunto sequencial de atividades resume de certa forma as principais atividades que
ocorrem didria num armazém logistico. A chegada de um camido ao cais dé inicio a atividade
de rececdo do material. E nesta altura que se realiza a descarga do camiZo e a conferéncia dos
produtos (Rouwenhorst, et al., 2000).
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5.2.2.2 Arrumacgao

A segunda etapa € a arrumacdo/armazenagem, consiste basicamente na preparacdo do
material para alocagdo nos devidos locais. E nesta altura que por vezes é necessario recorrer
ao repacking de forma a redimensionar as cargas para as localiza¢cBes do armazém (paletes
completas, cartdes, unidades) (Berg, 1999). Embora esta atividade ndo acrescente valor ao
produto afeta o funcionamento de todo o servico logistico (Carvalho, et al., 2010). A atividade
de armazenagem pode ser classificada em dois tipos: permanente ou temporaria (cross-
docking). Uma armazenagem do tipo permanente implica alocar os produtos por mais de um
dia, enquanto uma armazenagem do tipo cross-docking receciona e expede os produtos no

mesmo dia (Carvalho, et al., 2010).

Para além disto, existem, segundo Carvalho, et al. (2010) trés métodos de arrumacédo de
material: localizacdo fixa e/ou localizacdo aleatéria. O sistema de localizacdo fixa atribui uma
localizagdo em armazém para cada produto. Desta forma, cada espaco é dimensionado para
determinado artigo, tornando-se assim um método simples e estatico, e vantajoso para
armazéns com poucas referéncias. No sistema aleatério é atribuido um espaco livre na altura
da rececdo ao produto. Este método requer maiores cuidados nomeadamente na gestdo das

localizagdes, referéncias e quantidades dos produtos.

O processo de arrumacdo deve ser analisado e pensado de maneira a que disposicdo dos
recursos no armazém ajude na otimizacdo de fluxos pois esta é uma atividade que tem um
impacto direto na produtividade das restantes e consequentemente nos custos operacionais da

empresa (Muppani, et al., 2008).

5.2.2.3 Picking

A chegada de encomendas desencadeia a terceira etapa — picking. Uma operacdo de picking
geralmente incorpora cerca 55% do total dos custos operacionais (Tompkins (2003), in Koster
et al., (2010)). Um processo de picking é uma combinacdo de equipamentos e politicas de
arrumacao, podendo ser do tipo less-than-case (unidades) e/ou pallet-picking (em paletes
completas) (Berg, 1999).
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Um processo de picking pode ainda ser afetado pelo grau de automatizacdo do armazém,
podendo ser de trés tipos (Berg, 1999):

e Manual (picker-to-product);

e Automatizado (product-to-picker);

e Automético.

Um picking do tipo manual realiza-se com a deslocacdo de um operador pelo armazém,
recolhendo os artigos das suas localizagcbes com recurso a equipamento adequado para o
efeito (porta paletes, empilhadores, etc). Neste tipo de picking podem ser seguidos quatro
métodos (Carvalho, et al., 2010): picking by order, picking by line, zone picking e batch

‘ By Order ‘ ‘ By Line ‘ ‘ Zone ‘ ‘ Batch ‘

picking.

llustracdo 3 - Métodos de picking.

No picking by order um s6 operador (picker) € responsavel pela recolha de todos os produtos
de uma encomenda, deslocando-se a varias localizacdes no armazém a fim de recolher os
produtos pedidos. Quando completar uma encomenda encarrega-se de processar do mesmo

modo outro pedido de outro cliente.

Picking by line o picker define um sequéncia de recolha de items satisfazendo mais que uma
encomenda. Aqui, o operador ao passar numa determinada localizacdo recolhe uma
determinada quantidade de artigos que podem estar a ser pedidos por varios clientes. A rota
escolhida deve ser previamente planeada com o intuito de reduzir distancias percorridas

tentando maximizar a produtividade.
No zone picking o armazém é dividido em vérias zonas e para cada uma destas existe um

operador responsavel pelo picking dos artigos que sdo pedidos nas encomendas. Cada picker

trabalha sobre uma encomenda, embora existam varios pickers a trabalhar sobre 0 mesmo
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pedido. Os artigos sd80 movimentados para uma &rea onde posteriormente se realiza a

consolidacao da encomenda.

Este método pode ainda ser realizado de forma sequencial ou simultanea. Sera sequencial se
determinado pedido for passando de area em area & medida que vai sendo satisfeita a
encomenda; em simultéaneo, indica que determinado pedido esta a ser satisfeito por mais que

uma zona ao mesmo tempo.

Zone Picking

— Simultaneo

— Sequencial

llustragdo 4 - Dois tipos de zone picking.

Por fim, o batch picking consiste na recolha dos produtos sobre um grupo de encomendas em
simultaneo, uma linha de cada vez. Quando determinado artigo aparece em mais que uma
encomenda o picker recolha o total de produto e posteriormente efetua a sua separacdo por
cliente. A semelhanca com o picking by line, aqui um s6 operador responsabiliza-se pela
recolha de varios artigos de varias encomendas, no entanto, contrariamente a esse metodo, o

picker ndo leva consigo a totalidade das encomendas mas apenas um conjunto destas.

Quando o processo de picking é do tipo automatizado (product-to-picker) o conceito torna-se
diferente. Nesta situacdo o exemplo de um carrossel é o mais adequado, uma vez que 0
material esta alocado numa estrutura giratoria e o operador de armazém num local fixo.
Quando é necessario recolher algum item, a estrutura gira até colocar a localizacdo junto ao
posto do operador. Este tipo de picking € utilizado para matérias de pequenas/médias

dimensoes.

Por altimo, o picking do tipo automatico € o mais rapido dos trés apresentados, utiliza-se para

items de pequenas/médias dimensdes e ndo frageis. Nao é necessaria intervencdo humana uma
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vez que o picking é realizado por um robd que ao receber uma ordem se movimenta até a
localizagdo para recolher o artigo. Um bom exemplo deste processo é o de algumas farmacias

que adotaram este tipo de mecanismo.

Koster et al. (2007) identifica ainda um quarto tipo de picking, denominado sistema de
distribuicdo ordenada (ou put systems). Nesta situacdo, um operador recolhe varios items
(batch-picking) de forma manual ou automatizada para posteriormente entregar a um segundo
operador que ficara responsavel pela separacdo dos artigos por encomenda. Segundo 0 mesmo
autor, este tipo de picking é mais vantajoso para situacdes onde é necessario satisfazer um

elevado nimero de encomendas num periodo temporal muito curto.
Ap0s satisfeitas todas as encomendas preparam-se as cargas para expedicao. Nesta Gltima fase

preparam-se as cargas para serem expedidas, havendo normalmente uma conferéncia do

material (Rouwenhorst, et al., 2000).

Picking

A 4

Y
Manual Automatizado -
(picker-to-product) (product-to-picker) Automatico
_
Put Systems

llustracdo 5 - Tipos de picking (adaptado de Koster et al, 2007).
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5.2.3 Layout

A defini¢do do layout num armazém ganha enorme relevancia quando se pretendem reduzir
distancias percorridas ou aumentar rapidez de resposta. Assim, a simples aproximacao fisica
das &reas mais solicitadas facilita 0 acesso dos recursos humanos logo, permitindo o aumento

de eficiéncia na sua utilizacdo, diminuindo eventuais erros e permitindo reduzir custos.

Ao falarmos de movimentacdes podemos encontrar dois tipos de arrumacdo/picking: item a

item ou em conjunto (varios items ao mesmo tempo) (Carvalho, et al., 2010).

Numa arrumacdo do tipo item a item, o operador transporta um item de cada vez de/para a
localizacdo. Contrariamente a este método uma arrumacdo conjunta contempla a

movimentacdo de mais que um item ao mesmo tempo.
Ainda em relacdo a forma como o layout influencia as deslocagbes num armazém, €

necessario ter em conta que existem ainda dois tipos de movimentos principais: inbound e
outbound (Carvalho, et al., 2010).

A A

Zona de Zona de
armazenagem Armazenagem

o - 4 o -

llustragdo 6 - Dois tipos de movimentacdo: inbound (esquerda) e outbound (direita). (fonte: Carvalho et al., 2010).

Rececéo Preparacdo/Expedicgdo
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5.2.4 Politicas de Gestdo de Stocks

5.2.4.1 Modelos Estocasticos

Os modelos estocasticos aplicam-se quando se pretende alinhar a procura a oferta mas estas
apresentam um comportamento imprevisivel (Carvalho, et al., 2010). Sdo dois os modelos
estocasticos utilizados: modelo de revisdo continua e 0 modelo de revisdo periddica.

Modelos Estocasticos

Modelo de Revisao Modelo de Revisao
Continua Periddica

llustragéo 7 - Os dois modelos estocésticos.

No modelo de revisdo continua existe uma monitorizacdo constante dos niveis de stock.
Assim, sempre que a quantidade de stock de um artigo atinge um determinado nivel deve ser
efetuada uma encomenda ao fornecedor, sob pena de o risco de rotura de stocks aumentar.
Neste modelo a quantidade a encomendar é previamente estabelecida sendo fixa ao longo do
tempo. O mesmo ndo acontece com o periodo entre encomendas, pois como foi explicado
anteriormente, apenas se procede a realizacdo de uma encomenda quando se atinge o “ponto

de encomenda”.

O modelo de revisdo periddica funciona numa légica um pouco diferente, pois o periodo entre
encomendas € fixo e a quantidade a encomendar é varidvel. Neste modelo sdo estabelecidos
periodos para efetuar encomendas (semanal, quinzenal, mensal, etc.). Na data estipulada para
o efeito s@o analisados os stocks e calculadas as quantidades a encomendar (stock alvo). N&o

existe assim um controlo tdo apertado dos stocks (Carvalho, et al., 2010).
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5.2.4.2 Critérios de Arrumacéo

Hausman et al. (in Muppani, et al., 2008) apresenta trés critérios de armazenagem: aleatorio,
dedicado e por classes. Uma armazenagem aleatoria permite que os recursos sejam alocados
de forma arbitréria, basta apenas existir uma localizagdo livre. O segundo critério
(armazenagem dedicada) consiste em dividir os items por regifes. Por dltimo, uma
armazenagem por classes consiste em agrupar varios items por classes e a cada uma destas €

atribuida uma regido no armazém.

No entanto existem outros autores que defendem a utilizagdo de outros critérios para alocacdo
dos recursos. Carvalho (2004) defende a alocacdo dos recursos baseada na Lei de Pareto
(regra dos 80-20) ou também conhecida por analise ABC. Esta lei afirma que 80% das causas
advém de 20% das causas, neste caso, tratando-se do logistica e da gestdo de um armazém os
critérios mais utilizados sdo a faturacdo e/ou volumes cubicos de material movimentado no
armazém. Esta analise permite classificar os artigos com uma classificacdo ABC, ficando na
classe A apenas 20% do total dos artigos mas que contribuem, por exemplo, para 80% da

faturacdo total.

100

% Valor

Y

20 50 100
% Quantidade de de itens

llustragdo 8 — Lei de Pareto (adaptado de Carvalho, 2004).

Deste modo, a distribuicdo dos artigos no armazem ¢ realizada tendo em conta os resultados

gue uma analise deste tipo pode gerar.

Cada uma destas classes merece diferentes graus de atencdo sendo os artigos da Classe A o0s

mais importantes. Uma analise recorrendo a este tipo de aplicacdo permita diferenciar os
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varios artigos tendo por base critérios que diferem setores de atividade. O recurso a uma
analise deste género permite ajudar a selecionar politicas de gestdo de stocks para cada classe

assim como o grau de controlo para cada artigo.

Para os artigos pertencentes a classe A devem ser estabelecidos niveis de servico mais
elevados, pois sendo os mais importantes, a rotura de stock ou perda destes podem trazer
consequéncias graves para a empresa. Por isto é aconselhavel a utilizacdo do modelo de

revisdo continua para um maior controlo dos stocks destes artigos (Carvalho, et al., 2010).

Opostamente a classe A temos a classe C. Nesta classe os artigos sdo pouco relevantes
devendo ser-lhes atribuidas politicas de gestdo simples, devendo ser adotado o modelo de
revisdo periddico possivelmente com periodos entre encomendas mais alargados (Carvalho, et
al., 2010).

Os artigos da classe B estdo num nivel intermédio de importancia, sdo artigos que devem ser
analisados com um certo grau de relevancia que ndo sendo os mais importantes também néo
devem ser desvalorizados. O modelo de gestdo de stock podera ser um dos dois apresentados,

embora o recurso a utilizacdo do modelo de revisdo periddica seja implementado com

periodos mais reduzidos entre encomendas face aos artigos da classe C (Carvalho, et al.,
2010).

Classe A Classe B Classe C
* Modelo de Revisdo * Modelo de REvisado * Modelo de Revisdo
Continua Continua ou Modelo de Periddica

Revisdo Periédica

llustracdo 9 - Modelos associados a cada tipo de classe de artigo. (fonte: Carvalho et al., 2010)
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6 QUADRO CONCEPTUAL

Neste trabalho pretende-se realizar uma analise acerca dos varios fluxos existentes no
armazém logistico. Numa primeira fase devem ser analisados todos os fluxos fisicos e
informacionais existentes nas atividades logisticas presentes diariamente na empresa
relacionados com o DOPS. Com a documentacdo dos processos, esta primeira fase fica

concluida, sendo possivel transmitir a atual situacao.

Com a primeira etapa concluida, uma andlise mais cuidada sera feita tendo em conta a
identificacdo de oportunidades de melhoria na gestdo do armazém. Esta analise recaira sobre
cada uma das atividades logisticas em separado (rececdo, armazenagem, picking e expedicao).
Pretende-se clarificar alguns dos pontos que se seguem:

e Tipo de armazém;

e Como se realizam as recec0es;

e Tipo de picking;

e Critérios de arrumacao;

e Sistemas de gestdo utilizados;

e Equipamentos para movimentagoes;

Este estudo permitira identificar problemas que possam existir e formular possiveis solucdes.
Para além disto serdo estudadas as melhorias possiveis aos processos ja existentes, tentando
otimizar os fluxos de armazém com politicas de gestdo que permitam reduzir deslocacdes,

alocar os recursos da melhor forma possivel, reduzir tempos de picking, entre outras.

I
Analise da : Identlflczfu;ao de
ituacdo inici Documentacao oportunidades
situacdo inicial :
de melhoria
A

llustragdo 10 - Sintese das etapas do trabalho.

Seré ainda analisado o sistema de gestdo do armazém, com o intuito de determinar possiveis
novas parametrizacdes podendo dessa forma auxiliar na implementacdo das sugestdes de

melhoria.
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7 METODOS E TECNICAS DE RECOLHA E ANALISE DE DADOS

Inicialmente os dados foram recolhidos através de observacdo no terreno e interpelacdo dos

colaboradores, analisando e tentando compreender como funcionavam 0s Varios processos.

Esta primeira analise serviu principalmente para identificar de um modo geral os diferentes

fluxos, fisicos e informacionais, existentes no armazém.

Numa segunda etapa foram analisados os sistemas informaticos utilizados e que auxiliam na
gestdo de stocks e transferéncia de localizagdes. Desta forma serd possivel recorrer a uma
base de dados interna que permitira recolher informacdo dos diferentes artigos relacionados
com o processamento de encomendas para Portugal e Espanha que possibilitara uma analise

mais pormenorizada dos fluxos no armazém.
Pretendeu-se assim, conjugar dados qualitativos com quantitativos que permitissem a

enriquecer o trabalho em causa bem como sugerir possiveis melhorias tendo por base um

cruzamento dos diferentes dados.
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8 ANALISE DA INFORMACAO E CONCLUSOES

8.1 O ARMAZEM DOPS

A Tupperware Portugal tem em Montalvo um armazém de fluxo quebrado. Construido em
2000, tem como principais objetivos apoiar a unidade fabril situada no mesmo local,
fornecendo material para produgdo e armazenando os diferentes produtos dai provenientes,
assim como abastecer outros armazéns dentro e fora do TEAM. Acresce ainda a necessidade

de satisfazer os mercados portugués e espanhol (DOPS).

O armazém DOPS para além das varias localizacGes para alocar material incorpora ainda
quatro linhas de processamento de material®.
A linha de packing, é o local onde se conjuga o Bulk para dar origem a Finish e posterior

embalamento.

A linha Tupper Term que tem como finalidade produzir um artigo especifico (garrafas

térmicas), funcionando apenas quando as previs@es de vendas assim o indicam.

A linha de Labelling, tem como principal objectivo etiquetar todos os artigos que serdo

posteriormente processados na linha DOPS.

A linha DOPS ¢ a que apresenta maiores dimensdes e é nesta que se processam todas as
encomendas para satisfazer o mercado ibérico. Todas as linhas tém a intervencdo humana,

sendo compostas por varios postos onde os operadores vao completando as encomendas.

O Armazém DOPS apresenta uma area total de 3.000m? dos quais 2.000m? sio e corredores e
1.600m? de armazenagem terrestre. Esta area de armazenagem acresce ainda um total de 5,5
m de altura o que perfaz um total de 8.800m® de armazenagem. Esta atualmente dimensionado
para cerca de 3200 paletes.

Este armazém é do tipo manual, composto por um conjunto de infra-estruturas de alocacgéo de

material (racks convencionais) onde os produtos sdo arrumados em paletes.

! Complementar com anexos 11.3 e 11.4.
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Os speedlocks tém trés a quatro niveis?, no entanto a sua altura ndo se altera
(aproximadamente 5,5 m de altura), isto é, a diferenca entre um speedlock de 3 niveis e um de
4 niveis esta na altura dos espacos e consequente no volume dos mesmos. Numa estrutura de
3 niveis todos 0s espagos apresentam uma altura de cerca de 2 m, possibilitando a arrumacao
de paletes completas. Por outro lado, num speedlock com 4 niveis o nivel 0 e o nivel 1
apresentam dimensdes mais reduzidas em termos de altura, podendo cada um atingir 1m
aproximadamente (paletes incompletas). Um rack pode ainda apresentar 2 e 3 células,

permitindo assim arrumar 2 ou 3 paletes lado a lado.

8.1.1 Os Sistemas Informaticos de Apoio a Gestao

Sdo varios os sistemas informaticos utilizados na Tupperware Portugal, cada um com a sua

funcéo e utilizado por um ou mais departamentos.

No caso em estudo existem dois sistemas que afetam diariamente as atividades no armazém.
O sistema de gestdo de armazém, Warepack, cuja principal finalidade é localizar o material.
Regista todos os artigos, quantidades e respetivas localizagdes. Os operadores do armazém
acedem ao sistema utilizando PDTs, aparelhos que permitem efetuar leitura dos codigos de
barras ou simplesmente colocar manualmente a informacdo que se pretendente introduzir no

sistema, ficando assim acessivel em varios terminais.

As localizacbes sdo compostas por um conjunto de coordenadas tal como a figura 6

demonstra:

| oo | 12 ] o9 | 2 | A |
| Area |Corredor| Coluna | Nivel | Célula |

llustragéo 11 — Exemplo de uma localizacéo e seu significado.

Como podemos observar mais a frente, em atividades como a rece¢do ou a expedicdo, este
sistema deve ser previamente preparado por alguém na parte administrativa para que 0s
operadores de armazém possam utilizar corretamente os PDTs e realizar as operacdes

necessarias de uma forma mais controlada.

2 Com excepgdo das localizagdes dos matérias que podem ir até 5 niveis).
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O outro sistema denominado AS400, contrariamente ao Warepack, € utilizado em todo o
TEAM. Permite efetuar varias tarefas como por exemplo faturacdo e gestdo de stocks,

monitorizando apenas artigos e respetivas quantidades.

Estes dois sistemas ndo estdo totalmente interligados ocorrendo por vezes discrepancias de

informacao quando se cruza informacédo de ambos.

8.1.2 Os Materiais

S&o varios os materiais movimentados no armazém. Alguns fazem parte do core business da
empresa e outros sdo necessarios para 0 bom funcionamento do negdcio, como material de

embalagem. Deste modo os diferentes materiais estdo representados na ilustragéo 7.

Finish &

Spare-Parts

Nao
Tupperware

Materiais

Masterbatch
& Raw-
Material

Material de
Embalagem

llustracdo 12 - Vérios materiais movimentados no armazém.

Cada um destes materiais apresenta particularidades nos diferentes processos logisticos
existentes no armazém, dai a necessidade de separar cada uma das classes para melhor

compreender 0s movimentos internos destes.
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Serd dado foco nos materiais do Departamento DOPS, nomeadamente, finish, spare-parts.
Com esta analise pretende-se verificar como se realizam as diferentes atividades logisticas no

armazém.
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8.2 RECECAOQO

8.2.1 Rececdo de Finish e Spare-Parts

Os cartdes de Finish e Spare-Parts sdo rececionados no armazém pelos operadores com o
recurso aos PDTs. Previamente serd preparado pelos administrativos um ficheiro no
Warepack denominado “Aviso de Rececdo”. Cada ficheiro tem uma numeracéo Unica e deve
ser criado um para cada rececdo, contendo informacdo dos artigos e respetivas quantidades
que se aguardam. Posteriormente, os operadores séo avisados de qual o ficheiro que devem
utilizar para proceder & descarga do camido. E da maior importancia este tipo de
procedimento uma vez que permitira realizar uma analise rapida de discrepancias em qualquer
momento da descarga, cruzando os dados introduzidos inicialmente pelos Administrativos

com os que os operadores vao introduzindo no sistema na altura da rececéo.

Os cartbes sdo descarregados e colocados em paletes (paletizacdo) que de seguida sdo
cintadas com pelicula sendo-lhes atribuido um Pallet Container. Por fim o material é alocado
no sistema em REC.D® Fisicamente, esta localizacdo corresponde a um conjunto de
localizagdes especificas que sdo apenas utilizadas para alocar temporariamente as descargas.
Posteriormente o material € arrumado ficando este espaco livre a aguardar futuras rececdes de

materiais.

No final da descarga, realiza-se a conferéncia do material. Esta anélise efetua-se de forma
relativamente rapida pois se existirem discrepancias, o sistema Warepack imprime um “Mapa

de Discrepancias”, contendo a informacdo do que esta em falta ou excesso.

Juntamente com a carga vem a respetiva documentacdo: CMR, packing-list e fatura. Para
além destes, um dos operadores que efetua a descarga elabora uma nota de rececao, colocando
a data, os artigos e respetivas quantidades. Este documento é elaborado de forma manual e
neste caso, apenas para Spare-Parts, uma vez que para o Finish basta imprimir um documento

no sistema Warepack - “Rececdo de Mercadoria” - que substitui a nota de rececéo.

¥ Complementar com anexo 11.5.
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8.3 ARMAZENAGEM

Os artigos sdo armazenados segundo uma politica de aleatoriedade. Os operadores de
armazém alocam o que foi rececionado nas localiza¢Ges que se encontram livres, em paletes.
Os materiais sdo movimentados através de empilhadores eléctricos desde o cais até aos

speedlocks.
O método de arrumagédo € do tipo localizagdo mista, isto é, os materiais s&o armazenados

segundo um critério aleatério no entanto ha a preocupacdo de separar as diferentes familias”
(bulk, finish, etc.).

8.3.1 Armazenagem de Finish e Spare-Parts

Os materiais Finish e Spare-Parts sdo rececionados em grandes quantidades e perfazerem
uma percentagem elevada de ocupacdo do armazém. Apds descarga do camido o material fica
a aguardar localizacdo especifica em REC.D. Posteriormente, os operadores do armazém

localizam o material em localiza¢6es especificas.

Colocar em

Arrumar

Paletizacdo

REC.D.

llustracdo 13 - Varias etapas do processo de arrumagao de material.

4 Verificar anexo 11.2.
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8.4 PICKING

No armazém DOPS temos dois tipos de picking utilizados: o picking by order e o zone
picking. O picking by order é utilizado na movimentacdo de paletes completas,
maioritariamente utilizada nas exportacdes para outras fabricas dentro ou fora do TEAM. O
zone picking existe na linha DOPS, no processamento das encomendas onde em cada posto,
um operador completa os cartdes com os produto pedidos. Em ambos 0s casos existe pouca
automatizacdo do armazém prevalecendo um sistema do tipo picker-to-product. O
equipamento utilizado para movimentar as paletes poderé ser: porta-paletes manual, porta-

paletes eléctricos ou empilhadores.

8.4.1 Picking para linhas

As linhas de packing, labelling, tupper-term e DOPS sdo abastecidas de diferentes formas.
Em relacdo as trés primeiras, o abastecimento € realizado em paletes (pallet-picking). As
paletes sdo colocadas junto aos postos dos operadores que posteriormente vao retirando os
cartbes que necessitam para processar. Os operadores responsdveis pelo picking
movimentam-se em porta paletes eléctricos e percorrem 0 armazém para recolher as paletes

com os artigos necessarios para abastecer as linhas.

Relativamente a linha do DOPS existem algumas diferengas. O picking é realizado na linha
sendo no entanto necessario recolher os artigos que estdo a ser mais requisitados para junto
desta. Este processo realiza-se em duas fases, a primeira consiste em movimentar paletes para
a primeira zona de abastecimento, posteriormente os abastecedores retiram os cartbes das
paletes e de seguida os artigos dos cartdes para colocar na segunda zona de abastecimento
(gbndolas). Esta segunda zona fica mais proxima dos postos de processamento de
encomendas e é daqui que se realiza o picking para completar as encomendas®. Apenas podem
ser levados para as zonas de abastecimento desta linha os artigos que passaram previamente

pela linha de labelling.

> Por vezes o abastecimento da primeira zona é realizado em cartdes ou paletes completas, dependendo da
urgéncia dos artigos para a linha.
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Q 0
W 2 — ) =
Labelling Armazenar Abastecimento da primeira zona /\Pastecimento de gondolas

(picking de linha)
lHustracdo 14 - Picking para linha de DOPS.

Existem encomendas que ndo passam no circuito da linha DOPS (tradicionais). Sdo pedidos
de grandes quantidades e por isso sdo processados fora da linha em paletes completas. Neste
caso ndo existe o processo de despaletizacdo e o picking € realizado com recurso a porta

paletes eléctrico.

Para qualquer um dos dois processos devem ser registadas as movimentagdes no sistema

Warepack com a transferéncia dos artigos de entre as diferentes localizaces.

A movimentacdo de ndo Tupperware processa-se de igual modo, quando um artigo é pedido
na linha é retirado das gaiolas e colocado na zona de abastecimento. Pode ser em paletes
completas ou em unidades. As Unicas diferencas residem no fato de as movimentagoes deste

material ndo ficarem registadas no sistema de gestdo de armazém (Warepack).

Para além do tipo de picking j& mencionado e utilizado para o processamento das encomendas
para Portugal e Espanha existe ainda o picking tradicional. Esta denominagdo utilizada na
Tupperware refere-se ao aviamento de encomendas que necessitam de elevadas quantidades
de um determinado artigo. Um operador de linha fica responsavel por uma lista de artigos que
serdo processados fora da linha e em cartdes completos. No final séo consolidados com os

restantes pedidos para expedigéo.
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8.5 EXPEDICAO

Tal como referido anteriormente, o foco deste trabalho sera na expedicdo DOPS, isto €, na
expedicdo das encomendas para Portugal e Espanha. Serd feita uma anélise de como este

processo se desenvolve terminando assim a ultima fase da atividade logistica.

8.5.1 Expedicdo de encomendas

As encomendas processadas para Portugal e Espanha passam pela linha DOPS®. No final da
linha sdo paletizadas por cliente, ficando a aguardar a chegada das transportadoras. Existe um
operador no final da linha que é responsavel pela divisdao das encomendas e sua paletizacdo
por cliente, no entanto as paletes ndo sdo cintadas. A carga é transportada em cartdes, isto &,
existe um processo de despaletizagédo antes de o veiculo se carregado.

A carga dos veiculos ¢ maioritariamente realizada no final do dia pelos transportadores que
sabem quais as encomendas que devem levar consigo através de etiquetas que sdo colocadas

no exterior dos cartdes.

A semana é dividida em duas partes para processar as encomendas. Entre segunda e quarta-
feira processam-se 0s pedidos de Espanha. A meio da semana (quarta-feira) comecam-se a
processar os pedidos para Portugal. Durante o fim-de-semana ndo se recebem encomendas
nem se processam quaisquer pedidos.

Segunda-Feira Terca-Feira Quarta-Feira Quinta-Feira Sexta-Feira

llustragdo 15 - Estruturacdo da semana no para processamento de encomendas.

¢ Excepto pedidos de grandes quantidades - tradicionais.
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8.6 SUGESTOES DE MELHORIA

8.6.1 Eliminar notas de rececdo

As notas de rececdo manuais sdo utilizadas em praticamente todos os artigos rececionados.
No entanto, para os materiais finish ndo é necessario elaborar este documento. O ficheiro
extraido do sistema Warepack compara uma rececdo e descrimina os artigos e quantidades
rececionados. A semelhanca dos artigos finish também as spare-parts devem ser rececionadas
de igual modo, permitindo assim reduzir desperdicios do tempo gasto no preenchimento
manual da nota de rececdo assim como na entrega das copias aos restantes departamentos,

aumentando assim a eficiéncia e reduzindo custos.

8.6.2 Atribuir critérios para arrumacao

Os critérios de arrumacdo ajudam no aumento de eficiéncia dentro de um armazém. Na
Tupperware Portugal, as paletes sdo arrumadas segundo uma logica de espaco livre, ndo
existindo uma classificagéo dos diferentes artigos rececionados. Assim, penso ser importante
atribuir um critério de armazenagem que permita otimizar fluxos. Este critério baseia-se numa

analise ABC tendo em conta o volume de paletes movimentadas por artigo.

Na Tupperware Portugal existem duas épocas, o Primavera/Verdo e o Outono/Inverno. Para
cada uma destas, os artigos variam, assim, a primeira etapa consiste na recolha do histérico

sobre as duas épocas.

Para cada uma das épocas em separado aplicou-se uma regra de Pareto. Os resultados

ajudaram a atribuir graus de importancia a cada artigo assim como um critério de arrumacéo’.

Tendo em conta o fato de os artigos que sdo processados na linha DOPS necessitarem de ser
previamente etiquetados na linha de labelling o critério de arrumacao devera ter em conta este
fator. Para além disto existem diferencas entre racks de 3 ou 4 niveis, permitindo armazenar

paletes completas ou incompletas.

" Analise no anexo 11.7 e 11.8.
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Apos classificacdo dos artigos em A, B ou C sugere-se uma arrumacao segundo um critério de
proximidade das linhas, isto €, os artigos classificados como A deverdo estar mais proximos
das linhas (ver figura 16) pois sdo requisitados mais vezes o que permitira reduzir distancias

percorridas aumentando assim a eficiéncia e reduzindo custos.
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llustragdo 16 - Sugestdo de distribuicdo do espaco segundo uma classificagdo ABC.

O segundo fator a ter em conta relaciona-se com o fato de a estrutura de armazenagem poder
ter 3 ou 4 niveis. Como foi referido anteriormente os racks com 4 niveis apresentam o nivel 0
e 0 1 com dimensdes mais reduzidas onde na maioria das vezes as paletes ndo sdo mexidas,
sd0 apenas reabastecidas. Mantendo esta ldgica, as paletes incompletas que existem no
armazém serdo maioritariamente da classe A. Assim, os speedlocks com estes niveis deverdo
estar mais préximos das linhas, facilitando o acesso de qualquer operador em particular dos
abastecedores das linhas. Os niveis superiores servirdo para alocar material em paletes

completas também de classe A.
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8.6.3 Eliminar REC.D.

O REC.D. é um conjunto de localizagcbes que estdo desocupadas na maior parte do dia. Sdo
utilizadas aquando das rececBes de materiais e engquanto estes aguardam arrumacao. Sendo
um espago um recurso escasso no armazém, manter localizagBes vazias deve ser alvo de

reflexao.

O sistema Warepack atualmente sugere uma localizacdo para arrumar o material rececionado.
No entanto, o algoritmo utilizado funciona segundo uma légica de enchimento. Os racks séo
ocupados por corredor e s6 quando um corredor estiver completamente ocupado é que se
passa para o0 seguinte. Os recursos comecam a ser alocados do corredor mais distante das

linhas para o mais junto estas, tal como a figura seguinte demonstra.

| .
[ [l T 1

|

]
Hiil
|
[ 1]
il
1
[ 1
|
il

E
s=Esin ek il N

FE
,_a_IIIIIITIlIl[I,—.._: :a_ .

lHustragdo 17 - Critério de enchimento utilizada pelo sistema Warepack (atual).

-

Assim uma das formas de eliminar o REC.D. sera atualizar o algoritmo do sistema com o
intuito de o operador que esta a efetuar a rececdo de material ser "guiado” pelo sistema de

forma alocar de imediato a palete no local certo.
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8.7 Aaqilizar processo de picking

Para que a sugestdo mencionada anteriormente seja implementada com sucesso € necessario
que os operadores de armazém realizem todos os movimentos corretamente no Warepack. Um
dos problemas encontrados no armazém esta relacionado com o fato de muitas vezes 0s
operadores ndo efetuarem as movimentagdes no sistema quando alteram ou deslocalizam

algum material.

Um dos exemplos esta ligado ao picking tradicional, onde para reduzir os tempos de
processamento dos pedidos os operadores muitas vezes ndo dao saida do material que estdo a
colocar para expedicdo. N&o efetuar esses movimentos origina erros nos stocks assim como
criara conflitos no sistema quando este pretender calcular a taxa de ocupacdo de determinada

localizag&o.

Isto ndo acontece apenas no picking tradicional mas também no picking para qualquer uma
das linhas e principal razdo para este fendmeno pretende-se em grande parte com nimero de

etapas que os operadores tém de seguir para efetuar as operac6es nos PDTs (verificar figura

» Colocar codigo do artigo

* Colocar local de origem

 Colocar Quantidades

* Colocar suporte de destino

 Colocar local de destino

llustragdo 18 - Conjunto de etapas a realizar nos PDTSs.
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Das cinco etapas apresentadas anteriormente pretende-se reduzir para trés, com o intuito de
tornar mais rapido e processo de movimentacdo de material no sistema. Devera ser criado um
menu de picking que assuma automaticamente o local de destino e o suporte de destino e
efetue automaticamente a movimentacdo do material, uma vez que estes dois campos s&o

sempre 0s mesmos quando se realiza esta tarefa.

* Colocar codigo do artigo

* Colocar local de origem

 Colocar Quantidades

llustracdo 19 - Proposta de agiliza¢do do picking.
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9 FORMAS DE IMPLEMENTACAO

Para implementar as ideias anteriormente apresentadas devera ser feita uma atualizacdo do
sistema de gestdo do armazém — Warepack. Nesse sentido, os critérios a colocar no algoritmo

serdo os que a tabela 3 apresenta®.

Tabela 3 - Lista de critérios a introduzir no sistema Warepack e seus graus de prioridade.

Critério Prioridade |
Alocar os artigos segundo a classificacdo ABC.

Ocupar em primeiro lugar os niveis mais baixos. |

Alocar nas localiza¢6es completamente vazias (paletes completas).

[ oo [N (=

Alocar nas localizagdes com 0 mesmo artigo. |

Com este conjunto de critérios pretende-se nao so6 eliminar o REC.D. como também facilitar o

trabalho dos operadores de armazém na arrumacao do material.

O sistema ira sugerir as localizacfes mais apropriadas para determinado material segundo o
criterio ABC mas também segundo o célculo do volume das paletes vs localizacGes. Pretende-
se que sempre que nao exista uma localizacdo totalmente vazia o sistema consiga identificar
quais as localizacbes onde ja esta alocado o artigo em causa e determine se existe espago para
alocar mais cartfes. Como consequéncia o Warepack ira surgerir um conjunto de localizacGes

para arrumar a palete.

Paletizacédo , Arrumar

llustracdo 20 - Novo processo de rece¢do e arrumagdo de material.

& Complementar com fluxograma no anexo 11.6.
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Com esta alteracdo ndo s6 a rececdo de material sera otimizada como também outras
atividades, por exemplo o picking para linha DOPS ou qualquer uma das outras linhas

existentes no armazém, beneficiara desta mudanca.

9.1 Etapas da implementacao

O processo de implementacao foi dividido em quatro fases:

I.  Preparacdo do sistema para a realiza¢do dos testes;
ii.  Selecdo e realizacdo de testes numa determinada zona;
iii.  Avaliacdo dos resultados e possiveis melhorias;

iv.  Implementacdo em todo o armazém.

Para cada uma das etapas da implementacdo foi importante envolver os operadores de
armazém na busca de melhorias importantes que permitissem otimizar a atividade diaria dos

mesmaos.

9.1.1 Preparacdo do sistema para realizacdo dos testes

Para implementar o novo algoritmo de arrumacdo foram necessarios alguns updates no
sistema, nomeadamente no que respeita as unidades volumétricas e areas das localizacBGes dos

speedlocks.

Foi necesséaria uma conversdo dos dados relativos aos cartdes dos artigos para m® uma vez
que estes encontravam-se em dm®. Quando se cruzavam os dados volumétricos das
localizagdes fisicas com os dados volumétricos dos cartBes/paletes que se pretendiam alocar

nos espacos era gerado um erro no sistema.

Inicialmente, sempre que se pretendia alocar uma palete completa numa das localizagdes
disponiveis o sistema gerava um erro de volumetria, ndo permitindo assim arrumar 0s
materiais, sendo por isto necessario a alteragdo destes dados no Warepack. Quando esta
alteracdo foi realizada optou-se por atribuir o maximo de volume a cada localizagdo. Embora

0s erros tivessem desaparecido os valores atribuidos nédo correspondiam a realidade.
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Com a determinacdo da origem deste problema (unidades diferentes entre artigos e estruturas
fisicas) foi imperativo parametrizar cada uma das localizagbes com os volumes reais. Desta
forma o Warepack conseguiria calcular com precisdo e realismo as taxas de ocupacéo de cada

speedlock e assim sugerir locais para arrumacao.

9.1.2 Selecdo de uma zona para testes e avaliacdo dos resultados

Apdbs parametrizadas as localizagdes escolheu-se uma zona do armazém para se realizarem 0s
testes. A zona escolhida foi o REC.D, pois este conjunto de localizagdes estava vazias a maior

parte do tempo.
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llustracdo 21 - Local da realizagdo dos testes.

Das localizagdes disponiveis foram criadas 3 zonas, cada uma para cada classe de artigo onde

se efetuaram os testes.

Projeto Final — Mestrado em Gestéo 37



Andlise, Documentagdo e ldentificacdo de Oportunidades de Melhoria na Gestdo do Armazém da
Tupperware Portugal

9.1.3 Implementacdo em todo 0 armazém

Ap0s realizados os testes foram aplicados os critérios em todo o armazém. Foram criadas as
zonas para cada uma das classes de artigos tal como mencionado anteriormente e

demonstrado na ilustragéo 16.
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10 CONCLUSOES (LIMITACOES)

O principal objetivo deste trabalho relacionava-se com a analise documentacdo e identificacao
de oportunidades de melhoria no armazém Tupperware Portugal. Neste sentido é possivel
afirmar que esse objetivo foi conseguido.

Concluiu-se que a falta de uma politica de arrumacdo que possibilitasse maximizar a taxa de
ocupacdo do armazém tirando assim um maior aproveitamento das estruturas fisicas
existentes tal como melhorar a desempenho diario das atividades logisticas no geral, seria um

dos principais aspetos a considerar na melhoria de gestdo do armazém.

Com uma politica de arrumacdo tendo por base uma Regra de Pareto, é possivel otimizar
fluxos fisicos como reducdo de distancias percorridas, maior rapidez na obtencéo de artigos
para abastecimento das linhas de packing, labelling, tuppertherm ou DOPS. A hierarquizacao
dos diversos artigos por classes permite ainda identificar quais os artigos que mais rotacédo

tiveram por volume e assim ficar a conhecer quais 0s mais importantes na empresa.

Com um conjunto de critérios de arrumacao foi possivel parametrizar o Warepack para
auxiliar os operadores de armazém facilitando o trabalho destes aumentando também a

eficiéncia dos recursos humanos.

No entanto, de salientar que a elevada sazonalidade exigira uma analise constante e cuidada
com intuito de complementar a andlise inicialmente feita com a regra 80-20. A acrescentar o
fato de um estudo deste tipo dever ser realizado de seis em seis meses, dividindo as duas
épocas, para um planeamento adequado e uma parametrizacdo mais correta do sistema de

gestao do armazém.

As notas de rececdo elaboradas manualmente sdo redundantes e desnecessérias, tanto mais
gue algumas familias de artigos ja& ndo necessitam deste documento, bastando apenas um

relatorio impresso pelo proprio Warepack.
Para que as atividades logisticas no armazém funcionem corretamente é necessario que 0S

recursos humanos desempenhem as suas fungdes de forma correta nomeadamente em

movimentacOes internas de materiais e sua atualizacdo no sistema de gestdo com o intuito de
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fornecer informacdo acerca de stocks o mais fidvel possivel. Para isto é importante que o
Warepack esteja bem parametrizado para que seja seguido pelos seus utilizadores agilizando

tarefas aumentando o desempenho global.

Em sintese, este trabalho sugere principalmente uma politica de arrumacdo de materiais tendo
como base uma Regra de Pareto, assim como uma parametriza¢do do sistema com os critérios
de hierarquizacdo permitindo alocar mais perto das linhas os artigos que serdo mais vezes
requisitados e que necessitem estar mais proximo da zona de abastecimento das mesmas tal

como auxiliar os operadores de armazém nas descargas dos veiculos.
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12 ANEXOS

12.1 Planta Global
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12.2 Zonas de arrumacao dos diversos materiais
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Legenda:

1 -Finish e Spare-parts

2 - Bulk

3 - Material de Embalagem
4 — N&o Tupperware

5 - Moldes
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12.3 Linha DOPS
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12.4 Linhas de Packing, Tupper-Term e Labelling
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Legenda:

1) Linha de Labelling
2) Linha TuppeTherm
3) Linha de Packing
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12.5 Rececao de Finish e Spare-Parts
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12.6 Fluxograma do novo algoritmo
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12.7 Resultados da analise de Pareto (época Outono-Inverno)

: Ne Vol. p/ o % Total de volume o %
Artigo Paletes Palete % Acumulada movimentado % Acumulada Classes
ABC JOURNAL - B2B SPAIN 173.48 2,30 | 0,15% 0,15% 399,70 | 7,.65% 7,65%
ECO BOTTLE 1L - AZURE 4438 183 | 0.12% 0,26% 81,29 | 1,56% 9.21%
%ﬁ%’?‘t‘lfﬂ'éABOWL 2.3L- 40,96 1,70 | 0,11% 0,37% 69,47 | 1,33% 10,54%
ABC JOURNAL-B2B SPAIN 29,55 2.30 | 0,15% 0,52% 68,09 | 1,30% 11,84%
ggﬁEEI'ENE CANISTER 2.1L 24,44 2,66 | 0,17% 0,68% 6510 | 1,25% 13,09%
E%EJESST"QARTSMALL SQUARE- | »585 221 0,14% 0,82% 6371 | 1,22% 14,31%
'CNOSSUN%QSTED SERVER 3.5L- 28,36 212 | 0,13% 0,96% 6012 | 1,15% 15,46%
XQEE%WAVE RICE MAKER- 19,20 274 017% 1,13% 5254 | 1,01% 16,46%
(E)épAFf\i'PBSWL&SEAL 25L- 32,65 1,60 | 0,10% 1,23% 52,24 | 1,00% 17,46%
E'EGEOWLSET'AZU'TROP' 18,65 2,74 0,17% 1,41% 51,02 | 0,98% 18,44%
ESEEE'ENE CANISTER 1.3L 22,96 2,21 0,14% 1,55% 50,69 | 0,97% 19,41%
IND P VIDUAL DUMPLING 23,62 2,06 | 0,13% 1,68% 48,65 | 0,93% 2034%
gﬁi'QU'CKCHEF'”W'OSE' 23,40 2,07 | 0,13% 1,81% 4838 | 0,93% 21.27%
IXIQ'E-SWCHEESEJ’CAKE 26,34 1,81 | 0,11% 1,92% 47,73 | 0,91% 22.18%
SQ.RND ETCH-SQ. 400ML(4) CC | 17,50 2.43 | 0,15% 2,08% 42.43 | 0,81% 22.99%
SERVALIER BOWL SET (3) 15,07 2.74 | 017% 2.25% 41,23 | 0,79% 23.78%
Sf‘NSEL'NESAVERS OVALLTL- | 9057 1,98 | 0,13% 2.37% 4081 | 0,78% 2457%
g”;iﬁFTYHATSABOWL 10L- 19,78 2,02 | 0,13% 2.50% 39,87 | 0,76% 2533%
gé%m%ETCH'SHA'SQ'RD 14,85 2,56 | 0,16% 2,66% 38,02 | 0,73% 26,06%
S.S-SMALL BOWL SET(3) BLUE | 21,24 170 | 0.11% 2.77% 36,02 | 0,69% 26.75%
ggglli_ STACKABLES HIGH 13,87 2,54 | 0,16% 2,93% 3523 | 0,67% 27.42%
gRCEUASQSMARTW'CUT BOARD- | 4669 2,10 | 0,13% 3,07% 3504 | 0,67% 28,09%
'?F(,BR'\I‘QTURE LINE MINI HIGH- 14,26 2.44 | 0,15% 3,22% 3479 | 0,67% 28,76%
SVF/'EESER'ES'SAUCE P-28L 18,20 1,88 | 0,12% 3,34% 3422 | 0,66% 29.41%
g'F'{iT\I%J'ESASSEROLE 2.25L- 19,83 1,60 | 0,10% 3,44% 31,73 | 0,61% 30,02%
E’EZECT(TOWEL HOLDER-JET 17,67 1,70 | 0,11% 3,55% 29.96 | 0,57% 30,59%
::NOSSUN'TS‘STED SERVER 2.5L- 1511 1,98 | 0,13% 3,67% 2901 | 0,57% 3117%
\?VAS'R%E:\INE MEDIUM 1.2L.- 14,79 2,02 | 0,13% 3,80% 2981 | 0,57% 31,74%
SVTEF SERIES-STOCKPOT 11.4L 8,20 3,60 | 0,23% 4,03% 2952 | 0,57% 32,30%
f‘gfch ETCH-DBLE DINER 1427 1,98 | 0,13% 4,15% 2831 | 0,54% 32,84%
R BLE DIVID.LUNCH 14,57 191 0,12% 4,28% 27,80 | 0,53% 33,38%
ULTRA PRO 3.5L -RED 1026 2,66 | 017% 4,48% 27,34 | 0,52% 33.90%
g'ECF{\r'E'SH CHEESE & CAKE 1447 1,87 | 0,12% 4,56% 27,00 | 0,52% 34.42%
R TABLE DIV-LUNCH 9,29 2,86 | 0,18% 4,74% 26,57 | 0,51% 34,93%
?‘S&EOW”OOMLSET(“)SEA' 11,66 221 0,14% 4,88% 2574 | 0,49% 35.42%
T.5-SALAD SPINNER Il CHI- 1013 2,54 | 0.16% 5,04% 2572 | 0,49% 35.91%
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SW
CRYSIALWAVEMEDSETCC- | 4336 1,02 | 0,12% 5,17% 25,65 | 0,49% 36,40%
S RNDETCH-SQUARE 1.4 L 0,88 256 | 0,16% 5,33% 25,28 | 0,48% 36,89%
FRIDCESMART RECT.16L 9,10 274 | 0,17% 5,50% 24,89 | 0,48% 37,36%
ST TURE LINE MINI HIGH 10,12 2,44 | 0,15% 5,66% 24,68 | 0,47% 37,83%
CHEToNART RECTANGULAR- 9,12 2,66 | 0,17% 5,82% 24,29 | 0,47% 38,30%
CHEESVART MINIRICH 13,93 1,70 | 0,11% 5,93% 23,62 | 0,45% 38,75%
CROCOURMET 1017 MOSS- 11,88 1,97 | 0,12% 6,06% 23,38 | 0,45% 39,20%
AN ZIA BUTTER DISH- 11,37 1,95 | 0,12% 6,18% 22,18 | 0,42% 39,62%
S OTI FORM-CROWN'S 13,69 1,60 | 0,10% 6,28% 21,91 | 0,42% 40,04%
HEAT D SFRVE SQ. 191 9,97 2,20 | 0,14% 6,42% 21,88 | 0,42% 40,46%
CRYSTALWAVE SMALL SET 10,95 1,98 | 0,13% 6,55% 21,73 | 0,42% 40,88%
SQRND FTCHFREEZ&STOR 8,97 2,40 | 0,15% 6,70% 21,52 | 0,41% 41,29%
PIEALTHY KEEPER-SHLIME 11,82 1,82 | 0,12% 6,81% 21,51 | 0,41% 41,70%
S.S-BASICS 8,94 2.41 | 0,15% 6,97% 21,50 | 0,41% 42,11%
SQ.RND ETCH-SQ. 800ML 2) CC | 7,81 273 | 0,17% 7.14% 21,32 | 0,41% 42,52%
PRIDCE SyACKABLES 172 8,38 2554 | 0,16% 7,30% 21,29 | 0,41% 42,93%
DV | KEEPRAFAEL 0,63 221 | 0,14% 7,44% 21,27 | 0,41% 43,30%
MICRO+ 3-CRANBERRY 9,94 2.12 | 0,13% 757% 21,08 | 0,40% 43,74%
R o A ery 10,50 1,08 | 0,13% 7,70% 20,84 | 0,40% 44,14%
A ARE LINE MINIHIGH: 8,53 2.44 | 0,15% 7,85% 20,81 | 0,40% 44,54%
TOASTSMART-RICH CUSTARD | 7,68 2,66 | 0,17% 8,02% 20,46 | 0,39% 44,93%
DR SM. LOWDISH(® 9,56 2,07 | 0,13% 8,15% 19,79 | 0,38% 45,31%
CIDCESMART RECT 3.6 11,62 1,70 | 0,11% 8,26% 19,70 | 0,38% 45,69%
BASELINE COOKIE CANISTER 8,87 221 0,14% 8,40% 19,59 | 0,38% 46,06%
Qo f TED SERVER L5L- 9,21 2,12 | 0,13% 8,53% 19,54 | 0,37% 46,43%
PR o STACKABLES HALF 0,83 1,08 | 0,13% 8,66% 19,50 | 0,37% 46,81%
DL TRA LRO LARGE COVER 7,60 256 | 0,16% 8,82% 19,46 | 0,37% 47,18%
oo OVAL SETWISEALS - 8,08 2,40 | 0,15% 8,97% 19,39 | 0,37% 47,55%
S TURE LINE MINI HIGH: 7,94 2,44 | 0,15% 9,13% 19,37 | 0,37% 47,92%
NDERLIER SETTRWAT- 8,77 221 | 0,14% 9,27% 19,37 | 0,37% 48,29%
FRIDCE MATES SET-TWAT- 875 221 [ 0,14% 9,41% 1931 | 0,37% 48,66%
£1 MUNDO SET-B28 SPAIN 9,22 2,05 | 0,13% 9,54% 18,92 | 0,36% 49,02%
RSO JRMET 1017 MOSS- 9,59 1,97 | 0,12% 9,66% 18,88 | 0,36% 49,39%
ey ANISTER 29L- 0,47 1,08 | 0,13% 9,79% 18,78 | 0,36% 49,75%
TOY - SHAPE O 7,04 2,66 | 0,17% 9,96% 18,75 | 0,36% 50,10%
OOk STACKABLES LOW 7,37 254(016% |  1012% 18,73 | 0,36% 50,46%
CHEF SERIES-GLASS LID30CM | 12,78 145009% |  10,21% 18,49 | 0,35% 50,82%
DEgLATED MULTI SERVER 8,69 212[013% |  10,34% 18,43 | 0,35% 51,17%
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EB/C\F/EE(;)VAN/TANG/SPRlT 7,50 244(015% |  10,50% 18,31 | 0,35% 51,52%
ROt ARGE OVAL15L- 7,09 256 0,16% |  10,66% 18,16 | 0,35% 51,87%
e PO MEDIUM 60TH 571 318(020% |  10,86% 18,14 | 0,35% 52,22%
DOSIC [N SMALL S00ML- 8,18 221]014% |  11,00% 18,07 | 0,35% 52,56%
RICE STORAGE CONTAINER 8,69 202(013% |  11,13% 17,51 | 0,34% 52,90%
TR BOWLS(3) TROP.WAT- 714 244(015% | 11,28% 17,41 | 0,33% 53,23%
ALLEGRA-BOWL 15L-CHERRY | 7,72 225(014% |  1143% 17,38 | 0,33% 53,56%
ey ANISTER 2L 6,48 2,66 017% |  11,60% 17,27 | 0,33% 53,89%
Lo ERO LASAGNA 33t 7,07 244|015% |  11,75% 17,24 | 0,33% 54,22%
ULTRA PRO 5.7L COSMOS 8,28 207|013% |  11.88% 17,13 | 033% 54,55%
LT TLE LUNCHER HELLO 0,87 173|011%|  11,99% 17,06 | 0,33% 54,88%
MUCROr CASSEROLE 225L- 10,57 160 |010% |  12,00% 16,92 | 0,32% 55,20%
f‘Ang.SBSL'\L"@TES“' 6,91 243[015% |  12,25% 16,76 | 0,32% 55,52%
D s VESQ. 475ML- 6,08 273[017% |  1242% 16,60 | 0,32% 55,84%
E'GC('B'RECTANGULAR SERVER 5,97 274017% |  1259% 16,34 | 0,31% 56,15%
SQRND ETCH-PIE TAKERLOW | 819 202[013% |  12,72% 16,34 | 0,31% 56,47%
EXPRTIP TOP PITCHER 2L- 6,68 244[015% |  1287% 16,29 | 0,31% 56,78%
BTN SAVERS OVAL 8,83 182|012% |  12,99% 16,07 | 0,31% 57,00%
MICRO+ PITCHER 1L-POPSICLE | 9,37 170 [011% |  13,10% 15,89 | 0,30% 57,39%
EXPH SQUARE CAKE SERVER 5,21 304(019%|  1320% 15,83 | 0,30% 57,69%
T .C.-OVAL SERV.DISH 4L 5,73 274]017% |  1346% 15,73 | 0,30% 57,09%
CRYSTALWAVE SMALL SET 9,25 170 011% |  1357% 15,70 | 0,30% 58,29%
ALLEGRA BOWL 740ML-EGG 7.10 221|014% |  13.71% 15,67 | 0,30% 58,50%
o A LN MINE- 6,16 254(016% |  1387% 15,63 | 0,30% 58,89%
R oAy E Lk 8,34 187|012% |  13,99% 15,61 | 0,30% 59,19%
S.S-ROUND 5 727 214]014% |  14.13% 15,59 | 0,30% 59,49%
e SERIESTRYING PAN 8,72 173|011% |  14,24% 15,06 | 0,20% 59,78%
L5 FOOD MILL W.BIG GRID- 6,69 225(014% |  14,38% 15,05 | 0,20% 60,07%
RO P HER AL 8,74 170 |011% |  14,48% 14,83 | 0,28% 60,35%
oo SO TRAY 5,37 273(017% |  14,66% 14,67 | 0,28% 60,63%
EXrR BOWL & SEAL L1L- 747 1902 |012% |  14,78% 14,34 | 0,27% 60,91%
EFISTS_',:I'ECVERSYSW’F'NG 6,16 232(015% |  14,93% 14,29 | 0,27% 61,18%
P e AT EZER CAKE 8,29 172|011% |  15,04% 14,23 | 0,27% 61,45%
nEr SERIES-WOK S0CMNON 8,28 171]0,11% | 15,14% 14,16 | 0,27% 61,72%
PR -BOWLLGE & SEALA3L- | 566 254(016% |  1530% 14,12 | 0,27% 61,99%
T.S.-SPEEDY CHEF CHILI 543 259 016% |  1547% 14,07 | 0,27% 62,26%
T VERND 1L 8,28 170 |011% |  15,58% 14,05 | 0,27% 62,53%
CREF SERIES-WOK4.2L W0 5,82 241[015% |  1573% 14,04 | 0,27% 62,80%
CHEF SERIES-BAIN-MARIE 721 192|012% |  15.85% 13,84 | 0,26% 63,07%
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PRO BAKING MIXING BOWL 4L | 512 266|017% |  16,02% 13,63 | 0,26% 63,33%
ey CANISTER 1.3L- 6,09 221(014% |  16,16% 13,45 | 0,26% 63,58%
SHER SERIES-OVAL ROASTER 7,45 180 |011% |  16,27% 13,41 | 0,26% 63,84%
SR VING CENTER SMALL- 5,27 254(016% |  1643% 13,37 | 0,26% 64,10%
ALLEGRA-BOWL 35L CHERRY | 7,75 170 011% | 16,54% 13,15 | 0,25% 64,35%
S VERS OVAL 481 273(017% |  16,71% 1312 | 0.25% 64,60%
QY RND ETCH-CANISTER 3L 5,12 256 (016% |  16,88% 13,08 | 0,25% 64,85%
o OVAL SLWIO SEAL- 5,90 220(014% |  17,01% 12,96 | 0,25% 65,10%
>S MODULAR CONTALSETG)- | 569 221(014% |  17.15% 12,56 | 0,24% 65,34%
CIDOESMART SQ. 8L 6,75 186 |012% |  17,27% 12,56 | 0,24% 65,58%
DR ADSMART WIO CUT 5,04 210(013% |  1741% 12,47 | 0,24% 65,82%
PROJECT I-SEAL ORGANIZER 473 254(016% |  17.57% 12,01 | 0,23% 66,05%
GHSF SERIES-JUNIOR WOK 6,00 200(013%|  17.69% 12,00 | 0,23% 66,28%
O e WABLES HALF 5,75 207(013% |  17.82% 11,90 | 0,23% 66,51%
ROLLING PINNEWCUST-ORA 1 6 99 191]012% |  17,94% 11,90 | 0,23% 66,73%
SPACE MAKER 1.6 L - BLUE 4,67 254|016% |  1811% 11,86 | 0,23% 66,96%
EXPR-SMALL LOW DISHES 573 207|013% | 18,24% 11,85 | 0,23% 67,19%
it BOWL S00ML ANTI- 488 243[015% |  1839% 11,85 | 0,23% 67,41%
o SAUCY DISH: 5,54 212(013%|  1852% 11,74 | 0,22% 67,64%
OUTDOOR DINING BOWL 25L- | 4 g9 254(016% |  18,69% 11,67 | 0,22% 67,86%
ULTRA PRO 3.5L COSMOS 4,36 266 0.17% |  18,85% 11,62 | 0,22% 68,09%
L5 HAPPY CHOPPERW.O 481 232[0415% |  19,00% 1117 | 0,21% 68,30%
FRIDCESMART RECT 3.6 6,54 170 |011% |  19,11% 11,10 | 0,21% 68,51%
e CANISTER 2.9L- 553 198|013% |  19,23% 10,96 | 0,21% 68,72%
ULTRA PRO COVER -RED 4,20 260 | 0,16% |  19,40% 10,92 | 0,21% 68,93%
SPACE MAKER 1L 4,29 254|016% |  19,56% 10,90 | 0,21% 69,14%
L RINGSET W.SEAL- 5,11 212(013% |  19,69% 10,84 | 0,21% 69,35%
UINASE 351 CASSEROLE 5,21 208(013%|  19,83% 10,81 | 0,21% 69,55%
O M FCETASERVER 6,34 170 |011% |  19,93% 10,76 | 0,21% 69,76%
S VERS OVAL 301 273[047% | 2011% 10,66 | 0,20% 69,96%
BASIC LINE EXTRA SML 6,65 160[010%|  20,21% 10,65 | 0,20% 70,17%
oo LANCED COUNTERPARTS 5,26 198|013% |  20,33% 10,44 | 0,20% 70,37%
S.S-CRISPER POACHER-AZURE | 5,40 1902 012% |  20,45% 10,37 | 0,20% 70,57%
oA BOWL 740ML 4,70 221(014% |  2059% 10,37 | 0,20% 70,76%
DASELINE CANISTER 211 3,84 266 017% |  20,76% 10,24 | 0,20% 70,96%
PRISMS BOWL 2L RED W.SEAL | 543 185|012% |  20,88% 10,07 | 0,19% 71,15%
A (VE RND 700ML- 5,06 198|013% |  21,01% 10,04 | 0,19% 71,35%
ERIDCESMART SQ.4.2L 5,92 170 |011% |  21,11% 10,04 | 0,19% 71,54%
T LSO FRYPAN 5,69 175|011% |  21,22% 9,95 | 0,19% 71,73%
SIGNATURE LINE MINI- 301 254|016% |  21,38% 9,93 | 0,19% 71,92%
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ABRICOT
g'ﬁlgﬁL%'EEL'NEM'N" 391 254 016% |  2155% 9,93 | 0,19% 72.11%
ERH'I%GKigEACKABLES @) 3,25 304|019% |  21,74% 9,88 | 0,19% 72,30%
QEXESEQ'BOWL&E’L 5,82 170|011% |  21.85% 9,86 | 0,19% 72,49%
3S BOWL L 35L - AZURE 5,02 195|012% |  21.97% 9,78 | 0,19% 72.67%
gg\EangER'ES'STEAMER 4,53 216|014% |  2211% 9,78 | 0,19% 72.86%
SSSEFS{ER'ES'STEAMER w.0 453 216 |014% |  22.24% 9,78 | 0,19% 73,05%
\(/?vUFIeCch;/AoKTEA-FFY 4,60 212013% |  2238% 9,76 | 0,19% 73.23%
g(';gm; ROUND 2L W/O SEAL- 3,75 260|016% |  2254% 9,74 | 0,19% 73.42%
ERA'E';E?_ESMART RECT.2L WITH 3,61 266 017% |  22.71% 9,61 | 0,18% 73.61%
ﬁ"PEE?,/ACNFﬁ'f BOWL 4.6L- 4,26 225|014% |  22.85% 9,59 | 0,18% 73.79%
?‘F’e"gﬂvBA?éFL-ARGE 3,08 305|019% |  23.05% 9,39 | 0,18% 73.97%
gE'EF SERIES-PRESS.COOKER 6,25 150|010% |  2314% 9,39 | 0,18% 74.15%
PS(FI?TRTS BOTTLE 4ISMLHELLO | 25 198|013% |  2327% 9,35 | 0,18% 74.33%
SPORTS BOTTLE 415ML TANG 5,40 173]011% |  23,38% 9,35 | 0,18% 7451%
Q"R'CGSQSCASSEROLE 2.25L- 5,83 160|010% |  2348% 9,33 | 0,18% 74.68%
é\h'EEGRA"" PEAS SERV.CENT- 4,42 206|013% |  2361% 9,10 | 0,17% 74.86%
SLICE N STOR 15L 3.75 240 | 015% |  23,76% 9,00 | 0,17% 75.03%
E@:EAITISI\TIE CANISTER 2.1L- 3,38 266|017% |  23.93% 8,99 | 0,17% 75,200
ng(FTSngPR'ES ORGAN.RND 451 198|013% |  24,05% 8,93 | 0,17% 75.37%
\?vliTTDEgOR DINING BOWL 4.3L- 3,50 254|016% |  2421% 8,89 | 0,17% 7554%
PASTA TONGS JET BLACK 4,20 207]013% |  2435% 8,70 | 0.17% 75.71%
(E)épAFf\i'GM'N'BOWLS&SEALS 5,39 160|010% |  24,45% 8,62 | 0,16% 75.88%
ggg%ﬁ:ﬁ“ KEEPER W.IML 3,90 221]014% |  2459% 8,60 | 0,16% 76,04%
SVHFEECSER'ES'OVA'— ROASTER 319 270 017% | 24.76% 8,60 | 0,16% 76.21%
EAF'{CAT\I%*ERMREE'UM ROUND- 3,35 256 016% |  24.92% 8,56 | 0,16% 76,.37%
TRAVEL KIT BAG 113 750 047% |  25.40% 8,50 | 0,16% 76.53%
SPACE MAKER 2.2L - BLUE 345 244 015% | 2555% 8,42 | 0.16% 76.69%
35 BOWL M 2L - AZURE 3,96 212 |013% |  2568% 8,39 | 0,16% 76.85%
SVACSg\';\'INE CANISTER 500ML 347 240|015% |  2584% 8,32 | 0,16% 77,01%
\(/:chEg SERIES-STOCKPOT 7.6L 4,38 187 |012% |  2595% 8,19 | 0,16% 7717%
EﬁifOOD MILL W.BIG GRID- 3,01 270017% |  26,13% 8,13 | 0,16% 77.33%
g"gﬂg‘%gngLFiLY' 4,10 198|013% |  26,25% 8,13 | 0,16% 77.48%
T.S.-HERB CHOPPER CHILI 413 196 | 012% |  26,38% 8,11 0,16% 77.64%
(E;TRBARI"('BEQSSJEEF;D 3,26 248|016% |  2653% 8,09 | 0,15% 77.79%
CHEF SERIES-OVAL ROASTER 331 240|015% |  26.68% 7,94 | 0,15% 77,94%
ESQ;QLSERVE SQ. 475ML- 291 273 017% |  26,.86% 7,93 | 0,15% 78.10%
ggﬁfﬁé‘E’Y_AVE SOUP MUG 3,68 212013% |  26,99% 7,80 | 0,15% 78,.24%
E@EEL'NE FRENCH CANIST.II 428 182]012% |  2711% 7,78 | 0,15% 78,39%
BTB MIXING BOWL 3L- 3,05 254 | 016% | 27.27% 7.76 | 0,15% 78.54%
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R.CUSTARD
%’FL%OOR DINING BOWL 2.51- 3,05 254 016% |  27.43% 7.75 | 0,15% 78.69%
ggsEEgggAMSOOML- 3,65 211/013% |  27.56% 7,71 0,15% 78,84%
?(;F\*/'EC;E 20CM FRYPAN W/O 5,72 134|009% |  27.65% 7,69 | 0,15% 78,98%
KPTOOLS-HOLD N REST 4,20 183]012% |  27.76% 7,68 | 0,15% 79.13%
2;82@%5 RECTAN.1.9L- 347 220014% |  27.90% 7,63 | 0,15% 79.28%
SPACE MAKER 350 ML 3,66 207]013% |  28.03% 7,58 | 0,15% 79.42%
g',bl'acg'_}'g FORM-PRINCESS 345 220014% |  2817% 7,58 | 0,15% 7957%
T.C-PICK IT QUICK 3,08 245|016% |  2833% 7,55 | 0,14% 79.71%
(SB'SE'\'\?STT%RE LINE SQ.5.5L- 3,92 192|012% |  28.45% 7,53 | 0,14% 79.86%
PAE’fFfADO KEEPER-SH.FRESH 2,75 273017% | 28.62% 7,50 | 0,14% 80,00%
iII;IIE?(/sOARNF%éA BOWL 3.2L- 3,80 195|012% |  28,75% 7.41 | 0,14% 80,14%
Eg@;g‘LﬁERVE RND 1.5L- 4,35 170 011% |  28,85% 7,38 | 0,14% 80,28%
8%?%0% DINING BOWL 1.5L- 3,83 192|012% |  28.97% 7,36 | 0,14% 80,42%
SIA,\ISS(‘LNE CANISTER 500ML- 3,05 240|015% |  2913% 7,31 0,14% 80,56%
WL&%‘ESI_MART RECT.L6L 2,65 274 017% | 29,30% 7.26 | 0,14% 80,70%
g(gLRgch ETCH-DBLE DINER 2,75 264017% |  29.47% 7.26 | 0,14% 80,84%
gﬁNA?IVGV'CH KEEPER SQ. BOY- 3,27 221/014% |  29.61% 7,22 | 0,14% 80,98%
\S/-I,—A'?\IRH?I%VI:I”C_;/SSPRITZER 291 244|015% |  29,76% 7.11 | 0,14% 81,12%
STCBJS:TREF'{SDSANT PARTY 3,46 205013% |  29.89% 7,10 | 0,14% 81,25%
PRELUDIO-OVAL PITCHER 2,58 274 017% | 30.07% 7,08 | 0.14% 81.39%
POTATO MASHER JET BLACK 2,68 264 017% | 3023% 7,07 | 0.14% 8152%
i%gND ETCH-SQ.800ML(4) CC- | = 524 256 016% |  3039% 7,02 | 0,13% 81,66%
SQ.RND ETCH-SMALL SET CC 3,38 207]013% |  3053% 6,99 | 0.13% 81,79%
MOBILE HOLDER CHIL| 3,85 181]011% |  30,64% 6,96 | 0,13% 81.92%
MINI-MAX-FUNNEL 3,01 230 015% |  30,79% 6,93 | 0,13% 82,06%
'CNOS/EE'ETED SERVERRND 1L 4,08 170|011% |  30,89% 6,92 | 0,13% 82,19%
CHEF SERIES-SAUTEUSE 30CM 1,79 378 024% |  3113% 6,75 | 0,13% 82.32%
\EvagngE CANISTER 1.3L 3,01 221]014% |  31,27% 6,65 | 0,13% 82,45%
SPACE MAKER 1.6L-CHERRY 2,61 254 016% |  3143% 6,64 | 0,13% 82.57%
%(SRV'\'/RA?JNDP'E SERVER 247 266|017% |  31,60% 6,57 | 0,13% 82,70%
AH\TL/IKL\J/x/CsHsEl%)\j\-/WHl 3,85 170|011% |  31.71% 6,53 | 0,13% 82,82%
'é‘gs'-ﬁg;';NBgﬁ'WHlTE 3,84 170|011% |  31.82% 6,51 | 0,12% 82,95%
iggRE‘FEED'NGCUP @-LIME- | 567 243015% |  31,97% 6,47 | 0,12% 83,07%
gLLJ’,\TIESOR DINING BOWL 1.5L- 3,35 192|012% |  32,00% 6,43 | 0,12% 83,20%
COOL CUBES HOT PEPPER 2,84 225 014% | 3223% 6,39 | 0,12% 83.32%
DOUBLE COLANDER-CHILI 3,01 212]013% |  3237% 6,38 | 0,12% 83,44%
EEA:,'\EALI'SﬁE CANISTER 4.6L- 3,49 182|012% |  32.48% 6,35 | 0,12% 83,56%
ﬁ?/bﬁlETZE IT CUST-OR TAFF- 2,64 240|015% |  32.64% 6,34 | 0,12% 83,68%
SvﬁﬁEE'NE SPOON -SNOW 2,51 252 016% |  32.80% 6,32 | 0,12% 83,80%
COOL STACKABLES COVER 2,67 232 015% | 32.94% 6,19 | 0.12% 83.92%
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W.COND.C
E'SWDR'NK'NG MUG WITH 2,96 207]013% |  33.07% 6,13 | 0,12% 84,04%
WL%%ESI_MART RECT.2L 2,28 266 017% |  33.24% 6,08 | 0,12% 84,16%
g:IEDFDSLE;'PEAS&ROUND 2,84 214014% |  3338% 6,07 | 0,12% 84.27%
T.S.-CHEESE MILL II-CHILI 3,74 160 | 010% |  33,48% 5,99 | 011% 84.39%
élli;?sGNRgv-vaover:_%L 3,52 170|011% |  33,59% 5,97 | 0,11% 84,50%
SE_CC?_'F:ATOR PITCHER SMALL- | 5 4g 170|011% |  33,69% 5,91 | 0,11% 84,62%
SVHgFC%ER'ES'FRYPAN 28CM 271 216|014% |  33.83% 5,85 | 0,11% 84.73%
oo B ST CHILL 212 274[047% |  34,00% 581 [ 0,11% 84,84%
OYSTER SMALL HELLO KITTY 2,95 195|012% |  34,13% 5,75 | 0.11% 84.95%
B%ACTET\,\S]ERVESQ' 1oL 2,62 2,20 | 0,14% 34,27% 5,74 | 0,11% 85,06%
COOL STACKABLES GRID 2,49 230 015% |  3441% 5,74 | 0.11% 8517%
PMolggm LARGE RECTW.GRID- | 5 9q 256 016% |  3457% 5,70 | 0,11% 8528%
EEAE:\EALIQE CANISTER 1.1L- 2,87 198|013% |  34,70% 5,60 | 0,11% 85.39%
EEGSQ%ESOUP SERVER 1.8L- 2,06 2741017% | 3487% 5,63 | 0,11% 85,49%
FRIDGESMART SQ1L W.LABEL | 2,63 212|013% |  3501% 5,57 | 0,11% 85.60%
MULTI KEEPER - EGG 218 254 016% |  3517% 5,54 | 0,11% 85.71%
B R L TARN 250 221]014% |  3531% 552 | 0,11% 85,81%
('\)AII?X'IEZI\EF?(OWL SL-R.CUST- 3,23 1,70 [ 0,11% 35,42% 5,48 | 0,10% 85,92%
BTB-QUICK SHAKE : : ) )
B L St 3,22 170|011% |  3552% 5,46 | 0,10% 86,02%
R e STORAGE CONTAINER 2,02 271(017% |  3569% 5,46 | 0,10% 86,13%
fALC')E&Q'\C‘)ZS'A BREAD BASKET 2,75 198|013% |  3582% 5,45 | 0,10% 86,23%
S’@E’E'—'NE FRENCH CANIST.II 2,97 182|012% |  3594% 5,41 | 0,10% 86,33%
gé;ﬁ_’éggf/lUARE 2LW.0 212 256 016% |  3610% 5,41 | 0,10% 86,44%
\yv;EAAE?'Ecgf/L SAUCEPAN 3,16 170|011% |  36,21% 5,38 | 0,10% 86,54%
SVHEI'IES:V'C?R'TELOW RECT- 315 170|011% |  36,31% 5,34 | 0,10% 86,64%
T.C-SERVING DISH 1.3 L 271 196 |0.12% | 36,44% 5,31 | 0,10% 86.74%
;t’fgﬁfTHERM PITCHER-JET 2,57 206|013% |  3657% 5,29 | 0,10% 86,85%
ACCESSORIES ) ) - -
B L LAID 173 304|019% |  36,76% 5,25 | 0,10% 86,95%
TOASTSMART-CHILI 1,94 266 017% |  36.93% 5,16 | 0.10% 87.05%
Qﬁh?‘égg?g‘ﬁ“ 15L- 2.29 225|014% |  37.07% 5,16 | 0,10% 87,14%
S.5-BOWL 2L + GRID - AZURE 2,59 198 |013% |  37.20% 5,12 | 0.10% 87.24%
EICSAPRE',E\]'SFSS'\T"F'{'\SLLK 2,89 176|011% |  37.31% 5,10 | 0,10% 87,34%
TOASTSMART 1,90 266 017% |  37.48% 5,06 | 0,10% 87.44%
ACCESSORIES ) : ) )
ORGAN] SOUARE-MOSS 185 274 017% | 37.65% 5,05 | 0,10% 87,53%
%m_’w\fa“mm LOwW 2,34 212|013% |  37,78% 4,96 | 0,09% 87,63%
GIFT BOX LARGE RUBY-XMAS | 2,28 216]014% |  37.92% 4,93 | 0,09% 87.72%
(P:RH';:E’I”ER COLLECTION 800ML- | 556 160|010% |  38,02% 4,90 | 0,09% 87,.82%
EF:";:M'ERCOLLECT'ON 2L 2,30 206|013% |  3815% 4,73 | 0,09% 87,91%
35 BOWL S 1L - AZURE 2,39 1980.13% |  38,28% 4,72 | 0,09% 88,00%
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gg\E/F SERIES-CASS. 5.71. WiM 331 142|009% |  3837% 4,71 | 0,09% 88,09%
TABLE CHEESE GRATER 2,03 232 015% |  38.52% 4,70 | 0,09% 88.18%
E/ILOESI\'?‘S".‘FZO'A PLATTER 24L- 2,06 223014% |  38.66% 4,60 | 0,09% 88,.27%
EEGEOOD MILL W/2 GRIDS- 2,04 225|014% |  38.80% 4,58 | 0,09% 88,35%
SASELINE CANISTER 1.3L- 2,29 198 [013% |  38,93% 4,54 0,09% 88,44%
HAND GRATER - ) - ) -

R ey 2,49 182|012% |  39,04% 4,53 | 0,09% 88,53%
'S‘EPCPESFQSOR'ES ORGANIS.RND- 2,28 198|013% |  39.17% 4,52 | 0,09% 88,61%
MINI-MAX 700ML-CHICKADEE 218 207]013% |  39,30% 4,51 0,09% 88.70%
'TNASE:J'S-AAJEDC(S)%':AVER 1,88 240|015% |  39.45% 4,51 | 0,09% 88,79%
)C(fﬂ'\/L'SSTER ROUND 500ML- 2,63 170|011% |  39,56% 4,46 | 0,09% 88,.87%
A+D-OLIVE OIL CADDY : ) ) -

e O Mooa 238 187012% | 39,67% 4,45 | 0,09% 88,96%
MULTI SERVER CHILI 2,64 168 |0.11% |  39,78% 4,44 | 0,08% 89,04%
,S:B%ﬁTS?fSITTLE 415ML 2,56 173]011% |  39,89% 4,43 | 0,08% 89,13%
wm‘iigf}- SAUTEUSE 2,07 213013% |  40,03% 4,40 | 0,08% 89.21%
SPACE MAKER 1L-CHERRY 173 254 016% |  4019% 4,40 | 0,08% 89.30%
S.S-OVAL 3 2.26 191]0.12% | 40,31% 4,32 | 0,08% 89,38%
?éé\%%%ﬁ?;ggg A 2,05 206|013% |  4044% 4,22 | 0,08% 89,46%
orPER THERM PITCHER 1L- 2,01 206013% |  4057% 413 | 0,08% 89,54%
EGG SCOOP-HOT PEPPER 1,64 252 016% |  40,73% 413 0,08% 89.62%
WI'_%%ESLMART SQ1L 1,94 212013% |  40,.86% 412 | 0,08% 89,70%
éé'A;EGRA MINI BOWL 1C W/0 2,10 1,95|012% |  40,99% 4,09 | 0,08% 89.77%
THAT S A BOWL- . : - .

A S O 235 170 011% | 41,00% 3,98 | 0,08% 89,85%
i';g%ONE FORM-KINGS CAKE 2,04 195|012% |  41,22% 3,98 | 0,08% 89,93%
?Z?RND ETCH-SQUARE 800ML 218 182|012% |  41,33% 3,97 | 0,08% 90,00%
SHARP STAR BLACK 347 114|007% |  41,40% 3,97 | 0,08% 90,08%
BEOACTET\SERVE OVAL 2L- 2,34 170|011% |  41,51% 3,96 | 0,08% 90,15%
gggSSITCIA_E RND DIV.DISH- 1,77 223014% |  41,65% 3,96 | 0,08% 90,23%
T.S.-HERB CHOPPER CHILI 2,02 196 | 012% |  41,78% 3,96 | 0,08% 90,.31%
YOLKSTER - ORANGE TAFFY 0,66 6,02 038% |  42.16% 3,96 | 0,08% 90,38%
(E:'STE(RS'CEISS)GC_;TQAB'N' 181 2171014% | 42,30% 3,93 | 0,08% 90,46%
‘é";’;‘gow CANISTER 1.5L OP 1,94 202013% |  42.42% 3,91 | 0,07% 90,53%
gg@m‘ SERVEOVAL L.1L 1,84 2121013% | 4256% 3,91 | 0,07% 90,61%
ﬁGE‘S‘S’V'CH KEEPER SQ. GIRL- 175 221)014% | 42,70% 3,86 | 0,07% 90,68%
ULTRA*+ LOAF PAN - COSMOS 2.40 160 |0.10% | 42,80% 3,84 0,07% 90.75%
g{’;@'kg BOWL 160Z-JET 158 243015% | 42.95% 3,84 | 0,07% 90,83%
[f@EE's'P'N'CARE TUMBLER 1,52 252 016% |  4311% 3,84 | 0,07% 90,90%
SWEET KEEPER 2.9L - AZURE 1,93 198 |013% |  43,24% 3,82 | 0,07% 90,97%
?:AESATSX;EIIJTC?R%\?GR- 1,70 221/014% |  4338% 3.76 | 0,07% 91,05%
EgPA; (':"LSERVE RND 700ML- 1,84 1,98|013% |  43,50% 3,66 | 0,07% 91,12%
BTB KITCHEN SCALE ) - - :

AN 2,28 159 |010% |  43,60% 3,62 | 0,07% 91,19%
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;iﬂ'fsﬂ%'iﬁﬂMENTGREEN 143 252|016% |  43,76% 3,61 | 0,07% 91,25%
?R(F\’ISACAKESER'CAR'OL'ER 1,40 256 016% |  43.93% 3,59 | 0,07% 91,32%
EF;E BAKING MIXING BOWL 2,10 170|011% |  44,03% 3,57 | 0,07% 91,39%
;ESA'(L)VAL DUAL LACQBLUE 2,07 170|011% |  44,14% 3,51 | 0,07% 91,46%
SE;E?SNAJ\B/\?VV\\/IE 151 1,37 254 016% |  4430% 3,48 | 0,07% 91,53%
COMPACT SHOPPING BAG 211 162 |010% |  44,41% 3,41 0,07% 91,59%
?ﬂgiﬁf'BER TOWEL WINDOW | 55 134|008% |  44,49% 3,41 0,07% 91,66%
ESSVLBSATSAECKABLES HALF 133 256 016% |  44.65% 3,41 0,07% 91,72%
';Fé?(JECT K-PEELER JULIEW.O 1,47 230|015% |  44.80% 3,39 | 0,06% 91,79%
SVRgES/ILA('é;NAVE RAMEKIN 173 195|012% |  44,92% 3,37 | 0,06% 91,85%
Ry CULARSET 175 192|012% |  4504% 3,35 | 0,06% 91,02%
Eﬂ'bEg‘,\’?SNTZO'AP'TCHER 16L 1,96 170|011% |  4515% 3,33 | 0,06% 91,98%
T.C.-SERVING DISH 2.0 L 163 203]013% |  4528% 3,30 | 0,06% 92,04%
SEOACTE"XSERVE SQ.12L- 135 244015% |  4543% 3,30 | 0,06% 92,11%
g"é’:\',;l'\éﬁégfum 15k 1,54 212|013% |  4557% 3,27 | 0,06% 92,17%
E'LSJEPEEDYCHEFW'SEAL' 1,24 259 016% |  4573% 3,21 | 0,06% 92,23%
%SRV'\'/RAECT' CAKE SERVER 171 187 |012% |  4585% 3,21 | 0,06% 92,29%
ULTRA PRO COVER COSMOS 1.22 260 016% |  46,01% 3,18 | 0,06% 92.35%
ULTRA PRO 2L COSMOS 1.24 256 016% |  46.18% 3,16 | 0,06% 92.41%
T.C-SERVING BOWL 35 L 161 196 | 0.12% | 46,30% 3,15 | 0,06% 92.47%
SMEET BOX SMALL-ORANGE 153 204013% |  46.43% 313 | 0,06% 92,53%
HEART SHAPED CASE-CHILI 153 202 013% |  46.56% 3,09 | 0,06% 92.59%
CHEF SERIES-CREPE PAN 176 174 011% | 46,67% 3,06 | 0,06% 92.65%
SE\E(TNA“ RECT.600ML-DEEP 1,18 256 016% |  46.83% 3,02 | 0,06% 92,71%
E'J\IE;?ER'ES CUTLERY-SET 3,30 091|006% |  46.89% 3,01 | 0,06% 92,77%
ﬁ;XIFFEﬁEBLES SQUARE 1.2L- 155 192 |012% |  47,01% 2,98 | 0,06% 92,82%
EEA/EI'\EALI'SNE CANISTER 500ML- 1,50 198|013% |  47.13% 2,98 | 0,06% 92,88%
gO%TM?_?gig'N'NG BOWL 133 223(014% |  47,.28% 297 | 0,06% 92,94%
FI\E/IL(ESI\'?S’\'II'Z-II\,/?O%OWL 3.2L 151 195|012% |  47.40% 2,94 | 0,06% 92,99%
QI'_'EE(';%E;(ATSNDED 1,37 212|013% |  4753% 2,91 | 0,06% 93,05%
JUG 2L - FLIP CAP AZURE 116 248 016% |  47.69% 2,89 | 0,06% 93.10%
PASTRY CUTTER SERVER 221 131|008% |  47.77% 2,88 | 0,06% 93.16%
MALMAX ROUND 1.5L HOT 136 212013% |  47.91% 2,88 | 0,06% 93.21%
T.C.-SUGAR DISPENSER 1.32 214 014% | 48.04% 2,83 | 0,05% 93.27%
ERGOLOGICS CAN-GURU 277 102 | 006% |  48.11% 2,82 | 0.05% 93.32%
S.S. OVAL 2 115 245 | 016% |  48,26% 2.81 | 0,05% 93.38%
3S PLATTER L 150 - AZURE 1.36 205]013% |  4839% 2,80 | 0,05% 93.43%
CHEF SERIES-CASSEROLE 38 L | 148 189 |012% |  48,51% 2,80 | 0,05% 93.48%
WL 231 164 170 [011% |  48,62% 2,78 | 0,05% 93,54%
LR’EERAJ' CASSEROLE 500ML- 1,34 207]013% |  48,75% 2.77 | 0,05% 93,59%
S’EASP'CE SAVER LARGE SET 1,01 2741017% |  48.92% 2,76 | 0,05% 93,64%

Projeto Final — Mestrado em Gestéo 57



I Anélise, Documentagdo e ldentificacdo de Oportunidades de Melhoria na Gestdo do Armazém da Tupperware Portugal '

g'E-g?/iESOAST'BAK'PAN 171 160|010% |  49,03% 2.74 | 0,05% 93,60%
SVTEASNS‘LLEL ROLLINGPIN 211 130|0,08% |  49,11% 2.73 | 0,05% 93,75%
igf@fgfciRV'PLATTER 1,06 254 016% |  49,27% 2.70 | 0,05% 93,80%
(T)gg;'fEAOT?E'&ONG'SHEER 1,59 170 |011% |  49,38% 2,70 | 0,05% 93,85%
SPACE MAKER 350ML-CHERRY | 1,30 207]013% |  4951% 2.70 | 0.05% 93.90%
Z%EE'FEED'NGSPOON& 1,60 168|011% |  49,61% 2,69 | 0,05% 93,95%
SF;E'EED'OOVAL PITCHER- 1,01 266 017% |  49,78% 2,68 | 0,05% 94,01%
MICRO+ PITCHER 1L-CHOCO 158 170 |011% |  49,89% 2,68 | 0,05% 94.06%
\(/:chEg SERIES-SAUTEUSE 2.8L 171 156 |0,10% |  49,99% 2,67 | 0,05% 94.11%
ﬁF;TEOPSES'LADLE BLACK- 115 230|015% |  5013% 2,65 | 0,05% 94.16%
f’,ffEL'NE FRENCH CANIST.II 1,33 198013% |  50,26% 2,64 | 0,05% 94.21%
?%’;AV‘L”EARPSIAN'STER Low 1,01 260|016% |  5042% 2,61 | 0,05% 94,26%
SVHSEEFASLER'ES'BAK'NG PAN 1,16 225|014% |  5057% 2,61 | 0,05% 94.31%
S.S.ROUND 3 1.36 192 |012% |  50,69% 2,61 | 0,05% 94.36%
ig&ECT'ZW'GR'D'COOL 1.36 192|012% |  50,81% 2,61 | 0,05% 94.41%
'B”"?S{FTSE'BER TOWEL DISH 1,93 132|008%|  50,89% 2,56 | 0,05% 94,46%
S.S. ROUND 4 0,24 10,60 | 0.67% |  5157% 2,56 | 0,05% 9451%| C
EEFE’ENTUMBLERSW'SEA”BL' 1,16 221/014% |  51,71% 2,55 | 0,05% 9456% | C
\“fL%?LEITSAvmgH SEALS- 1,01 252]016% |  51,87% 2,54 | 0,05% 9460% | C
T.C-SERVING BOWL 2.1 L 156 159 |010% |  51.97% 2.49 | 0,05% 9465% | C
\mmﬁEcéSL CASSEROLE 1,69 147|009% |  52,06% 2.49 | 0,05% 9470% | C
SQSSERE"&%HEESE KNIFE 284 0,86 005% |  5211% 2.43 | 0,05% 9475% | C
g%ﬁ BAKING MIXING BOWL 0,90 266|017% |  52.28% 2.40 | 0,05% 9479% | C
ggYSTALWAVE MEDIUM SET 1,25 192 |012% |  5240% 2,40 | 0,05% 9484% | C
S.S-OVAL 4 0,97 245 | 016% |  5256% 2.38 | 0,05% 9488%| C
g"éCERAOJ' PITCHER 500ML-DEEP 1,04 225(014% |  52,70% 2,34 | 0,04% 9493% | C
Eégﬁi'ﬂpmp PITCHER 2L- 0,85 274 017% | 52.87% 2.34 | 0,04% 9497% | C
(T)E'I“FRAENEABY BOTTLE 1,07 219]014% |  5301% 2.34 | 0,04% 9502% | C
‘é"l_'i'l\'LDIOWCAN'STER 700ML OP 1,03 225|014% |  5316% 2.33 | 0,04% 95.06% | C
ggg%’gTOR PITCHER SMALL- | 4 55 170|011% |  53,26% 2.31 | 0,04% 9511% | C
ggﬂ- STACKABLES HALF 117 198|013% |  53,39% 2,31 0,04% 9515% | C
PASTA TONGS-INDIGO 111 207|013% |  5352% 2.29 | 0.04% 9519% | C
SCOOP-HOT PEPPER 0,94 240 015% |  53.67% 2.27 | 0.04% 9524% | C
EEAE'\CBURGER PRESS SET OR. 0,87 256|016% |  53.83% 2.23 | 0,04% 95.28% | C
QB%E’;'T\(’)EN‘;'L BOTTLE 0,76 286018% |  5401% 2.18 | 0,04% 9532% | C
g;(PSFEJ’;\ITG'SEEDCADDY 0,83 260|0,16% |  5418% 2,16 | 0,04% 95.36% | C
;'OL\'{CA?_NREEFDORM'B RND 4,07 053 003% |  5421% 2,15 | 0,04% 95.40% | C
SNACK CUPS (3)-RED 0,83 256 | 0.16% |  54,38% 2.12 | 0,04% 9545% | C
g'\?ﬁu'CKCHEF”'SEAL' 1,07 198 |0,13% |  54,50% 212 | 0,04% 9549% | C
SILICONE KINGS SCEPTRE 0,93 227 014% | 54.64% 2.10 | 0,04% 9553% | C
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MINIMAX RECT.2.3L-HOT 117 180|011% |  54,76% 2,10 | 0,04% 9557% | C
C:T\ITEE\?EQBBOWL 151 0,82 254|016% |  54.92% 2,09 | 0,04% 9561% | C
SSS“L\ISTACKABLES COVER 0,90 232|015% |  5507% 2,08 | 0,04% 95,65%

MINI-MAX 950ML ABRICOT 0,94 221]014% |  5521% 2,07 | 0,04% 95.69%

\(/:VHCES SERIES-SAUCEPAN 2.4L 135 151|010% |  5530% 2,04 | 0,04% 95,73%

)B(QSAFSL'NECAN'STER 2.1L 0.76 266|017% |  5547% 2,02 | 0,04% 9576% | C
ﬁ;xIFRFI/EBLES RECT.19L- 0,92 220014% |  5561% 2,02 | 0,04% 9580% | C
g;iﬁgggaggNDER- 0.78 254|016% |  5577% 1,99 | 0,04% 9584% | C
EEEESS'\SQELC%VE/E 1,15 170|011% |  5588% 1,95 | 0,04% 95.88% | C
ggF'}'SEI"CSLEERVE LARGE 1L 1,06 184|012% |  5599% 1,95 | 0,04% 9502% | C
MINI-MAX 950ML 0,88 221]|014% |  56.13% 1,94 | 0,04% 95.05% | C
gﬁiﬁ{g"o%GS&SEALS(Z) 0,87 221]014% |  56.27% 1,01 | 0,04% 9509% | C
COOK S MAID-ORANGE TAFEY | 0,72 264 017% |  56.44% 1,89 | 0,04% 9603% | C
ETCBU'\S"T'ﬁ'R'\S'X'NG BOWL- 0,84 221)014% |  56558% 1,85 | 0,04% 96,06% | C
EXPR-OIL AND VINEGAR SET 071 259 016% |  56.75% 1,84 | 0,04% 9%6.10% | C
ET&E,’QS“GS&SEALS(Z) 0,83 221)014% |  56.89% 1,84 | 0,04% 9%613% | C
SWEET BOX SMALL FUCHSIA 0,88 204 013% |  57.01% 1,80 | 0,03% 9%17% | C
ngLYBAG LARGE 500 (+200) X 1,86 097 | 006% |  57.08% 1,79 | 0,03% 9620% | C
MICRO+ PITCHER 0.5L-SIENNA | 080 225|014% |  57.22% 1,79 | 0,03% 9623% | C
ULTRA PRO COVER COSMOS 0,68 260 016% |  57.38% 1.76 | 0,03% 9%627% | C
EEE%\ONZ'ASERV'PLATTER 0,90 195|012% |  57,51% 1,76 | 0,03% 9630% | C
SLLCONE FORM-QUEEN 26 0,89 195(012% |  57.63% 1,75 | 0,03% 96,33% | C
ZRN?\J/ECVT/E'E%EXLER 0,75 230|015% |  57,78% 1,73 | 0,03% 9637% | C
gg;;%;ovm 3L WO SEAL 0,59 293019% |  57.96% 1,73 | 0,03% 96,40% | C
SS-OVAL 5 0,83 207 |013% |  58,09% 171 | 0,03% 9643% | C
COOKIE FATORY 0.79 214]014% |  58.23% 1,68 | 0,03% 9%647% | C
S OERIES POULTRY SHEARS 211 079|005% |  5828% 1,68 | 0,03% 96,50% | C
a.;&splc:E SAVER SMALL SET 0,81 207]013% |  5841% 1,67 | 0,03% 96,53% | C
SPOON 25 ML 121 1380,09% |  58,50% 1,66 | 0,03% 9656% | C
EEWEESITACKABLES 142 0,82 198|013% |  58,62% 1,64 | 0,03% 9659% | C
Q"F'{C,\?ggs‘? CASSEROLE- 0.77 212|013% |  58,76% 1,63 | 0,03% 9662% | C
EEA:EL'NESAVERSOVAL”L' 0,82 198|013% |  58,88% 1,62 | 0,03% 96,66% | C
E'ESDER'ESCHEF KNIFE XMAS 1,58 1,02|006% |  5895% 1,62 | 0,03% 96,69% | C
E/ILOESI\?SI\'II'Z-II\'/?O%OWL 15L 0,95 170|011% |  59,05% 1,61 | 0,03% 9%672% | C
g'é-c'ch'\'}fEFgﬁM'M'N' 0,60 264017% |  59,.22% 1,59 | 0,03% 96.75% | C
E‘(QSAESL'NECAN'STER 1.3L 0.72 221/014% |  59,36% 1,58 | 0,03% 96.78% | C
zgﬂws BOWL 3.5L WITH RED 0,80 195|012% |  59,48% 157 | 0,03% 96,81% | C
E-SERES BREAD KNIFE 1,44 1,00|007% |  59,55% 157 | 0,03% 96:84% | C
g’\%c&\l\s FORM-QUEEN 26 0,80 195|012% |  59,68% 1,56 | 0,03% 96.87% | C
gg'cEr\i SERIES-PASTA INSERT 0,67 228014% |  59,.82% 1,52 | 0,03% 96.90% | C
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SIICONE FORM-MINI 0,66 230(015% |  59,97% 152 | 0,03% 96,93% | C
LI SAVERS OVAL 0,54 273(017% |  60,14% 148 | 0,03% 96,95% | C
o oy IS SAUTEU 30CM 1,03 144 |009% |  60,23% 148 | 0,03% 96,98% | C
CHEF SERIES-FRY PAN 20CM 0,93 158|010% |  60,33% 146 | 0,03% 9701%| C
St FORM-MING 0,55 264|017%|  60,50% 1,46 | 0,03% 97,04% | C
E-SERIES UTILITY KNIFE EGG 2,04 050 | 003% |  60,53% 146 | 0,03% 97.07% | C
SEIIE\I;.SEE\:E.SS-TEAMER 0,82 175|011% |  60,64% 1,43 | 0,03% 97,09% | C
MINI TONGS STARLIGHT 0,89 158 |010% |  60,74% 1,40 | 0,03% 9712% | C
| BUTTER DISH 0,70 195(0,12% | 60,86% 137 | 0,03% 9715% | C
AT SSORIES ORGASQ- 0,50 274(017% |  61,04% 1,36 | 0,03% 9717% | C
ONE TOUCH CANISTERSIZEA | 0,62 216 |0,14% |  6117% 135 | 0,03% 97,20% | C
DA TEVOOD KNIFE 0,98 137|009% |  61,26% 1,35 | 0,03% 97,22% | €
SLorEABLES RECT 850ML- 0,56 240(015% |  6141% 134 | 0,03% 97,25% | C
T 5.-SLICE+DICE-CHILI 0,68 198[013% |  61,54% 134 | 0,03% 97,28% | C
EoERLES POULTRY SHEARS 1,68 079[005% |  61,50% 133 | 0,03% 97,30% | C
S Yo RECT. 600ML- 0,52 256 [0,16% |  61,75% 132 | 0,03% 97,33% | C
o R THERM PITCHER NEW 0,64 206|0,13% |  61,88% 131 | 0,03% 9735% | C
DRAIWER SANISTER LOW 0,50 260(016% |  62,04% 131 | 0,03% 97,38% | C
CONDISERVE MEDIUMBOOML- | 9 63 206(013%|  6218% 131 | 0,03% 97,40% | C
SVF"ESSER'ES'SAUCE PAN 1L 0,81 162|010% |  62,28% 1,31 | 0,03% 97.43% | C
i SAVERS OVAL 0,48 273[017% | 6245% 131 | 0,02% 9745% | C
POLYBAG SMALL 300 (+100) X 178 073]005% |  6250% 130 | 0,02% 97,48% | C
T.C.-SERVING BOWL 1.1 L 0,62 207]013% |  6263% 129 | 0,02% 97,50% | C
LERZ M= CANISTER B40ML 0,57 223(014% |  62,77% 128 | 0,02% 97,53% | C
DI £ OLES ROUND 1.9L- 0,49 254(016% |  62,93% 125 | 0,02% 97,55% | C
PASTRY SHEETHORTAFNEW | 250 048 |003% |  62,96% 124 | 0,02% 9757% | C
S.S-ROUND 2 0,65 1902]012%|  63,08% 124 | 0,02% 97.60% | C
O T ORALIMEAID- 0,73 170 |011% |  63,19% 123 | 0,029% 97,62% | C
EXPR.-RIPPLE TUMBLERS(3) 0,49 252|016% |  6335% 123 0,02% 97.64% | C
T SERIES KITCHTLS- 071 170 011% |  63.46% 121 | 0,029% 97.67%| C
NODSWIL BOWL SETE) 0,68 170 |011% |  63,56% 1,16 | 0,02% 97,69% | C
Do 6L 0,59 195|012% |  63,69% 1,15 | 0,02% 97,71% | €
R o | S HEART 0,98 116 |007% |  63.76% 1,14 | 0,02% 97,73% | C
EXPR-RECT. CAKE SERVER 0,61 187|012% |  63.88% 1,14 | 0,02% 97,76% | C
X;’;:'C'\gﬁx'COLANDER 15L- 0,53 2,12 | 0,13% 64,01% 1,13 | 0,02% 97,78% | C
ALECCRASALAD TONGS- 0,45 252(016% |  64,17% 1,13 | 0,02% 97,80% | C
o ConMAMING 0,42 264(017% |  64,34% 1,11 | 0,02% 97,82% | C
MINI-MAX 2L HOT PEPPER 0,57 105 012% |  64,46% 111 | 0,02% 97.84% | C
CONDISERYE MEDIUM 0,67 165(0,10% |  64,57% 1,10 | 0,02% 97.86% | C
CHEF SERIES-FONDUE SET 0,52 210|013% |  64,70% 1,10 0,02% 97.88% | C
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gg“.‘?ﬁﬁi\égﬁf‘sm 0.77 143|009% |  64,79% 1,10 | 0,02% 97.90% | C
ISSCCZ)IK_ STACKABLES-COOL 1,49 073 005% |  64.84% 1,09 | 0,02% 97.93% | C
%gff)EF;;'/\Q’J'CETUPS 0,59 182|012% |  64,95% 1,08 | 0,02% 97.95% | C
fngD ETCH-DBLE DINER 0,53 198|013% |  6508% 1,06 | 0,02% 97.97%| €
LoSEALHAPPY CHOPPER- 0,53 192|012% |  6520% 1,02 | 0,02% 97.99% | C
SPICE CAROUSEL COSMOS 0,42 240 015% |  6535% 1,01 | 0,02% 9801% | C
KPTOOLS-TONGS BLACK 0,49 205|013% |  6548% 1,00 | 0,02% 9802% | C
ﬁ;‘ég@}iﬁs SQUARE 2.6L- 0,52 192|012% |  6560% 0,99 | 0,02% 98,04% | C
EFSCS;,\OA'E)C,’SG'CS CORKSCREW- 0,88 112|007% |  6568% 0,98 | 0,02% 98,06% | C
‘(':VAARTTES;'GLETER DUAL 0,10 10,08 |0.64% |  66,31% 0,97 | 0,02% 98,08% | C
Loy PICk UM TRUCK CHI- 0,49 195(0,12% |  66,44% 0,96 | 0,02% 98,10%| C
PICNIC BAG ALFRESCO 0,52 183 0.12% |  66,55% 0,95 | 0,02% 98.12%

gg'\F')EE"ESLERVE SMALL 200ML 0,52 181]011% |  66,67% 0,95 | 0,02% 98,14%

EEESQRN_ZN'KADSUTTERFLY 0,46 205013% |  66.80% 0,94 | 0,02% 9815% | C
BB(JA()f\AEt_'SEiSAVERS OVAL 0,34 273017% |  66.97% 0,94 | 0,02% 9817% | C
EZEEEER'ES KITCH TLS- 041 2271014% | 67,11% 0,93 | 0,02% 98,19%

MICROFIBER TOWEL KITCHEN | 1,07 0,87 006% |  6717% 0,93 | 0,02% 98.21%

RO Qul S CAN-GURU 097 096|006% |  67,23% 0,93 | 0,02% 98,23%

iSZEQ'EADTONGS'L'T'NTED 0,37 248016% |  67,39% 0,93 | 0,02% 9824% | C
FI\E/IL(ESI\?SI\/II\Z/IIOASEOWL 15L- 0,54 170|011% |  67,50% 0,92 | 0,02% 9826% | C
\IVC'EF(;';F'NGERT'PT'BRUSH 0,48 182|012% |  67.61% 0,87 | 0,02% 9828% | C
ifﬂsst'NE CANISTER 500ML 0,36 240|015% |  67,76% 0,86 | 0,02% 9820% | C
g'ﬁgﬁ;%ﬁ““'z SQ2- 0,42 206|0,13% |  67,89% 0,86 | 0,02% 9831%| C
iTgFFABLES ROUND 1L-LIME 0,36 240|015% |  68,05% 0,86 | 0,02% 9833% | C
QAE'EI'_'MAX RECT.850ML-OR. 043 198|013% |  6817% 0,86 | 0,02% 9834% | C
SG"g'éOVAL RND SEAL WINTER 0,50 170|011% |  68,28% 0,85 | 0,02% 9836% | C
TRAVEL KIT 142 0,60 | 0,04% |  68,32% 0,85 | 0,02% 9838% | C
ﬂCE,QST,(':\'LSERVE RND 700ML- 0,42 198[013% |  68,44% 0,84 | 0,02% 9839% | ©
STRAINER 0,39 214|014% |  68,58% 0,84 | 0,02% 9841%| C
T-TRENDS NUTMEG GRINDER 0,47 176 |011% |  68,69% 0,83 | 0,02% 9842% | C
TUMBLERS 602 W.SEAL(E)- 035 240|015% |  68,84% 0,83 | 0,02% 98.44% | C
ggﬁ(i)E'HANG ON SPOON 0,37 225|0,14% |  68,98% 0,83 | 0,02% 98.46% | C
gg)',\\‘ﬂ'i'SERVE SMALL BOTTLE 0,34 242015% | 69,14% 0,81 | 0,02% 9847% | C
STENCIL ART SET NO. 1 - NEW 0,39 205 013% |  69.27% 0,81 | 0,02% 9849% | C
ﬁgECFOS/ER'ES'FRYPAN 24CM 0,36 2241014% |  69.41% 0,81 | 0,02% 9850% | C
gi'ADSg STACKABLE SET (3)- 0,32 254|016% |  69,57% 0,80 | 0,02% 9852% | C
MICROFIBER TOWEL HOB 1,89 042 003% |  69,60% 0,79 | 0,02% 9853% | C
PASTA MATE-CANDLE WHITE 0,34 229 014% |  69,74% 0,79 | 0,02% 9855% | C
O g o DINING SALAD 031 252(016% |  69,90% 078 | 0,01% 9856% | C
MICROFIBER-BODYCAR MITT 0,34 227]014% |  70,04% 0,78 | 0,01% 9858% | C
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EEX'C'\Q'E”;'TCHER'JET 0,30 260016% |  7021% 0,78 | 0,01% 9859% | C
?:"('DF\{/'E%E CREPE PAN W/O 0,56 136|0,09% |  70,30% 0,76 | 0,01% 9861% | C
(S:SFL\'\E’:\?ES\QEO'\&'LN' 0,30 251|016% |  7045% 0,76 | 0,01% 9862% | C
T.S-HAPPY CHOPPER 0,32 232 015% |  70,60% 0,75 | 0,01% 9864% | C
gg:JEABLES RECTANGULAR 031 240]015% |  70,75% 0,75 | 0,01% 98,65% | C
T.C.-FR DOOR BUTTER DISH 0,44 170|011% |  70,86% 0,74 | 0,01% 98.66% | C
;'ELI'DCONE FORM-MINI LOAF 0,33 225(014% |  71,00% 0,74 | 0,01% 9868% | C
(SBTRLIJSFABLES RECTANGULAR 0,29 252 016% |  71,16% 0,74 | 0,01% 9869% | C
iTS//iRLET BOWL 160Z SET (4)- 0,35 210013% |  71,30% 0,74 | 0,01% 9871% | C
S%N%S,ﬁfv'z CONDIMENT 0,29 249016% |  71.45% 0,73 | 0,01% 9872% | C
ilTl\L/IJETIELES ROUND 1.4L- 0,30 2430015% |  7161% 0,73 | 0,01% 98.73% | C
i;L%ELS'SK'MMER BLACK- 031 230015% |  71,75% 0,72 | 0,01% 9875% | C
'CNOSSUN'I'QSTED SERVER SPOON 0,31 230015% |  71,90% 0,72 | 0,01% 9876% | C
i‘BSFEIRC'CE)?TOMATO KNIFE 0,92 077 005% |  71,95% 0,71 | 0,01% 9878% | C
MICRO+ PITCHER 1L-SIENNA 041 170|011% |  72,06% 0,70 | 0,01% 9879% | C
$.S.-ROUND LACQ BLUE SEAL 0,42 168 |011% |  72.16% 0,70 | 0,01% 98.80% | C
W;}"EOWCAN'STER 15L-LIME 0,35 202013% |  72.29% 0,70 | 0,01% 9882% | C
gléP;’EE;J HERM PITCHER 1L- 0,34 206013% |  72.42% 0,69 | 0,01% 98.83% | C
Eg?%ﬁg'fs CORKSCREW 041 167]011% |  7253% 0,68 | 0,01% 98.84% | C
T.C.-MINI CREAMER 0.26 266 017% | 72.69% 0,68 | 0,01% 9886%| C
BTB GRATER-ORANGE TAFFY 0.27 253 016% |  72.85% 0,68 | 0,01% 9887%| C
FUNNEL ORANGE TAFFY 0,34 200]013% |  72.98% 0,67 | 0,01% 98.88% | C
EG(,F\’I?C')'SQLTL&PEPPER 0,26 256 016% |  73.14% 0,67 | 0,01% 98.89% | C
7C,!:'<E,\IFI§ER'ES PRO SANTOKU 0,44 150 [ 0,09% |  73.24% 0,67 | 0,01% 9891% | C
EIfSSE/ZAIZA BOWL 600ML- 0,29 223014% |  73.38% 0,66 | 0,01% 9892% | C
EGG SLICER-CHILI 0.21 293 019% |  7357% 0,63 | 0,01% 9893% | C
ﬁTP‘éFAFRABLES ROUND 500ML- 0,27 225|014% |  73.71% 0,61 | 0,01% 98.94% | C
i\'fR'\l‘ég?RE LINE SQ.1- 0,30 206013% |  73.84% 0,61 | 0,01% 98.96% | C
EE/TEOGOGLS'SERV'NG SPOON 0,36 170|011% |  73.95% 0,61 | 0,01% 9897% | C
EEE\I(_:LCJ)I(DDII? ICE BUCKET- 023 264017% |  7411% 0,60 | 0,01% 98.98% | C
giE,\IFIEER'ES PRO SANTOKU 0,42 142|009% |  74,20% 0,59 | 0,01% 98.99% | C
ggéSALADSP'NNER”'BLUE' 0,23 254 016% |  7436% 0,59 | 0,01% 99,00% | C
CR-SIP-N-CARE TUMBLER 0.23 252 016% |  7452% 0,58 | 0,01% 9901% | C
E'EAA%ETMATE VALENTINE 1,21 048 |003% |  7455% 0,58 | 0,01% 99.02% | €
EEKEFE';BNLIES BOWL 1.4L- 0,36 160|010% |  74,66% 0,58 | 0,01% 99,03% | C
CHEF SERIES-GLASS LID 24CM 0.27 210 013% | 74.79% 0,58 | 0,01% 99.05% | C
TOOTHBRUSH HOLDER-TANG 0,40 144|009% |  74,88% 0,57 | 0,01% 99.06% | C
M-SERIES CHEF KNIFE 0,32 179|011% |  74,99% 0,57 | 0,01% 9907% | C
MOMENTS-SUGAR POT 0.25 221]|014% |  7513% 0,56 | 0,01% 99.08% | C
EEELFE%ENR:(ENS;EO 0.73 076 005% |  75.18% 0,55 | 0,01% 99,00% | C
ALLEGRA BOWL 740ML- 0.25 221 014% | 7532% 0,55 | 0,01% 9910% | C

Projeto Final — Mestrado em Gestéo 62



I Anélise, Documentagdo e ldentificacdo de Oportunidades de Melhoria na Gestdo do Armazém da Tupperware Portugal

GUACAMOLE
COOL CUBES WATER TARN 0.24 2.25|014% | 7546% 0,54 | 0,01% 9911% | C
EE/TOOROLS'S'L'CONESPATULA 0,53 1,02|006% |  7553% 0,54 | 0,01% 99.12% | €
SILICONE FORM-SLICE 0.25 210|013% |  7566% 0,53 | 0,01% 9913% | C
'l\EA'bEg/f\\A'\C')Z'ATUMBLER 290ML 021 256 |016% |  75.82% 0,53 | 0,01% 99.14% | C
iEZ'fJ\_’E's'\'LfJCUPS(:*) TRWAT- 0,22 240|015% |  75.97% 0,53 | 0,01% 9915% | C
T.5-FOOD MILL SMALL GRID 0,28 186 |012% |  76,09% 0,52 | 0,01% 9916% | C
;'LS'AELE'_%EH‘?D'CE oMM 0,15 336021% |  7631% 0,52 | 0,01% 9917% | C
VITALIC PASTA INSERT 0.22 230 015% |  76.45% 0,51 | 0,01% 9918% | C
5&%?;&?””“” KNIFE 0,51 099006% |  7651% 0,51 | 0,01% 9919% | C
TUPPERKIDS-MEAL SET 0,24 212 013% |  76.65% 0,50 | 0,01% 9920% | C
ggi’;’%SMART CUTTING 0,65 077 005% | 76,70% 0,50 | 0,01% 9921% | C
1D_'3VA|\\ANE$_R CANISTER MED.SET 0,19 266|017% |  76.87% 0,50 | 0,01% 9922% | C
&%AAIQSILEJ-I:DOE?/TSESHOE 0,35 144|009% |  76,96% 0,50 | 0,01% 9923% | C
[BZPCEHRE*EE;IS\;'A-'CTTLE 0,29 173|011% |  77.07% 0,50 | 0,01% 9924% | C
EEETFSLEE'ES KITCHTLS- 0,41 1,21 0,08% 77,14% 0,49 | 0,01% 99,25% | €
R SERICS CUTLERY: 057 086|005% |  77,20% 0,49 | 0,01% 99.26% | C
agfggg BATH.-COTTON 0.22 220014% |  77.34% 0,49 | 0,01% 9927% | €
Eﬁ%%%;]MIXING SPOON 0,29 1,70 | 0,11% 77,44% 0,49 | 0,01% 9927% | C
COTISERVE DISPENS. 580ML 0,34 143]009% |  77,53% 0,48 | 0,01% 99,28% | C
EE;%%CS'ASSGLULA 0,28 170|011% |  77.64% 0,47 | 0,01% 99,29%

MOMENTS-CREAMER 0,21 221]014% |  77,78% 0,47 | 0,01% 99.30%

SIS ONE F ORM-MUFFIN 0.19 240(015% |  77,93% 0,47 | 0,01% 99,31%

EE/EF SERIES CUTLERY SET(4)- | 57 082]005% |  77.99% 0,47 | 0,01% 9932% | C
gE'AAZDg"V%CAN'STER 560ML 0,20 228|014% |  7813% 0,46 | 0,01% 9933% | C
.EF‘XEFSYTAR GRATER-ORANGE 0,18 253016% |  78.29% 0,46 | 0,01% 9934% | C
g;;ﬁ%@ASALAD TONGS- 0,18 252|016% |  78.45% 0,46 | 0,01% 9935% | C
RUBBER JAR OPENER 1,18 038 002% |  78.47% 0,45 | 0,01% 9935% | C
SQ.RND ETCH-SQ.800ML-2-CC 0.18 244 015% | 78.63% 0,45 | 0,01% 9936% | C
gﬁ':ZDOMVE/CAN'STER 250ML 0,19 230015% |  78,77% 0,45 | 0,01% 9937% | C
EHIEFFESER'ES PRO CARVING 0,31 144|009% |  7887% 0,44 | 0,01% 9938% | C
ERGOLOGICS WHEEL POWER 0,38 113|007% |  78,94% 0,43 | 0,01% 9939% | C
HOBBY KEEPER 0,21 202]013% |  79.06% 0,43 | 0,01% 99.40% | C
'aifggg#‘m”e KNIFE 0,96 045|003% |  79,09% 0,43 | 0,01% 99.41% | C
@Z'i'RE'iiﬁAR'NG KNIFE 0,46 0,90 006% |  79,15% 0,41 | 0,01% 99.41% | ©
gg\;XSOTWA%'BATH MAT 0,35 118|007% |  79,22% 0,41 | 0,01% 99.42% | C
'\C’:L%RC%L'&ARGE OVAL 15L- 0,16 256 016% |  79,39% 0,40 | 0,01% 99.43% | C
S.S-ROUND 1 0,21 192 |012% |  79,51% 0,40 | 0,01% 99.44% | C
STUFFABLES SQUARE GRID 0.18 223 014% | 79.65% 0,40 | 0,01% 99.44% | C
DIGITAL KITCHEN SCALE 0.21 184012% | 79.77% 0,39 | 0,01% 99.45% | C
EZ(EF;'F','\A"ED LOW DISH SET- 0,24 160 |0,10% |  79.87% 0,39 | 0,01% 99.46% | C
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f\fJOOLS'WH'SK BLACKILIME | 53 170|011% |  79.97% 0,38 | 0,01% 99.47% | C
QBDS'SSALT*PEPPER COARS- 0,27 141|009% |  80,06% 0,38 | 0,01% 99.47% | C
PILL CONTAINER - SEAMIST 017 225]014% |  8021% 0,38 | 0,01% 99.48% | C
?:"L?SOWAVE RICE MAKER 0,14 2741017% | 80,38% 0,38 | 0,01% 99.49% | C
LC@EE'SOFTGR'P CUTLERY- 017 225(014% |  8052% 0,38 | 0,01% 9950% | C
ggggsff'cs"-wo“ LIME 0,32 119|008% |  80,60% 0,38 | 0,01% 9950% | C
ﬁHIEFFESER'ES PRO BREAD 0,37 099 006% |  80,66% 0,37 | 0,01% 9951% | C
TOY - AMPHIBIO 0,19 198 |013% |  80,79% 0,37 | 0,01% 9952% | C
fg)'l\\'ﬂ'?_'SERVEM'N'SERV'SML 0,22 168|011% |  80,89% 0,37 | 0,01% 9952% | C
\?VAZSEEEIIQ’\,IAE CANISTER 4.6L 0,20 182|012% |  81,01% 0,36 | 0,01% 9953% | C
;'é‘I'DCONE FORM-MINT KING- 0,23 160|010% |  81,11% 0,36 | 0,01% 9954% | C
@%EHRE'ES FILLETING KNIFE 0,28 126|008% |  81,19% 0,36 | 0,01% 9954% | C
g"T'ilRI\?LFE'BS'féETEWEL 0,27 133]008% |  81.27% 0,36 | 0,01% 9955% | C
CHEF SERIES PRO CHEF KNIFE 0,35 0,99 006% |  8133% 0,35 | 0,01% 9956% | C
DI CIATURE LINE MINIHIGH: 0,14 244(015% |  8149% 0,35 | 0,01% 99,56% | C
S OERIES GRAB-N-CUT SCI- 0,24 145(000%|  81,58% 035 | 0,01% 9957% | C
EﬁfgiiR"‘ABE" DISPENSER- 0,28 120|0,08% |  81,66% 0,34 | 0,01% 9958% | C
@ZiRgiiﬁHEF KNIFE 0,36 096 006% |  81,72% 0,34 | 0,01% 9958% | C
HANG ON SPOON - TANG 0.15 230 015% |  8186% 0,34 | 0,01% 9959% | C
gE'F'fRF SETﬂEfNﬁEO 0,36 094 006% |  8192% 0,33 | 0,01% 9960% | C
(S:'F';('_.)CC%’\I‘_?AK'NG SHEET 0,42 079 005% |  8197% 0,33 | 0,01% 9960% | C
ONE TOUCH CANISTER SIZE B 017 194|012% |  8210% 0,33 | 0,01% 9961% | C
EEIEEESER'ES PROUTILITY 0,46 072 005% |  8214% 0,33 | 0,01% 9962% | C
FRIDGE MATES-SET 0.15 221]014% |  8228% 0,33 | 0,01% 9962% | C
S ag R DINING SALAD 013 252(016% |  8244% 033 | 0,01% 99,63% | C
SN/ BOWL B00ML 015 223(0,14% |  82,58% 0,33 | 0,01% 99,64% | C
g";’#;'F'\F"EASUR'NGSPOON 0,14 232 015% | 8273% 0,32 | 0,01% 9964% | C
E:gESER'ESSERV'NG SPOON 0,15 207013% |  82.86% 0,32 | 0,01% 9965% | C
E\ggET BOX LARGE - SHEER 0,10 304|019% |  83,05% 0,31 | 0,01% 9965% | C
E&C&EN TOOLS RACK - 018 176|011% |  83,16% 0,31 | 0,01% 99.66% | C
LAREBABY BOTTLE NEW 0,14 219014% |  8330% 0,31 | 0,01% 9967% | C
DILICONE FORM-TARTELETTE | 0,12 252|016% |  8346% 0,30 | 0,01% 99.67% | C
ONE TOUCH CANISTER MAXI 0,14 216 014% |  83.60% 0,30 | 0,01% 9968% | C
i';{gfv':',ggg 15L- 012 240|015% |  83,75% 0,30 | 0,01% 9968% | C
EHIEFFESER'ES PRO PARING 041 072 005% |  83:80% 0,30 | 0,01% 9969% | C
ﬁém‘DW'CH KEEPER SQ. WAUS | 45 240|0,15% |  83,95% 0,29 | 0,01% 99.69% | C
gg“ﬁEgEGER FREEZER SET 041 264 017% |  8412% 0,29 | 0,01% 9970% | C
EE_EPLELAD'O ROUND PITCHER 011 244015% | 8427% 0,28 | 0,01% 9970% | C
@%iRE'iﬂOMATO KNIFE 0,18 154|010% |  84,37% 0,27 | 0,01% 9971% | C
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EGG STORER - AZURE 043 212 013% | 8450% 0,27 | 0,01% 9971% [ ¢
JUG 2L - FLIP CAP SPRITZER 041 248 016% |  84.66% 0,27 | 0.01% 99.72% | C
(S:E'FEEESER'ES CUTLERY-PIE 0,18 149 000% |  84,75% 0,27 | 0,01% 9973% | ©
Q"(;SVREOLF'BER'CAR POLISHING 0,15 173]011% |  84,86% 0,27 | 0,01% 9973% | C
M-SERIES PARING KNIFE 0.12 216 014% |  8500% 0,26 | 0,01% 9974% | C
?ﬁ'F\‘Ff(TRA'NER ORANGE 041 240|015% |  8515% 0,26 | 0,01% 9974% | C
ﬁ;XIFRFfEBLESSQUAREZ'GL' 0,14 192|012% |  8527% 0,26 | 0,01% 9975% | C
STUFFABLES BOWL 240ML 011 225|014% |  8542% 0,26 | 0,00% 9975% | C
ULTRA PRO 2L - RED 0,07 389 025% |  85.66% 0,25 | 0,00% 9976% | C
EAAE'EZE)M'LLCONTA'NER‘” 041 230|015% |  8581% 0,25 | 0,00% 9976% | C
ES'FE}F(SER'ES PRO CARVING 0,22 110|007% |  8588% 0,25 | 0,00% 9976% | C
gg% STACKABLES HALF 011 225|014% |  86,02% 0,24 | 0,00% 9977% | C
HEALTHY BREAK 041 0,58 | 0,04% |  86,06% 0,24 | 0,00% 977% | C
‘é"c')';‘a%\évCAN'STER 700ML- 0,10 225(014% |  86.20% 0,23 | 0,00% 9978% | C
KEEP CAP-BLUEBERRY 0.10 225|014% |  86.34% 0,23 | 0,00% 99.78% | C
OUTDOOR DINING-BOWL 4.3L 0,09 254]016% |  86,50% 0,23 | 0,00% 9979% | C
WZE'RE'iiﬁREAD KNIFE 0,22 1,02|006% |  86,57% 0,23 | 0,00% 9979% | C
SPORTS BOTTLE 750ML TANG 0,08 286]018% |  86,75% 0,22 | 0,00% 99.80% | C
A+D CANDY DISH MINI SET (3) 0,07 333]021% |  86.96% 0,22 | 0,00% 99.80% | C
gﬁ’vs’EIETEEDYCHEFSEAL' 0,10 232 015% |  87.11% 0,22 | 0,00% 99.80% | C
SS-OVAL 1 011 207]013% |  87.24% 0,22 | 0,00% 9981%| C
E#‘C'ﬁ?l\’l\‘g BAKING SHEET- 0,26 079 005% |  87,.29% 0,21 | 0,00% 9981% | C
EXPR-STRAW TUMBLERS (2) 0,09 221]014% |  87.43% 0,21 | 0,00% 9982% | C
g;'E/ESETFgEéCUTLERY' 0,12 180|011% |  87,54% 0,21 | 0,00% 99.82% | C
‘E’EVL'QEEEET'W'NE POURER 0,15 138|009% |  87.63% 0,21 | 0,00% 99.82% | C
FREEZER-LABEL REFILLS 0.8 115|007% |  87.70% 0,21 | 0,00% 9983%| C
igNE?xV'CH KEEP.OBLG.ICE 0,09 221]014% |  87,84% 0,20 | 0,00% 99.83% | C
MIDGETS WITH SEALS-4-CHILI 0,09 227 014% | 87.98% 0,20 | 0,00% 9984% | C
\?VY::J—E'IRRSXAL'?IA_II\_I oRIN 0,09 195|012% |  88,11% 0,18 | 0,00% 99.84% | C
CHEF SERIES PRO CLEAVER 041 169 |011% |  88.22% 0,18 | 0,00% 9984% | C
ERGOLOGICS-ICE SCOOPER 0.19 0,94 006% |  88.27% 0,18 | 0,00% 99.85% | C
e SN/ SALAD TONGS- 0,07 240|015% |  88,43% 0,17 | 0,00% 99.85% | C
SO%IADLOOR DINING-BOWL 0,08 223]014% |  8857% 0417 | 0,00% 99.85% | C
m:$$OF'BER"NTER'OR CAR 0,14 124|008% |  88,65% 0417 | 0,00% 99.86% | C
A+D-OLIVE OIL STOPPER 0,10 177 |011% |  88,76% 017 | 0,00% 99.86%

‘éVAARTTEF';EF)'('B'ETER PITCHER 0,09 179011% |  88,87% 0,17 | 0,00% 99,86%

SchGHﬁ STACK 1.2 LOW(2)- 0,07 221/014% |  89,01% 0,15 | 0,00% 99.87%

KEY CHAIN CRISP IT 0,04 378 024% |  89,25% 0,14 | 0,00% 99.87%

gﬂéggg\é\/I?VE RICE MAKER 0,05 274017% | 89,42% 0,14 | 0,00% 99.87%

ES:E’:'TBAOB)'(-E DIVIDED 0,07 216|014% |  89,56% 0,14 | 0,00% 99.87% | C
gg:-LDL%LEEKEEPER&*SL' 0,07 202]013% |  89.69% 0,14 | 0,00% 99,88%

EXPR.-STRAW TUMBLERS (2) 0,06 221]|014% |  89.83% 0,14 | 0,00% 99.88%
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ELEGANT CUTLERY SET-NEW 0.26 054|003%|  89,86% 0,14 | 0,00% 99.88% [ €
EA'EEDﬁijR;E$CUTLERY' 043 103|007% |  89,93% 0,14 | 0,00% 9988% | C
ONION SCOOP - SUNRISE 0,06 2.25|014% |  90.07% 0,14 | 0,00% 9989% | C
ggéiéﬁﬁs CUTLERY- 0,19 0,69]004% |  9011% 0,13 | 0,00% 9989% | C
X"I'E')\‘DOWCAN'STER 15L-LIME 0,06 202013% |  90,.24% 0,13 | 0,00% 99.89% | C
ﬁiéRBNL%'E'QU'DSEAL 0,05 256 016% |  90,40% 0,13 | 0,00% 99.89% | C
SIFT'N STORE NEW 0,06 202]013% |  9053% 0,13 | 0,00% 99.90% | C
ELPEE?CAF'}'Z'A BREAD BASKET- 0,06 198|013% |  90,66% 0,12 | 0,00% 99.90% | C
;F;/'ISA'\QSE"SLW’SEAL'RED' 0,06 195(012% |  90,78% 0,12 | 0,00% 99.90% | C
‘E’;"L'RESET'W'NE PUMP & STOP 0,08 148|009% |  90,87% 0,12 | 0,00% 99.90% | C
S%LRND ETCH-DBLE DINER 0,05 261017% |  91,04% 0,412 | 0,00% 9991% | C
CITRUS PEELER 013 0,90 | 0,06% |  91,10% 0,12 | 0,00% 9991% | C
SALT & PEPPER - TANG 0,05 2.25|014% |  91.24% 0,12 | 0,00% 9991% | C
ELPEISQI'\'Z'A PLATTER 2.4L- 0,05 223014% |  91,38% 0,412 | 0,00% 9991% | C
TCARE-BABY BOTTLE NEW 0,05 256 016% |  9154% 0,12 | 0,00% 9992% | C
WQI'SR FILTER DUAL CART. 0,07 167011% |  91,65% 0,12 | 0,00% 99.92% | €
L S ICEDICE 15MM 0,03 336(021% |  91,86% 0,12 | 0,00% 99,92% | C
giﬁgé BOTTLE 415ML-BOB 0,06 198|013% |  91,99% 0,11 | 0,00% 99.92% | €
i';,/Egﬁ‘l'E\'z'AP'TCHER 16L- 0,07 170|011% |  92,09% 0,11 | 0,00% 99.92% | C
(SB'SE'\'YASTT%T\‘EEL'NE SQ4L- 0,05 244015% | 92.25% 0,11 | 0,00% 99.93% | C
'\K"EE\‘(S’C“HR‘:’STSABOWL 0,05 228014% |  92:39% 0,11 | 0,00% 99.93% | C
ESZFQI'ESUETJ ER DISH 0,06 195|012% |  92,52% 0,11 | 0,00% 9993% | C
SGKT HOLDER 0,07 160 |0.10% | 92,62% 0,11 | 0,00% 9993% | C
;i'S'EEAL'HAPPY CHOPPER 0,05 230015% |  92,76% 0,10 | 0,00% 99.93% | C
OD FOODTHERM 2L-COSMOS 0,05 221|014% | 92,90% 0,10 | 0,00% 99.94% | C
FRUITIES APPLE KEEPER RED 0,04 238 015% |  93.05% 0,10 | 0,00% 99.94% | C
SLI SAW ALL 0,04 232 015% |  93.20% 0,10 | 0,00% 99.94% | C
EE/TE%%LS'SERV'NG SPOON 0,04 232|015% |  9335% 0,10 | 0,00% 99.94% | C
'f‘?gl/_ANCED COUNTERPARTS 0,05 198|013% |  9347% 0,09 | 0,00% 99.94% | C
ALLEGRA-MUGS ORANGE 0,03 273 017% | 93.65% 0,09 | 0,00% 99.95% | C
EE/TOOROLS'S'L'CONESPATULA 017 051|003% |  9368% 0,09 | 0,00% 99.95% | C
E'E-EGANT MED.KNIFE & FORK 0,08 1,04|007% |  93,74% 0,09 | 0,00% 99.95% | C
ng;’:E&D'CECH'L" 0,04 198|013% |  9387% 0,08 | 0,00% 99.95% | C
BOTTLE SPOON 0,04 232 015% |  94,02% 0,08 | 0,00% 99.95% | C
TABLE MILL-COSMOS 0,06 130 | 0,08% |  94,10% 0,08 | 0,00% 99.95% | C
iggf&'g&?é’g 0,23 035|002% |  9412% 0,08 | 0,00% 99.96% | C
\F/'EEGEIEL\JJJ:NG BOARD 0,09 087|006% |  9418% 0,08 | 0,00% 99.96% | C
E(EQ'TF_*TNEM'N'FREEZER 1-4 0,06 132|008% |  94,26% 0,08 | 0,00% 99.96% | C
f?EEL'NE FRENCH CANISTER 0,04 221/014% |  94.40% 0,08 | 0,00% 99.96% | C
EE\A(EE-AFEEEANG BOWL 0,04 198|013% |  94,52% 0,08 | 0,00% 99.96% | C
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T.S.-CHEESE MILL BLUE-NEW | 0,05 160 0,10% |  94,63% 0,07 | 0,00% 99.96% [ €
E'F'{-b%aNE KINGS SCEPTRE 0,03 2271 014% | 9477% 0,07 | 0,00% 99.96% | C
gFE{AFF;LACE MAT TUPPER. 0,16 045|003% |  9480% 0,07 | 0,00% 9997% | C
FUNNEL 0,04 189 | 012% |  94,92% 0,07 | 0,00% 9997% | C
ﬁé\s(EC';{'XFNCGI'\S“STER 0,06 110|007% |  94,99% 0,07 | 0,00% 9997% | C
QAL%'\QENTS'M'LKFOAMER 0,04 170|011% |  95,09% 0,07 | 0,00% 9997% | C
E'LCA'SERV'NG BOWL 3.5L-JET 0,03 195(012% |  9522% 0,07 | 0,00% 997% | C
ELEGANZIA BOWL 4.6L-SNOW 0,03 195|012% |  9534% 0,06 | 0,00% 9997% | C
EéSTRY SHEET I OR.TAFFY- 012 048003% |  9537% 0,06 | 0,00% 9997% | C
g:sEsF Sgg:fss CUTLERY- 0,06 1,03|007% |  9544% 0,06 | 0,00% 9997% | C
Mc')'\%'LTAQ/Fj_\TELETTE CUTTER- 0,04 146 |009% |  9553% 0,06 | 0,00% 99.98% | C
EEES@'T\'/E:A BUTTERFLY 0,03 205|013% |  95.66% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
ggiﬁgSMARTW'CUTT'NG 0,03 209/013% |  9579% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
o> 00ML WISEAL-RED- 0,02 223|014% |  9593% 0,05 | 0,00% 99,98% | C
SPOON + COVER REST 0,02 270 017% |  96,10% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
ELEGANZIA BOWL 3.2L WHITE | 0,03 195|012% |  96,23% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
\SI\I;)CL)ESS BOTTLE KEYCHAIN 0,04 113]007% |  96,30% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
R v 2 0,03 168 [011%|  96,41% 0,05 | 0,00% 99,98% | C
IQSLELETTE CUTTER HOT 0,03 139|0,09% |  96,49% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
STUFFABLES 800ML-SUNBEAM | 0,02 221|014% |  96,63% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
gggco)#gfavlvcs-m CREAM 0,05 096 006% |  96.69% 0,05 | 0,00% 99.98% | C
éifAEESSSOR'ES ORGAN.OVAL 0,02 221/014% |  96.83% 0,05 | 0,00% 99.99% | C
MICROFIBER-MOP 0,04 0,96 | 0,06% |  96.90% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
EXPR.-DOUBLE PLATES (3) 0,03 160 | 010% |  97,00% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
\FA'/-&IZ(F'ECUTT'NG BOARD FISH 0,05 0,87 006% |  97.05% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
\F/\';lfl).(r'ECUTT'NG BOARD MEAT 0,05 0,87 006% |  9711% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
Eh'fé'(ELNJTVELNG BOARD 0,05 0,87 006% |  97,16% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
Ski’ﬁ COLLECTION TIER SET- | 55 207]013% |  97,20% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
ﬁB%RHTS?ABOTT'—E 750ML 0,08 047003% |  97.32% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
f:'(')-L'JCNOTNLEAF\?RM'MUFF'N 0,01 240|015% |  97.48% 0,04 | 0,00% 99.99% | C
g%’;&g‘;}g%fg}ow 0,02 232|015% |  97.62% 0,03 | 0,00% 99.99% | C
gRPEE"ELIJ_D'O SERV CENTER- 0,02 198|013% |  97.75% 0,03 | 0,00% 99.99% | C
;'LS'AELE'CE&D'CE 10MM 0,01 230015% |  97.89% 0,03 | 0,00% 99.99% | C
¥5‘§5§_F'BER'D'SHDRY'NG 0,02 137|009% |  97.98% 0,03 | 0,00% 99.99% | C
EEEFstEIEELS CUTLERY- 0,02 171]011% |  98,09% 0,03 | 0,00% 99,99%

MICROFIBER-DUST TOWEL 0,03 0,98 006% |  98.15% 0,03 | 0,00% 99.99%

E%?(JECT K-PEELER JULIEW.O 0,01 230|015% |  9830% 0,02 | 0,00% 100,00%

(S:%';\TMS)PS/AGT%YA_NEW 0,01 232]015% |  98.44% 0,02 | 0,00% 100,00%

SHARP'STAR BLACK 0,02 114|007% |  98,52% 0,02 | 0,00% 100,00%

DINING TRAY SET(3)- 0,01 232 |015% |  98,66% 0,02 | 0,00% 100,00% | C
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PEA/LAGIVIN
MICROFIBER-WINDOW TOWEL | 0,02 126 0,08% |  98,74% 0,02 | 0,00% 100,00% | C
SDcéngLONGS'COS'GREY'NEW 0,01 252|016% |  98.90% 0,02 | 0,00% 100,00% | C
CITRUS PEELER-SUNRISE 0,01 2.25|014% |  99,04% 0,02 | 0,00% 100,00% | C
ﬁifgl_GR'PCUTLERY 0,01 225(014% |  99,19% 0,02 | 0,00% 10000% | C
E(EBQSEER'EECUBES' 0,01 232 015% |  99,33% 0,02 | 0,00% 100,00% | €
Eﬁi%gF'CS'P'ZZAWHEEL 0,02 0,90 006% |  99,39% 0,02 | 0,00% 100,00% | €
EROO QG5 CORKSCREW 0,01 140 009%|  99,48% 0,02 | 0,00% 100,00% | €
EIF;GS(T)I"COKG'CS CORKSCREW 0,01 1,40|0,09% |  99,57% 0,01 | 0,00% 100,00% | C
;'LS'A'E'-E'CE&D'CE 15MM 0,01 230015% |  99,71% 0,01 | 0,00% 100,00% | €
%ﬁg_ﬂBERMULﬂPURPOSE 0,01 190|012% |  99,83% 0,01 | 0,00% 100,00% | €
MICROFIBER-DISHCLOTH 0,00 125|008% |  99,91% 0,01 | 0,00% 100,00% | C
g"T'EEﬁfVE/R'STA'NLESS 0,00 104 |007% |  99,98% 0,01 | 0,00% 100,00% | €
Q"O'\CNRECI)_F'BER'EYES GLASSES 0,00 033]002% |  100,00% 0,00 | 0,00% 100,00% | €
247189 | 157902 | 100% | 100% 522359 100% | 100%
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12.8 Resultados da analise de Pareto (época Primavera-Verao)

Artigo Pall\i:otes \F/,g:éfe/ % Acur:fjlada T/g:zln?: % | % Acumulada | Classes
movimentado
ABC JOURNAL - B2B SPAIN 99,56 2,304 | 0,14% 014% | 22939 | 430% 4,30%
T.C.-LOW CHEESE + CAKE TAKER | 52,56 1812 | 011% 0,24% 95,24 1,79% 6,09%
> S-DOUBLE CRISPER POACH.OR |~ 59,90 2,480 | 0,15% 0,39% 74,15 1,39% 7,48%
O OOR DINING BOWL 2.5L- 25,01 2,540 | 0,15% 0,54% 63,52 1,19% 8,67%
NICRIWAVE RICE MAKER- 22,60 2,736 | 0,16% 0,71% 62,09 1,16% 9,83%
ECO BOTTLE 1L - AZURE 30,26 1,832 | 0,11% 0,81% 55,41 1,04% 10,87%
T.5.-QUICK CHEF I11 W.0 SE-CHI 26,79 2,068 | 0,12% 0,94% 55,38 1,04% 11,91%
L& HIGH CHEESE & CAKE 28,72 1,866 | 0,11% 1,05% 53,50 1,00% 12,91%
CHECSIART SMALL SQUARE- 23,48 2,208 | 0,13% 1,18% 51,83 0,97% 13,80%
gig%oore DINING BOWL 1.5L- 26,85 1,920 | 0,11% 1,29% 51,56 0,97% 14,85%
EXPROMEDHLAR LOW DISHES 19,79 2,540 | 0,15% 1,44% 50,25 0,94% 15,79%
COOL STACKABLES HIGH BASE | 18,03 2,540 | 0,15% 1,59% 45,78 0,86% 16,65%
MULTI KEEPER - EGG 17,61 2,540 | 0,15% 1,75% 44,74 0,84% 17,49%
e oD SERVER 25L- 22,46 1,980 | 0,12% 1,86% 44,48 0,83% 18,32%
POCESS WATE VEGOUT 3L 17,20 2,425 | 0,14% 2,01% 41,71 0,78% 19,11%
SINATURE LINE MINI HIGH- 17,04 2,440 | 0,14% 2,15% 41,58 0,78% 19,80%
MICRO+ 3-CRANBERRY 19,38 2,120 | 0,13% 2,28% 41,09 0,77% 20,66%
LCROSOURMET 1017 MOSS- 20,74 1,968 | 0,12% 2,40% 40,82 0,77% 21,42%
SQ.RND ETCH-SQ. 400ML(4) CC 16,41 2,425 | 0,14% 2,54% 39,79 0,75% 22,17%
S.S-BASICS 16,48 2,405 | 0,14% 2,68% 39,64 0,74% 22,91%
S.S-SMALL BOWL SET(3) BLUE 23,25 1,696 | 0,10% 2.78% 39,44 0,74% 23,65%
POTATOSMART55L LETTUCE 15,96 2,440 | 0,14% 2,93% 38,93 0,73% 24,38%
o> BOWL SET CHILI-MARGAR - 14,19 2,736 | 0,16% 3,09% 38,81 0,73% 25,11%
PASTA MATE STORER - AZURE 17,40 2,142 | 0,13% 3.22% 37,26 0,70% 25,81%
EXPR-BOWL + SEAL 43L-LUPINE | 1459 2,540 | 0,15% 3.37% 37,06 0,69% 26,50%
T.S.-SALAD SPINNER-PURLICIOUS | 14,06 2,540 | 0,15% 3.52% 35,70 0,67% 27,17%
LCRO CASSEROLE 225L- 21,23 1,600 | 0,10% 3,61% 33,97 0,64% 27,81%
BASELINE CANISTER 2.1L W.COW | 12,37 2,664 | 0,16% 3.77% 32,96 0,62% 28,43%
IICROWAVE PASTA MAKER - 15,01 2,196 | 0,13% 3,90% 32,95 0,62% 29,04%
BREADSMART WIO CUTBOARD- | 15,99 2,100 | 0,12% 4,03% 31,92 0,60% 29,64%
SALAD ON-THE-GO LIME AID 12,97 2,440 | 0,14% 417% 31,65 0,59% 30,23%
ABC JOURNAL-B2B SPAIN 13,59 2,304 | 0,14% 4.31% 31,32 0,59% 30,82%
CHET SERIES-STOCKPOT 7.6 16,60 1,872 | 0,11% 4,42% 31,08 0,58% 31,40%
S.S-BOWL SET - AZU-TROP-BLUE | 11,30 2,736 | 0,16% 4,58% 30,93 0,58% 31,08%
L5 FOOD MILL W BIG GRID- 13,49 2,250 | 0,13% 4.72% 30,36 0,57% 32,55%
oL+ SEAL 25 18,63 1,600 | 0,10% 4,81% 29,80 0,56% 33,11%
STRAINER 1QT-GRAPE FIZZ 12,41 2,400 | 0,14% 4,96% 29,78 0,56% 33,67%
S pole A BOWL 2L 15,24 1,950 | 0,12% 5,07% 29,71 0,56% 34,23%
EXPR.-BOWL & SEAL 2.5L- 17,65 1,600 | 0,10% 5,17% 28,24 0,53% 34,76%
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ORAN.PE
EXPR.-TIP TOP PITCHER 2L-TROPI | 11,25 2,440 | 0,14% 5.31% 27,45 0,51% 35.27%
ﬂigé}\gﬁ%'w MINI- 10,68 2,540 | 0,15% 5,46% 2713 0,51% 35.78%
MIXING BOWL 5 1/2"-EGG/WHITE | 864 3,040 | 0,18% 5,64% 26,26 0,49% 36.27%
?S&EOWL 300ML SET(4)SEA- 11,85 2,208 | 0,13% 5,77% 26,16 0,49% 36,76%
FRIDGESMART SQ. 4.2l W.LABEL | 15,24 1,696 | 0,10% 5.87% 25,85 0,48% 37.25%
COOL STACKABLES LOW BASE 1017 2,540 | 0,15% 6,03% 2582 0,48% 37.73%
TUMBLER 160Z W.EURO CUP 2008 | 12,70 1,980 | 0.12% 6,14% 2515 0.47% 38.20%
ETCBU"S"T'ﬁ'F'{\g; BOWL 3L- 9,85 2,540 | 0,15% 6,29% 25,01 0,47% 38,67%
ACCESS MATES 3 L - LACQ.BLUE | 10,01 2,425 | 0,14% 6,44% 24,26 0,45% 39.13%
E:L'BCONE FORM-CROWN'S CAKE | 4519 1,600 | 0,10% 6,53% 24,15 0,45% 39,58%
ch)(fguAAT ORPITCHER 2 QT- 8,74 2,736 | 0,16% 6,70% 23,90 0,45% 40,03%
EEEE%'QRT RECTANGULAR- 8,91 2,664 | 0,16% 6,85% 2373 0,44% 40,.47%
gg:\?ﬂpgsovm 5L W/O SEAL- 10,76 2,196 | 0,13% 6,98% 23,64 0,44% 40,92%
EXPR.-BOWL + SEAL LIL-GRFIZZ | 1219 1,920 | 0.11% 7.10% 23.41 0,44% 41,36%
Eﬁf\ECFf(TOWEL HOLDER-JET 13,66 1,696 | 0.10% 7,20% 2316 0,43% 41,79%
T.5.-SALAD SPINNER Il CHI-S.W 9,05 2,540 | 0,15% 7,35% 22.99 0,43% 42.20%
SQ.RND ETCH-SQ.800ML-2-CC 9.41 2,440 | 0,14% 7.49% 22,07 0,43% 42,65%
C\?Li%i?_MART RECT.16L 8.25 2.736 | 0,16% 7.66% 2258 0,42% 43.07%
COLL.-S.S-BOWL 600ML-GRAPE FI | 1012 2.232 | 0,13% 7.79% 2258 0,42% 4350%
FRESH HERBS PLANTER 1057 2.120 | 0,13% 7.92% 22,41 0,42% 43.92%
Eéé'c LINE EXTRA SML 160ML- 13,91 1,600 | 0.10% 8,01% 2225 0,42% 44.33%
SEAASEA';'S'#E CANISTER 2.9L- 11,19 1,984 | 0.12% 8,13% 22,20 0,42% 44.75%
wggsgg'ES‘FRY'NG PAN 12,84 1,728 | 0.10% 8,23% 2219 0,42% 4517%
EbERfﬁ:'\l'é{fSBOWL 2.3L- 12,96 1,696 | 0,10% 8,33% 21,08 0,41% 4558%
XZ'%EOEWAVE RICE MAKER- 7,88 2.736 | 0,16% 8,49% 2157 0,40% 45.98%
COOL CUBES HOT PEPPER 9,53 2.250 | 0,13% 8,63% 2143 0,40% 46.39%
CRYSTALWAVE SMALL SET CC 12,59 1,696 | 0,10% 8.73% 21,35 0,40% 46.79%
::NOSSU,\'A‘QST ED SERVER 3.5L- 9,97 2,120 | 0,13% 8,86% 21,13 0,40% 47.18%
?@’YACEREAL BOWLS(3)-BL-AZ- 10,60 1,984 | 0,12% 8,97% 21,02 0,39% 47,58%
mﬁésLAOBOWL JUNIOR- 10,35 1,984 | 0.12% 9,09% 20,54 0,39% 47,96%
QIELLEGRA BOWL 3.5L-CARIBBEAN | 44 o9 1,696 | 0.10% 9,19% 20,20 0,38% 48,34%
gél?OOR DINING BOWL 4.3L- 7.76 2,540 | 0,15% 9,34% 19,70 0,37% 48.71%
C\?Li%i?_MART RECT.3.6L 11,51 1,696 | 0.10% 9,44% 19,53 0,37% 49,08%
MIX N STOR - W.R.CUST/O.TAFFY | 9,82 1,984 | 0.12% 9,56% 1948 0.37% 49.44%
Ebﬁf@%{%mw'- 15L- 11,37 1,696 | 0.10% 9,66% 19,29 0,36% 49.80%
S.S.-CRISPER POACHER-AZURE 9,01 1,920 | 0.11% 9,78% 19,04 0,36% 50.16%
glﬂ?DOOR DINING BOWL 600ML- | g 4q 2.232 | 0,13% 9,91% 18,96 0,36% 50,51%
S.S-RECT. 2 W.GRID-COOL AQUA | 981 1,920 | 0.11% 10,02% 18,84 0,35% 50,.87%
\F/T,{l[é%igom PITCHER 1L- 6,87 2,736 | 0,16% 10,19% 18,81 0,35% 51,22%
ggéi\@'- SET WISEALS - 7,64 2,400 | 0,14% 10,33% 18,34 0,34% 51,56%
SPORTS BOTTLE 415ML TANG 10,50 1,730 | 0.10% 10,43% 18,16 0,34% 51,00%
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CRYSTALWAVE MED.SET CC-

CRYSTA 9.26 1,920 | 0.11% 10,54% 17,77 0,33% 52,24%
isza“gé""- BOWL HIGH 450ML- 9,05 1,950 | 0.12% 10,66% 17,65 0,33% 52,57%
CVT'_”LUNCH BOX-HLAVAISSNOW | 44 59 1,696 | 0.10% 10,76% 17,63 0,33% 52,90%
35 BOWL S 1L - AZURE 8,81 1,980 | 0,12% 10,88% 17,45 0,33% 53.23%
SPACE MAKER 1L 6,61 2,540 | 0.15% 11,03% 16,80 0,31% 53.54%
SPACE MAKER 1.6 L - BLUE 6,50 2,540 | 0.15% 11,18% 16,73 0.31% 53.86%
BASELINE COOKIE CANISTER 7,50 2.208 | 0,13% 11,31% 16,56 0,31% 5417%
g@r’iﬁ‘gm” KEEPER SQ. BOY- 7.45 2.208 | 0,13% 11,44% 16,45 0,31% 54.47%
Ebgf’l“c'\l‘z'ﬁ‘ BREAD BASKET- 8,24 1,984 | 0.12% 11,56% 16,34 0,31% 54,78%
ﬁ'é"SERV'NG BOWL 4L-GRAPE 6,42 2,540 | 0,15% 11,71% 16,31 0,31% 55,09%
gggl'g STACKABLES HALF LOW 6,33 2,560 | 0,15% 11,86% 16,21 0,30% 55,39%
gEf:C?ﬁATOR PITCHER SMALL- 9,47 1,696 | 0.10% 11,96% 16,06 0,30% 55,60%
SvAég\';\'lNE CANISTER 500ML 6,64 2,400 | 0,14% 12,11% 1593 0,30% 55,09%
z%RND ETCH-DBLE DINER 1.3L 8,00 1,984 | 0.12% 12,23% 15,88 0,30% 56,20%
S.S-ROUND 5 7.33 2.144 | 0.13% 12,35% 15,72 0,29% 56.58%
T.C-OVAL SERV.DISH 4L 5.72 2.744 | 0.16% 12,52% 15,69 0,29% 56.88%
EggF‘,’l"CATERF'LTER PITCHER- 7,53 2,060 | 0,12% 12,64% 15,50 0,29% 57.17%
?8/%??5 ﬁ VV\\’IQY @) 7,52 2,040 | 0,12% 12,76% 1534 0,29% 57,45%
LTS A BOWL MINI-HOT 773 1,980 | 0.12% 12,88% 1531 0,29% 57,74%
DUET DISHES - AZURE 5,66 2,700 | 0,16% 13.04% 1529 0,29% 58.03%
I;'SL&%EAFE/?OCLEOPPER_ 6,55 2.320 | 0,14% 13,18% 15,20 0,29% 58.31%
g%RND ETCH-SHA.SQRD 600ML | 5 27 2,560 | 0,15% 13,33% 1477 0,28% 58,59%
BASELINE FRENCH CANIST.Il 46L | 8,03 1,820 | 0,11% 13,44% 14,61 0.27% 58.86%
ﬁﬁggf'ov'ART RECT.16L- 5,28 2,736 | 0,16% 13,60% 1445 0,27% 59,14%
g;i&”éé}g‘g;ffﬁ 5,81 2,480 | 0,15% 13,75% 1441 0.27% 59,41%
;‘gﬁ; g‘LfEERVE RND 1.5L- 8,44 1,696 | 0,10% 13,85% 1432 0,27% 59,67%
ESL'J-:-ECTAB'—E TUMBLER330ML | 75 2,032 | 0,12% 13.97% 1427 0.27% 59.04%
T.C.-DRINKING MUG WITH COW 6,80 2,070 | 0,12% 14.09% 1407 0,26% 60.21%
?QI",‘\IDW'CH KEEPER SQ. W.AUS 5,85 2,400 | 0,14% 14,23% 14,04 0,26% 60,47%
EIXI\; R.-BOWL LGE & SEAL 4.3L- 5,51 2,540 | 0,15% 14,38% 13,98 0,26% 60,73%
SRSEL STACKABLES HALF HIGH 6,68 2,070 | 0,12% 14,51% 13,82 0,26% 60,99%
SQ.RND ETCH-CANISTER 3L CC 523 2,555 | 0.15% 14,66% 13,37 0.25% 61,24%
z%RND ETCH-DBLE DINER 1.3L 484 2,736 | 0,16% 14,82% 13,25 0,25% 61,49%
3S PLATTER XL 250 - AZURE 6,42 2,052 | 0,12% 14,94% 13,18 0,25% 61,74%
EXPR.-SM. LOW DISH(4) O/S/L/T 6,34 2,070 | 0.12% 15,07% 1311 0.25% 61,98%
SERVING CENTRE - LIME AID 6,40 2,016 | 0.12% 15,19% 12,90 0.24% 62.22%
\‘,:V';'CEF SERIES-STOCKPOT 11.4L 3,50 3,600 | 0,21% 15,40% 12,60 0,24% 62,46%
ELLJEREQ'\I'S'L?SBOWL 4.6L- 6,44 1,950 | 0.12% 15,520 12557 0,24% 62,70%
%\ISE"'NE SAVERS OVAL 1.7L- 6,32 1,984 | 0.12% 15,63% 12,54 0,24% 62,93%
e (’:\'LSERVE RND 700ML- 6,31 1,984 | 0.12% 15,75% 1252 0,23% 63.17%
ALLEGRA-DESSERT CUPS(2)- 479 2,600 | 0,15% 15.91% 1245 0,23% 63.40%
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CHERRY
DAL INE CANISTER 2.4L- 4,61 2,664 | 0,16% 16,06% 12,28 0,23% 63,63%
LS HAPPY CHOPPER WO SEAL- | 596 2,320 | 0,14% 16,20% 12,21 0,23% 63,86%
S.S-LARGE BOWL 3L-COOL AQUA | 4,79 2,540 | 0,15% 16,35% 1217 0,23% 64,09%
PRIDCESMART SQ.IL-BERRY 573 2,120 | 0,13% 16,48% 12,14 0,23% 64,31%
BASELINE CANISTER 13L W.COW | 537 2,208 | 0,13% 16,61% 11,85 0,22% 64,54%
o T e P0OML- 5,56 2,112 | 0,13% 16,73% 11,74 0,22% 64,76%
TOASTSMART-RICH CUSTARD 435 2,664 | 0,16% 16,89% 11,60 0,22% 64,97%
ULTRA PRO 3.5L COSMOS 431 2,664 | 0,16% 17,05% 1148 0,22% 65,19%
[ LAREBOWLS0OMLANTESKID | 4 67 2,425 | 0,14% 17,20% 11,32 0,21% 65,40%
EXPR- COLANDER LARGE 5,69 1,984 | 0,12% 17,31% 11,20 0,21% 65,61%
THATS A BOWL 7.5L-ABRICOT 6,63 1,696 | 0,10% 17.41% 11,25 0,21% 65,82%
PROJECT K-SEAL ORGANIZER 443 2,540 | 0,15% 17,57% 11,24 0,21% 66,03%
T.C-PICK A DELI-LUPINE 5,09 2,208 | 0,13% 17,70% 11,24 0,21% 66,24%
ULTRA PRO 35L -RED 421 2,664 | 0,16% 17,85% 11,21 0,21% 66,46%
DA T INE CANISTER L1L- 5,60 1,984 | 0,12% 17.97% 11,11 0,21% 66,66%
FRUITIES APPLE KEEPER - RED 4,98 2,208 | 0,13% 18,10% 10,99 0,21% 66,87%
BASELINE FRENCH CANIST.I1 20L | 5,93 1,820 | 0,11% 18,21% 10,79 0,20% 67,07%
LN CANISTER 4.6L 5,93 1,820 | 0,11% 18,32% 10,79 0,20% 67,27%
EXPR.-SMALL LOW DISHES 5,21 2,070 | 0,12% 18,44% 10,79 0,20% 67,48%
S.S-OVAL3 5,62 1013 | 011% 18,56% 10,75 0,20% 67,68%
RENEATABLE DIVID.LUNCHBOX- | 5 59 1,008 | 0,11% 18,67% 10,66 0,20% 67,88%
MICRO™ LARGE RECT W.GRID- 4,16 2,560 | 0,15% 18,82% 10,66 0,20% 68,08%
3S PLATTER L 1.5 - AZURE 5,19 2,052 | 0,12% 18,94% 10,65 0,20% 68,28%
SASELINE SAVERS OVAL 1.25L- 3,90 2,730 | 0,16% 19,11% 10,64 0,20% 68,48%
JEL RINGSET W.SEAL-CUSTARD | 5,00 2,120 | 0,13% 19,23% 10,60 0,20% 68,68%
T SERIESFRYPANZECMW.O 1 490 2,160 | 0,13% 19,36% 10,58 0,20% 68,87%
ARAGE 26CM FRYPAN WIGLASS | 603 1,750 | 0,10% 19,46% 10,55 0,20% 69,07%
oS RECTANGULAR SETAZURE- 1 542 1,920 | 0,11% 19,58% 10,41 0,20% 69,27%
S TURE LINE MINIRECT- 4,08 2,540 | 0,15% 19,73% 10,37 0,19% 69,46%
SQ.RND ETCH-SHA SQ600ML CC | 4,04 2,560 | 0,15% 19,88% 10,35 0,19% 69,65%
SQUARE A WAY MINI (4) FIOILIT | 3,92 2,600 | 0,15% 20,04% 10,18 0,19% 69,85%
ULTRA PRO COVER COSMOS 3,90 2,600 | 0,15% 20,19% 10,15 0,19% 70,04%
CHEF SERIES-CASSEROLE 3.8 L 5,32 1,890 | 0,11% 20,30% 10,06 0,19% 70,22%
TOASTSMART-CHILI 377 2,664 | 0,16% 20,46% 10,05 0,19% 70,41%
EXPR-BOWL & SEAL LL- 5,12 1,920 | 0,11% 20,57% 9,83 0,18% 70,60%
A BOWL 740ML- 437 2,208 | 0,13% 20,71% 9,65 0,18% 70,78%
[N LEGRABOWL TSL-WINTERG- |4 96 2,250 | 0,13% 20,84% 9,58 0,18% 70,96%
SPACE MAKER 2.2L - BLUE 3,01 2,440 | 0,14% 20,98% 9,54 0,18% 71,14%
KPTOOLS-HOLD N REST 5,16 1830 | 011% 21,09% 9.44 0,18% 71,31%
HEALTHY KEEPER-SH.LIMEAID | 515 1820 | 011% 21,20% 9,37 0,18% 71,49%
CHEF SERIES-CREPE PAN 5,30 1738 | 0,10% 21,30% 921 0.17% 71,66%
HEAT N SERVE SQ. LOL-POPSICLE | 4,17 2,196 | 0,13% 21,44% 9,16 0,17% 71,83%
PRIDCESMART RECT 2L WITH 343 2,664 | 0,16% 21,50% 9,14 0,17% 72,01%
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ULTRA PRO COVER -RED 350 2,600 | 0,15% 21,75% 9,11 0,17% 72,18%
DAL INE CANISTER 1.3L- 4,54 1,084 | 0,12% 21,87% 9,01 0,17% 72,34%
OD FOODTHERM 2L-COSMOS 4,05 2,208 | 0,13% 22,00% 8,95 0,17% 72,51%
TOY - SHAPE O 333 2,664 | 0,16% 22,16% 883 0,17% 72,68%
SWEET BOX LARGE TROP.WATER | 2,89 3,050 | 0,18% 22,34% 882 0,17% 72,84%
ST INE SAVERS OVAL 2L+ 4,01 2,196 | 0,13% 22,47% 8,81 0,17% 73,01%
Porg o) SERVE SQ. 475ML- 322 2,730 | 0,16% 22,63% 8,79 0,16% 73.17%
MICRO+ PITCHER 1L-CRANBERRY | 5,17 1,696 | 0,10% 22,73% 876 0,16% 73,34%
Eoe i ZIA BOWL 3.2L- 4,49 1,950 | 0,12% 22,85% 876 0,16% 73,50%
IRACE 20CM FRYPAN WIO 6,49 1,344 | 0,08% 22,93% 873 0,16% 73,67%
e SERIESSAUTEU 30CMNO 6,04 1,440 | 0,09% 23,01% 8,70 0,16% 73,83%
BT N MIXING BOWL- 3,93 2,208 | 0,13% 23,14% 8,68 0,16% 73,99%
oy VIED BOWLS- 438 1,984 | 0,12% 23,26% 8,68 0,16% 74,16%
B TS CROISSANT PARTY 422 2,052 | 0,12% 23,38% 8,67 0,16% 74,32%
CHEF SERIES-SAUTEUSE 30CM 2,29 3,780 | 0,22% 23,61% 8,64 0,16% 74,48%
TUPPERTHERM PITCHER 1L-CHILI | 4,19 2,060 | 0,12% 23,73% 8,64 0,16% 74,64%
JUG 2L - FLIP CAP SPRITZER 347 2,480 | 0,15% 23,88% 862 0,16% 74,80%
ELECANIE A BOWL 4.6L- 3,83 2,250 | 0,13% 24,01% 8,61 0,16% 74,96%
35 BOWL L 3.5L - AZURE 441 1,050 | 0,12% 24,13% 8,60 0,16% 75,13%
oD MEDIUM ROUND- 333 2,560 | 0,15% 24,28% 853 0,16% 75,29%
HICROFIBER TOWEL WINDOW 6,30 1,336 | 0,08% 24,36% 8,42 0,16% 75,44%
CHEF SERIES-PRESS.COOKER 55L | 548 1,502 | 0,00% 24,45% 8.23 0,15% 75,60%
CHEF SERIES-SAUCE P.2.8L W/GC | 4,35 1,880 | 0,11% 24,56% 818 0,15% 75,75%
ROLLING PINNEW CUST-ORA- 4,27 1,013 0,11% 24,67% 8,16 0,15% 75,90%
ULTRA PRO 2L - RED 2,06 3,885 | 0,23% 24,90% 8,02 0,15% 76,05%
o TURE LINE MINIHIGH- 328 2,440 | 0,14% 25,05% 8,00 0,15% 76,20%
EXPRMINIBOWLS & SEALS 5,00 1,600 | 0,10% 25,14% 8,00 0,15% 76,35%
MICROWAVE RICE MAKER CHILI | 2,00 2,736 | 0,16% 25,31% 7,95 0,15% 76,50%
S.S-BOWL 2L + GRID - AZURE 4,00 1,080 | 0,12% 25,42% 7,01 0,15% 76,65%
ALLEGRA-MUGS CHERRY 2,88 2,730 | 0,16% 25,50% 7.87 0,15% 76,80%
T .S.-SPEEDY CHEF CHILI 3,01 2,590 | 0,15% 25,74% 779 0,15% 76,95%
ULTRA PRO 2L COSMOS 3,04 2,555 | 0,15% 25,89% 776 0,15% 77,09%
oy ROUND 2L WIO SEAL- 2,98 2,600 | 0,15% 26,05% 7.74 0,15% 77,24%
S.S. SMALL BOWL SET (3) 456 1,696 | 0,10% 26,15% 773 0,15% 77,38%
ey ANISTERL3L- 3,50 2,208 | 0,13% 26,28% 772 0,14% 77,53%
LITTLE WONDERS (4)-BLUE 3,96 1,050 | 0,12% 26,39% 772 0,14% 77.67%
S.S. OVAL 2 3.15 2,448 | 0,15% 26,54% 7,70 0,14% 77.81%
RO P HER S00ML- 347 2,200 | 0,13% 26,67% 7,64 0,14% 77,96%
ghEf SERIESWOR S0CMNON 445 1,710 | 0,10% 26,77% 7,61 0,14% 78,10%
e oD SERVER L.5L- 356 2,120 | 0,13% 26,90% 7,54 0,14% 78,24%
CHEF SERIES-FRY PAN 20CM 474 1578 | 0,09% 26,99% 7.48 0,14% 78,38%
PRELUDIO-OVAL PITCHER 271 2,744 | 0,16% 27,15% 745 0,14% 78,52%
JEL N SERVE-ORANGE/CUSTARD | 3,51 2,120 | 0,13% 27,28% 745 0,14% 78,66%
INDIVIDUAL DUMPLING MAKER | 3,50 2,060 | 0,12% 27,40% 7.20 0,14% 78,80%

Projeto Final — Mestrado em Gestéo 73



I Anélise, Documentagdo e ldentificacdo de Oportunidades de Melhoria na Gestdo do Armazém da Tupperware Portugal

B e -INE COOKIE CANISTER- 325 2,208 | 0,13% 27,53% 717 0,13% 78,93%
35 BOWL M 2L - AZURE 3.38 2,120 | 0,13% 27,66% 717 0,13% 79.07%
QoA ERO LASAGNA 331 2,92 2,440 | 0,14% 27,80% 713 0,13% 79,20%
o R A ORE LINE MINIHIGH- 2,88 2,440 | 0,14% 27,95% 7,04 0,13% 79,33%
%bL"S'S"BOWL 600ML-COOL 3,14 2,232 0,13% 28,08% 7,01 0,13% 79,46%
EXPR.-SWEET DISH 341 2,052 | 0,12% 28,20% 6,99 0,13% 79,50%
iFSBEESMART SQ4.2L cooL 411 1,696 | 0,10% 28,30% 6,98 0,13% 79,72%
o1 FUNCHBOX-COSMOSISNOW. | 4 13 1,696 | 0,10% 28,40% 6,96 0,13% 79,86%
MICRO® ARGE OVAL 15L- 2,70 2,560 | 0,15% 28,56% 6,92 0,13% 79,99%
o> OVAL DUALLACQBLUE 4,05 1,700 | 0,10% 28,66% 6,89 0,13% 80,11%
FRIDGESMART RECT.MINI-CHILI | 2,71 2,540 | 0,15% 28,81% 6,87 0,13% 80,24%
S.S-RECT. 4 W.GRID-S.GRAPE FI 355 1,920 | 011% 28,92% 6,82 0,13% 80,37%
S.S-OVAL 4 2.77 2,448 | 0,15% 29,07% 6,79 0,13% 80,50%
CER SERIES FRYPAN 24CM NO 2,99 2,240 | 0,13% 29,20% 6,70 0,13% 80,62%
L e LANGULAR- 278 2,400 | 0,14% 29,34% 6,68 0,13% 80,75%
PRIDGESMART RECT 3.6L-LIME 3,01 1,696 | 0,10% 29,44% 6,64 0,12% 80,87%
TRARE-FEEDING CUP (2)-LIME- 2.73 2,425 | 0,14% 29,50% 6,61 0,12% 81,00%
LEGACY SAUCY DISH-COSMOS 3,10 2,120 | 0,13% 29,71% 6,56 0,12% 81,12%
CRYS ALWAVE SOUP MUG CC- 3,08 2,120 | 0,13% 29,84% 6,53 0,12% 81,24%
T.5.-HERB CHOPPER CHILI 3.29 1,065 | 0,12% 29,96% 6.47 0,12% 81,36%
LoD ML BOWL SET(3)- 381 1,696 | 0,10% 30,06% 6,47 0,12% 81,49%
T ED MULTI SERVER 3,00 2,120 | 0,13% 30,18% 6,36 0,12% 81,60%
T.C-PICK IT QUICK 2,55 2,448 | 0,15% 30,33% 6.24 0,12% 8L,72%
xR -SUGARTCREAMER ORP- 335 1,856 | 0,11% 30,44% 6,23 0,12% 81,84%
T.5.-FOOD MILL W.BIG GRID-CHIL | 2,29 2,700 | 0,16% 30,60% 6,19 0,12% 81,95%
EE(WASQUARE CAKE SERVER 2,01 3,040 | 0,18% 30,78% 6,12 0,11% 82,07%
DUO CUPS - BRILLIANT BLUE 221 2,730 | 0,16% 30,94% 6,04 0,11% 82,18%
PICNIC PLATES RECT.(2)-L.AID 2,90 2,070 | 0,12% 31,07% 6,00 0,11% 82,30%
EXPR-RECT. CAKE SERVER BLUE | 3,19 1872 | 0,11% 31,18% 5,97 0,11% 82,41%
e CAPLATTER 24L- 2,67 2,232 | 0,13% 31,31% 5,96 0,11% 82,52%
S.S-RECT. 3 W.GRID-SH.LUPINE 2,44 2,425 | 0,14% 31,45% 5,92 0,11% 82,63%
O TERTHERMPITCHER 1L- 2,85 2,060 | 0,12% 31,58% 5,87 0,11% 82,74%
> TORAGE CONTAINER 2,89 2016012% |  31,70% 583 0.11% 82,85%
O o ACKABLES COVER 2,49 2,320 | 0,14% 31,83% 577 0,11% 82,96%
MICRO+ 3 CASSEROLE-TRMOSS | 2,71 2,120 | 0,13% 31,96% 575 0,11% 83,07%
E-SERIES GRAB-N-CUT SCI-JBL-PR | 3,96 1,450 | 0,09% 32,05% 574 0,11% 83,17%
SONE FORM-PRINCESS RND 1 558 2,196 | 0,13% 32,18% 5,67 0,11% 83,28%
S CANISTER 29L 3,05 1,820 | 0,11% 32,28% 5,54 0,10% 83,38%
CHEESMART LOW RECT-CHILI 3.26 1,696 | 0,10% 32,39% 553 0,10% 83,49%
COOL CUBES WATER TARN 2,46 2,250 | 0,13% 32,52% 553 0,10% 83,50%
EGG SCOOP-HOT PEPPER 2.16 2,520 | 0,15% 32,67% 544 0,10% 83,69%
LITTLE LOTNCHER HELLO 313 1,728 | 0,10% 32,77% 5,42 0,10% 83,79%
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Sﬁ\lsE'-'NE SAVERS OVAL 800ML- | 4 gq 2.730 | 0,16% 32.93% 5,40 0,10% 83,90%
;'glgMODULAR CONTAISET(5)- 2,44 2,208 | 0,13% 33,06% 5,39 0,10% 84,00%
CHEF SERIES-GLASS LID 30 CM 371 1,447 | 0,09% 33.15% 5,37 0,10% 84.10%
5555&? RECT. 600ML- 2,06 2,560 | 0,15% 33.30% 5,27 0,10% 84,20%
'PNUSRULLIQITOED SERVER 3.5L- 248 2,120 | 0,13% 33.43% 5,25 0,10% 84,29%
v L?\I?LE/TTSAV,‘“’gH SEALS- 2,08 2,520 | 0,15% 33.58% 5,24 0,10% 84.39%
PREMIER COLLECTION 2L-CHILI | 254 2,060 | 0,12% 33.70% 523 0,10% 84.49%
YOLKSTER - ORANGE TAFFY 0,87 6,024 | 0.36% 34.06% 5,22 0,10% 84.59%
CHEF SERIES-CASS. 5.7L WIM COV | 3,66 1,422 | 0,08% 34.14% 5.21 0,10% 84.69%
PICNIC BAG ALFRESCO 2,83 1,830 | 0,11% 34.25% 5,17 0,10% 84.78%
i’TORTS BOTTLE 415ML FUCHSIA | 5 gg 1,730 | 0.10% 34,.35% 5,16 0,10% 84,88%
BOY LUNCH BAG TANG 2,93 1,720 | 0,10% 34.46% 5,04 0,09% 84.97%
EEB%ONE FORM-KINGS CAKE 2,59 1,950 | 0.12% 3457% 5,04 0,09% 85,07%
SEOACTENERVE SQ. 475ML- 1,84 2,730 | 0,16% 34.74% 5,03 0,09% 85,16%
T-BAR MAKER TRAY OR PEEL 1.97 2,540 | 0.15% 34.89% 5,00 0,09% 8526%
E'Lsgm\lzm PLATTER 2.4L- 2,23 2,232 | 0,13% 35,02% 4,98 0,09% 85,35%
MICRO+ PITCHER 0.5L-SIENNA 218 2.250 | 0.13% 35.15% 491 0,09% 85.44%
g%\l/ﬁﬁz'z IT CUST-OR TAFF- 2,03 2,400 | 0,14% 35,200 4,86 0,09% 85,53%
'PNUSRUL';’C*:(')ED SERVER 2.5L- 248 1,960 | 0.12% 35.41% 4,85 0,09% 85,62%
\","V}m?ECgf/L SAUCEPAN 2,85 1,704 | 0.10% 35,51% 4,85 0,09% 85.71%
EEI'Q?GE STACKABLES 1/2 LOW- 243 1,984 | 0.12% 35,63% 4,82 0,09% 85.81%
PRELUDIO ICE BUCKET-PEACOCK | 1,82 2,640 | 0.16% 35.79% 481 0,09% 85.90%
sgpcg{somg ORGANIS.RND- 243 1,980 | 0.12% 35,90% 481 0,09% 85,99%
%gEE'FORM'M'LK DISPENSER 2,68 1,764 | 0,10% 36,01% 4,73 0,09% 86,07%
iszﬁg‘év'- SMALL LOW 250ML- 242 1,950 | 0.12% 36.13% 473 0,09% 86,16%
T.C-SERVING DISH 1.3 L 241 1.961 | 0.12% 36.24% 472 0,09% 86.25%
GIRL LUNCH BAG FUCHSIA 2,00 2.352 | 0.14% 36.38% 4,70 0,09% 86,34%
(S:(é'RND ETCH-DBLE DINER 2.81. 177 2,640 | 0,16% 36.54% 4,68 0,09% 86,43%
EFISTSHECV%R SYSWIFING 2,01 2.320 | 0,14% 36,68% 4,66 0,09% 86,51%
Sgggggg PITCHER 1.7L - 2,74 1,696 | 0.10% 36,78% 4,65 0,09% 86,60%
SEEF SERIES-ROUND GRIDDLE 218 2,136 | 0,13% 36,90% 4,65 0,09% 86,69%
\EVXgER,.OIX\é?Z-;ER GOBLETS 1,92 2,400 | 0,14% 37,05% 4,62 0,09% 86,78%
gg;m)govm 3L WO SEAL 1,57 2,928 | 0,17% 37.22% 4,59 0,09% 86,86%
OD FOODTHERM 2L-PACIFIC 2,07 2.208 | 0.13% 37.35% 458 0,09% 86.95%
(P:SAOHL\]STACKABLES COVER 1,95 2.320 | 0,14% 37,49% 4,52 0,08% 87,03%
DOUBLE COLANDER-CHILI 213 2.120 | 0.13% 37.62% 451 0,08% 87.12%
ﬁﬁgag\’ ICH KEEPER SQ. GIRL- 2,02 2,208 | 0,13% 37.75% 4,46 0,08% 87,20%
EALOESI\’TS'\%A PITCHER 1.6L 2,61 1,696 | 0.10% 37.85% 4,42 0,08% 87,28%
T.C-SERVING DISH 2.0 L 217 2,028 | 0.12% 37.97% 4,40 0,08% 87.37%
\(,:VRQ(ESAT\I'_A(;;N AVE RAMEKIN 2,25 1,950 | 0.12% 38,08% 4,39 0,08% 87,45%
gégRA PRO LARGE COVER 1.2L 171 2,560 | 0,15% 38.24% 4,38 0,08% 87,53%
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DAL INE CANISTER S00ML- 2.20 1,084 | 0,12% 38,35% 437 0,08% 87,61%
COOL STACKABLES HALF SEAL 2,19 1,080 | 0,12% 38,47% 433 0,08% 87,69%
COOL STACKABLES GRID 188 2,304 | 0,14% 38,61% 433 0,08% 87,77%
AT ERTHERM PITCHER 1L- 2,09 2,060 | 0,12% 38,73% 431 0,08% 87,86%
BASELINE FRENCH CANIST.I LIL | 2,17 1,084 | 0,12% 38,85% 431 0,08% 87,94%
Iﬁ\'j‘gE'S IP-N-CARE TUMBLER 1,70 2,520 | 0,15% 39,00% 4,29 0,08% 88,02%
SIGNATURE LINE SQ.1-APRICOT | 2,07 2,060 | 0,12% 39,12% 4,27 0,08% 88,10%
COLL.-S.S-BOWL 600ML-LAGUNA | 1,89 2232 | 0,13% 39,25% 421 0,08% 88,18%
SOLL-S.5-BOWL 600ML-LIME 1,89 2,232 0,13% 39,39% 421 0,08% 88,25%
T CANISTER S00ML- 175 2,400 | 0,14% 39,53% 4,20 0,08% 88,33%
EEF;\S’ESS ANITANG/SPRITZ 175 2,400 | 0,14% 39,67% 419 0,08% 88,41%
SQ.RND ETCH-SQUARE 1.4 L CC 162 2,560 | 0,15% 39,82% 4,16 0,08% 88,49%
S S ey 1,05 2,120 | 0,13% 39,95% 413 0,08% 88,57%
X ROUND 1.5L- 1,94 2,120 | 0,13% 40,08% 412 0,08% 88,64%
ALLEGRA-BOWL 3 5L CHERRY 2,42 1,696 | 0,10% 40,18% 4,10 0,08% 88,72%
PASTRY CUTTER SERVER 3,12 1,305 | 0,08% 40,25% 4,08 0,08% 88,80%
oL ORI BREAD BASKET 2,05 1,984 | 0,12% 40,37% 4,07 0,08% 88,87%
SS-OVALS 1,96 2,067 | 0,12% 40,49% 4,05 0,08% 88,95%
ELEGANZIA BOWL 4.6L-US 2,06 1,950 | 0,12% 40,61% 4,03 0,08% 89,03%
SANDWICTIKEEPER SQ 179 2,208 | 0,13% 40,74% 3,94 0,07% 89,10%
CONDISERVE MEDIUM BOTTLE 2,38 1,651 | 0,10% 40,84% 3,93 0,07% 89,17%
e e e MEDIUM L2L- 195 2,016 | 0,12% 40,96% 3,03 0,07% 89,25%
PRELUDIO-SERVING CENTER 1,05 1,980 | 0,12% 41,08% 3,86 0,07% 89,32%
P OF MATES SET-T-WAT-BL- 175 2,208 | 0,13% 41,21% 3,86 0,07% 89,39%
SQ.RND ETCH-SQ. 800ML (2) CC 141 2,730 0,16% 41,37% 3.85 0,07% 89,46%
Z'SL’]'LC TUMBLERS(2)-COOL 138 2,730 | 0,16% 41,53% 377 0,07% 89,53%
LITTLE LUNCHER HELLOKITTY | 2,18 1,728 | 0,10% 41,63% 376 0,07% 89,61%
PRIDCE STACKABLE SET ©- 148 2,540 | 0,15% 41,79% 375 0,07% 89,68%
HOLA MAGAZINE SET-B2B SPA 161 2,320 | 0,14% 41,92% 3.74 0,07% 89,75%
CHEF SERIES-OVAL ROASTERLID | 1,55 2,400 | 0,14% 42,07% 373 0,07% 89,82%
MICRO™ CASSEROLE 2.25L- 2,32 1,600 | 0,10% 42,16% 372 0,07% 89,89%
R o ER 216 1696 |010% |  42.26% 3,66 0,07% 89,95%
TUPPERCARE-BABY BAG 2,31 1,584 | 0,09% 42,36% 3,66 0,07% 90,02%
-COANZIA SERV-PLATIER LSL 1 1 g6 1,950 | 0,12% 42,47% 3,63 0,07% 90,00%
PR TOMART RECT LGE 4.6L 131 2,736 | 0,16% 42,63% 3,60 0,07% 90,16%
ACCFSSORIES ORGANIS OVAL- 161 2,208 | 0,13% 42,77% 3,56 0,07% 90,22%
FRIDGESMART SQ. 1L W.LABEL 167 2,120 | 0,13% 42,89% 355 0,07% 90,29%
SPACE MAKER 350 ML 171 2,070 | 0,12% 43,01% 353 0,07% 90,36%
SORND ETCH-SQ.800ML() cC- 138 2,560 | 0,15% 43,.17% 353 0,07% 90,42%
SLICE N STOR 151 147 2,400 | 0,14% 43,31% 353 0,07% 90,49%
MINI-MAX RECT .850ML-OR. PEEL | 1,77 1,080 | 0,12% 43,43% 350 0,07% 90,56%
SCOOP-HOT PEPPER 146 2,400 | 0,14% 43,57% 350 0,07% 90,62%
STARLET BOWL 160Z-JET BLACK | 143 2,425 | 0,14% 43,71% 347 0,07% 90,69%
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HAND GRATER - R.CUST/O.TAFFY | 188 1,820 | 0,11% 43,.82% 343 0,06% 90,75%
OYSTER SMALL HELLO KITTY 176 1,950 | 0,12% 43.94% 343 0,06% 90,81%
SQ.RND ETCH-SQUARE 800ML (2) | 187 1,820 | 0,11% 44.05% 3,40 0,06% 90,88%
A+D-OLIVE OIL BOTTLE 111 3,072 | 0.18% 44.23% 3.40 0,06% 90,94%
fNHSiﬁER'ES'BA'N'MAR'E 177 1,920 | 0.11% 44.30% 3,39 0,06% 91,01%
\(/:VHgg SERIES-SAUTEUSE 2.8L 218 1,560 | 0,09% 44,44% 3,39 0,06% 91,07%
E;ENGG?SﬂQABOWL 2.3L- 2,00 1,696 | 0,10% 4450% 339 0,06% 91,13%
TUPPERTHERM PITCHER 1L-CHILI | 1,64 2,060 | 0.12% 44.66% 3,37 0,06% 91,20%
(';'é(;ﬁ\ACY'SERV'PLATTER 400ML- 1,32 2,540 | 0,15% 44.81% 335 0,06% 91,26%
T.5-HERB CHOPPER CHILI 170 1,965 | 0,12% 44.93% 3,35 0,06% 91.32%
\E,’VT E ASRI"[’)*L"EL ROLLINGPIN 2,56 1,206 | 0,08% 45,00% 332 0,06% 91,38%
g;g??;EOAST'BAK'PAN 2,06 1,600 | 0.10% 45.10% 3.29 0,06% 91,45%
,'\A/IF(’)RL/'?,IA'\II\I(/;HRI-!”EGS @) 1,47 2.232 | 0,13% 4523% 328 0,06% 91,51%
CHEF SERIES-GLASS LID 24CM 155 2.100 | 0.12% 4536% 3.26 0,06% 9157%
\?VAZSEEIB:IIQI\AE CANISTER L1L 1,64 1,984 | 0.12% 45.47% 3.26 0,06% 91,63%
FLOANZIA BOWL 3.2L MOONST- |4 7 1,950 | 0,12% 45,50% 3,25 0,06% 91,60%
FRIDGESMART RECT.2L W.LABEL | 122 2,664 | 0.16% 45.75% 3.5 0,06% 91,75%
HEAT N SERVE SQ. 1.9L-D.OCEAN | 146 2.196 | 0.13% 45.88% 3.22 0,06% 91.81%
Eﬁ) R-RIPPLE TUMBLER HELLO 133 2,400 | 0,14% 46,02% 3.20 0,06% 91,87%
MICRO+ PITCHER 1L-NATURAL 187 1,696 | 0,10% 46.12% 3,17 0,06% 91,03%
PASTA TONGS JET BLACK 153 2,070 | 0.12% 46.24% 3.16 0,06% 91.99%
SPACE MAKER 350ML-CHERRY 152 2,070 | 0.12% 4637% 3.15 0,06% 92.05%
E%?(JECT K-PEELER UNIVE.W.O 1.36 2,304 | 0,14% 46,50% 3,14 0,06% 92,11%
EA'bESGANZ'A BOWL 2.3L MOONST- | 4 o, 1,696 | 0.10% 46,60% 3,13 0,06% 92.17%
ALL IN ONE - SAGE-JET BLACK 118 2,640 | 0.16% 46.76% 3,12 0,06% 92.23%
g"ﬁ?f:ggf&kﬁel"' 141 2,208 | 0,13% 46,89% 3,12 0,06% 92,28%
,(\)A'\Aigauc'* CANISTER 1.25L- 1,62 1,920 | 0.11% 47,01% 311 0,06% 92,34%
g’P\'FEIgOUCH CANISTER 1.25L- 1,62 1,920 | 0.11% 47.12% 311 0,06% 92,40%
ngECLOUCH CANISTER 1.25L- 1,62 1,920 | 0.11% 47.23% 3,11 0,06% 92,46%
AN DUTTERFLY 151 2052(012% |  47,36% 311 0,06% 92,52%
¥$C,§8§SCASSEROLE 2.25L- 1,93 1,600 | 0,10% 47,45% 3,09 0,06% 9257%
EQASEL'NE SAVERS OVAL 1.7L- 1,55 1,984 | 0.12% 4757% 3,08 0,06% 92,63%
CRYSTALWAVE SMALL SET CC 152 1,984 | 0.12% 47.69% 3,01 0,06% 92,69%
COOL STACKABLES-COOL PACK | 411 0,731 | 0,04% 47.73% 3,00 0,06% 92.74%
SIGNATURE LINE MINI-ABRICOT | 1,18 2,540 | 0.15% 47.88% 2,99 0,06% 92.80%
zﬁ'éQ;%FéEEL'NE MINI- 1,18 2,540 | 0,15% 48,03% 2,99 0,06% 92,86%
’S'F;;EGRA'4 PEAS SERV.CENTRE 1,45 2,060 | 0,12% 48.16% 2,99 0,06% 92,91%
g(")'iF SERIES-JUNIOR WOK W.0 1,49 2,000 | 0,12% 48.27% 2,98 0,06% 92,97%
FRIDGESMART SQ.1L W.LABEL 1.40 2.120 | 0.13% 48.40% 2.96 0,06% 93.02%
SERVING CENTER SMALL-CHILI 117 2,540 | 0,15% 48.55% 2,96 0,06% 93.08%
ULTRA PRO 5.7 COSMOS 143 2,070 | 0.12% 48.67% 2,96 0,06% 93.14%
E"A'\"/;MAX ROUND 1.5 HOT 1,38 2,120 | 0,13% 48,.80% 2,92 0,05% 93,19%
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Efg@:ﬁ? BOWL 600ML- 1,30 2.232 | 0,13% 48.93% 201 0,05% 93,24%

FRIDGE MATES-SET 131 2.208 | 0,13% 49.06% 2,89 0,05% 93.30%

SQ.RND ETCH-STARTER SET CC 1,09 2,640 | 0,16% 49.22% 2,89 0,05% 93.35%

éh'EEGRA'4 PEAS SERV.CENT- 1,39 2,060 | 0,12% 49.34% 2,86 0,05% 93,41%

MICROFIBER TOWEL KITCHEN 3.26 0,875 | 0,05% 49.39% 2,86 0,05% 93.46%

g:EESMART LOW RECT.SLICED 1,66 1,696 | 0.10% 49.50% 281 0,05% 9351%

E)FEEEKITUMBLERS W.SEAL/BL- 1.25 2,208 | 0,13% 49,63% 2.77 0,05% 93,56%

MINI-MAX 700ML-CHICKADEE 1.33 2,070 | 0,12% 49.75% 2.75 0,05% 93.62%

MINI-MAX 950ML ABRICOT 1.25 2.208 | 0,13% 49.88% 2.75 0,05% 93.67%

ﬁ'EgATURE LINE MINI HIGH- 112 2,440 | 0,14% 50,03% 272 0,05% 93,72%

f‘/TA’;‘\IFf /BT‘KV&’(';;Q‘SPRITZER 111 2,440 | 0,14% 50,17% 272 0,05% 93,77%

ESESSLSE'CS'LEMON LIME 2,28 1,188 | 0,07% 50,24% 2.70 0,05% 9382% | C
\E/ﬁ\'l’g;igg PIE SERVER- 1,01 2,664 | 0,16% 50,40% 2,70 0,05% 9387%| C
cv'h'-lEGRA'BOWL 3.5L ORASSNOW | 56 1,696 | 0.10% 50,50% 2,65 0,05% 9392% | C
T.5-QUICK CHEF 11l SEAL-S.WHI 133 1,980 | 0.12% 50,62% 2,64 0,05% 9397% | C
ERGOLOGICS CAN-GURU 2,57 1,021 | 0,06% 50,68% 263 0,05% 9402% | C
SVH(ESSER'ES'SAUCE PANIL 1,61 1,620 | 0.10% 50,77% 261 0,05% 9407% | C
SHARP STAR BLACK 2.28 1.142 | 0.07% 50,84% 2,60 0,05% 9412% | C
gﬁé'l'\é'g'v'DUA'- BOWL 2407 134 1,940 | 0.12% 50,96% 2,60 0,05% 917% | C
8:';'25'\/"3““ BOWL 2402 1,34 1,940 | 0.12% 51,07% 2,60 0,05% 9421%| C
SOHF;'S'\I‘CD IVIDUAL BOWL 2402 1,07 2,425 | 0,14% 51,22% 2,60 0,05% 9426% | C
SS"ND'V'DUAL BOWL 240ZHOT |4 7 2,425 | 0.14% 51,36% 2,60 0,05% 9431%| C
T.C-SUGAR DISPENSER 121 2.144 | 0.13% 51,49% 2,59 0,05% 9436% | C
T.C-SERVING BOWL 3.5 L 1.32 1,961 | 0.12% 51,61% 2,58 0,05% 94%| C
E/LLEIGANZ'A BUTTERFLY SERV - 1,26 2,052 | 0,12% 51,73% 258 0,05% 9446% | C
fAAANRDW'CH KEEPER SQ. ON-OFF 117 2,208 | 0,13% 51,86% 2,58 0,05% 9451%| C
T.5.-CHEESE MILL II-CHILI 158 1,600 | 0,10% 51,95% 252 0,05% 9455% | C
8;22",@;;” OOD KNIFE 1,84 1,368 | 0,08% 52,03% 252 0,05% 9460% | C
ESER"STRAW TUMBLER(2) LIM- 113 2,208 | 0,13% 52,17% 2.49 0,05% 9465% | C
TCARE-FEEDING SPOON & CASE | 1.47 1,680 | 0.10% 52.27% 2.48 0,05% 9469% | C
\F,\'fl'_i%ESI_MART RECT.3.6L 1,45 1,696 | 0.10% 52,37% 247 0,05% 9474% | C
g'F;'IEDESMART LOW RECT-W.MINI 1,44 1,696 | 0.10% 52,47% 245 0,05% 9479% | C
g"o'g;%tg'v'p‘"" RND BOWL- 0,04 2,560 | 0,15% 52,62% 241 0,05% 9483%| ©C
EQEEBSNATED DRINK FLASK- 1,07 2.208 | 0,13% 52,75% 2.37 0,04% 9487% | C
S.S-RECTANGULAR 2-ORANGE 0,97 2.425 | 0,14% 52.89% 2.36 0,04% 9492% | C
POLYBAG LARGE 500 (+200) X 700 | 2,41 0,966 | 0,06% 52,95% 2.32 0,04% 9496% | C
ZEQEE;AFLEEE'ANG BOWL 117 1,984 | 0,12% 53,07% 2,32 0,04% 9501% | C
EA'E)E(%S'\/‘,\ZA'QSEOWL 15L- 1,37 1,696 | 0.10% 53,17% 232 0,04% 9505% | C
E?APR"MED LOW DISH SET-B2B 1,44 1,600 | 0,10% 53,27% 231 0,04% 9500% | C
SASELINE SAVERS OVAL 800ML- 1 o83 2,730 | 0,16% 53,43% 2,26 0,04% 9514% | C
ETLGR BOWLS(3) TROP.WAT-AZU- 0,91 2,440 | 0,14% 53,57% 2,21 0,04% 95,18% C
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ALLECRABOWL 1.5L 1,00 2,190 | 0,13% 53,70% 2,19 0,04% 9522% | €
ChEr SERIESWOK 4.2L W0 0,90 2,412 | 0,14% 53,85% 2,18 0,04% 9526% | C
MICRO+ PITCHER 1L-POPSICLE 128 1,696 | 0,10% 53,95% 2.17 0,04% 9530% | C
FDOE STACK 1.2 LOW()- 0,98 2,208 | 0,13% 54,08% 2,17 0,04% 9534% | C
MICROFIBER-MOP 2.23 0,963 | 0,06% 54,14% 2,14 0,04% 9538% | C
MICROFIBER-BODYCAR MITT 0,93 2,268 | 0,13% 54,27% 2,12 0,04% 9542% | C
S LLONE FORM-QUEEN 26 RND- 11 0g 1,950 | 0,12% 54,30% 2,11 0,04% 9546% | C
SLICE N STOR L.5L-TROP.WATER | 0,87 2,400 | 0,14% 54,53% 2,09 0,04% 9550% | C
SAGTLINE SAVERS OVAL S20ML- |+ 976 2,730 | 0,16% 54,60% 2,08 0,04% 9554% | C
ALLEGRA-BOWL 15L-CHERRY 0,93 2,250 | 0,13% 54,82% 2,08 0,04% 9558% | C
KPTOOLS-TONGS BLACK 1,00 2,052 | 0,12% 54,95% 2,05 0,04% 9562% | C
CHEF SERIES-OVAL ROASTER 0,75 2,700 | 0,16% 55,11% 2,04 0,04% 9565% | C
£ OFRIESPOULTRY SHEARSBL- | 557 0,794 | 0,05% 55,15% 2,04 0,04% 9569% | C
ECO BOTTLE 1L-VINEYARD 128 1,588 | 0,09% 55,25% 2,03 0,04% 9573% | C
TCARE-BABY BOTTLE OLIFANT 0,92 2,190 | 0,13% 55,38% 2,02 0,04% 9577% | C
O oS BOWL 600ML- 0,90 2,232 0,13% 55,51% 2,02 0,04% 9581% | C
Py ONDERLIER SET-FROG-ROSY- 0,01 2,208 | 0,13% 55,64% 2,00 0,04% 9584% | C
MINI QUICK SHAKE-CHILI-USA 0,01 2,208 | 0,13% 55,77% 2,00 0,04% 9588% | C
R VER 0,83 2,400 | 0,14% 55,92% 1,99 0,04% 9592% | C
COOKIE FATORY 0,92 2,136 | 0,13% 56,04% 1,96 0,04% 9595% | C
URCR D MIXNWAVE LS 1,02 1,920 | 0,11% 56,16% 195 0,04% 9509% | C
MINI TONGS STARLIGHT 121 1575 | 0,09% 56,25% 1,00 0,04% 96,03% | C
T.C.-SERVING BOWL 2.1 L 119 1,594 | 0,09% 56,35% 1,89 0,04% 96,06% | C
SPOON 25 ML 137 1,380 | 0,08% 56,43% 1,89 0,04% 96,10% | C
ALLCORA-SALAD TONGSET 0,75 2,520 | 0,15% 56,58% 1,89 0,04% 96,13% | C
POTATO MASHER JET BLACK 0.71 2,640 | 0,16% 56,73% 1,89 0,04% 96,17%| C
MICRO™ LARGE OVAL L5L- 0,72 2,560 | 0,15% 56,89% 1,86 0,03% 96,20%| C
TOASTSMART 0,69 2,664 | 0,16% 57,04% 183 0,03% 96,24% | C
DASE LOL CASSEROLE 0,88 2,075 | 0,12% 57,17% 183 0,03% 96,27% | C
DASIC iNE SMALL S00ML- 0,81 2,208 | 0,13% 57,30% 1,80 0,03% 96,31%| C
TCARE-HANG ON SPOON SET(4) 0,79 2,250 | 0,13% 57,43% 177 0,03% 96,34%

RS CESSORIES ORGAN.OVAL 0,79 2,208 | 0,13% 57,56% 175 0,03% 96,37%

S s WONDER- 0,68 2,540 | 0,15% 57,71% 174 0,03% 96,40% | C
HEAT N SERVE RND 700ML- 0,87 1,084 | 0,12% 57,83% 173 0,03% 96,44% | C
ST ABLES SQUARE L2L- 0,88 1,920 | 0,11% 57,95% 1,69 0,03% 96,47%| C
e M RT MINIRICH 0,99 1,696 | 0,10% 58,05% 168 0,03% 96,50% | C
SERVALIER BOWL SET (3) 0,61 2736 | 0,16% 58,21% 168 0,03% 96,53% | C
ﬁi,TE%gég'LADLE BLACK- 0,73 2,304 | 0,14% 58,35% 1,68 0,03% 9656% | C
POLYBAG SMALL 300 (+100) X500 | 2,30 0,729 | 0,04% 58,39% 168 0,03% 96,50% | C
ULTRA+ LOAF PAN - COSMOS 1,04 1,600 | 0,10% 58,48% 166 0,03% 96,62% | C
v ICROFIBER-INTERIOR CAR 134 1,236 | 0,07% 58,56% 166 0,03% 96,66% | C
o MINKING BOTTLE 750ML- 0,76 2,160 | 0,13% 58,69% 165 0,03% 96,69% | C
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CHER SERIES-OVAL ROASTER 0,92 1,800 | 0,11% 58,79% 165 0,03% 96,72%

S.S-LARGE BOWL 2L-LIME AID 0,64 2,540 | 0,15% 58,94% 163 0,03% 96,75%

MOMENTS-SUGAR POT SHWHI- 0,74 2,208 | 0,13% 59,08% 163 0,03% 96,78% | C
O e ORALIMEAID- 0,95 1,696 | 0,10% 59,18% 1,60 0,03% 96,81%| C
S.S-SUPER OVAL 3 0,81 1,961 | 0,12% 59,20% 159 0,03% 96,84% | C
OH-TUMBLER 18 0Z 1,02 1,540 | 0,00% 59,38% 157 0,03% 96,87%| C
EL MUNDO SET-B2B SPAIN 2008 0,76 2,052 | 0,12% 59,51% 156 0,03% 96,90% | C
T DINE CAKE TAKER SET 0,65 2,400 | 0,14% 59,65% 155 0,03% 96,93% | C
BREADSMART CUTTING BOARD | 2,02 0,767 | 0,05% 59,69% 155 0,03% 96,96% | C
MOMENTS MILK FOAMER 0,90 1,696 | 0,10% 59,80% 153 0,03% 96,98% | C
FRIDGESMART RECT. 2L - EGG 0,57 2,664 | 0,16% 59,95% 153 0,03% 9701%| C
LECACY SOUP SERVER L8L- 0,55 2,736 | 0,16% 60,12% 151 0,03% 97,04% | €
S LONE FORM-MUFFIN COUNT- g 63 2,400 | 0,14% 60,26% 151 0,03% 97.07%| €
ALLEGRA-BOWL 740ML CHERRY | 0,68 2,208 | 0,13% 60,39% 150 0,03% 9710% | €
CRYSTAL+ PITCHER 1.2L OCEAN | 0,55 2,730 | 0,16% 60,55% 150 0,03% 97.13%| C
3S PLATTER L5L-PURLICIO 0,72 2,052 | 0,12% 60,67% 149 0,03% 9715% | C
ToARE I ICETUPS 0,81 1,820 | 0,11% 60,78% 148 0,03% 97,18% | C
T-BAR KEEPER HOT PEPPER 0,70 2,052 | 0,12% 60,90% 143 0,03% 9721%| €
CHEF SERIES-PASTA INSERT 0,62 2,280 | 0,14% 61,04% 142 0,03% 97,23% | €
DASE 3 5L SAUTEUSE 0,67 2,130 | 0,13% 61,17% 142 0,03% 97,26% | C
PR IDCESMART RECT L6L 0,51 2,736 | 0,16% 61,33% 1,40 0,03% 97,20% | €
Eb'éffc'\l‘élf‘ BOWL 600ML- 0,61 2,232 | 0,13% 61,46% 1,37 0,03% 9731% | C
KPTOOLS SILICONE SPATULA 134 1,022 | 0,06% 61,52% 137 0,03% 97,34% | €
WOVENTS-CREAMER SHSNWH- 1 061 2,208 | 0,13% 61,65% 135 0,03% 97,36% | C
55 SALAD TONGS-LTINTED 0,54 2,480 | 0,15% 61,80% 135 0,03% 9739% | €
E-SERIES BREAD KNIFE H.PEPPER | 1,23 1,088 | 0,06% 61,86% 134 0,03% 9741%| C
oS SKIMMER BLACK- 0,58 2,304 | 0,14% 62,00% 134 0,03% 9744% | C
MINI QUICK SHAKE - PURLICIOUS | 0,59 2,208 | 0,13% 62,13% 131 0,02% 9746% | C
COOL STACKABLES-LARGE SEAL | 0,56 2,320 | 0,14% 62,27% 130 0,02% 9749% | C
SWEET BOX LARGE - SHEER EGG | 0,43 3,040 | 0,18% 62,45% 129 0,02% 9751%| C
T S.-SLICE+DICE-CHILI 0,64 1,080 | 0,12% 62,57% 128 0,02% 9754% | C
MPXING SOWL 3t 0,64 1,084 | 0,12% 62,69% 127 0,02% 97,56% | C
35 BOWL L 3.5L-FUCHSIA KIS 0,65 1,050 | 0,12% 62,80% 127 0,02% 9758% | C
FRIDGESMART SQ. 8L W.LABEL 0,68 1,860 | 0,11% 62,91% 126 0,02% 9761%| C
CONDISERVE LARGE 1L 0,68 1,843 | 0,11% 63,02% 126 0,02% 97,63% | C
T.C.-ESPRESSO CUPS CHILI 0,47 2,640 | 0,16% 63,18% 123 0,02% 97,65% | C
CHEF SERIES-FONDUE SET 0,58 2,100 | 0,12% 63,30% 123 0,02% 97.68% | C
COOL STACKABLES HALF GRID 0,54 2,250 | 0,13% 63,44% 122 0,02% 97,70% | €
LYPICKUM TRUCK CHI-BLUE- | g 63 1,952 | 0,12% 63,55% 122 0,02% 97,72% | €
ERGOLOGICS- CAN-GURU BLACK- | 4 26 0,957 | 0,06% 63,61% 1,20 0,02% 9775% | C
PRO BAKING MIXING BOWL 30L | 0,43 2,664 | 0,16% 63.77% 115 0,02% 97.77%| €
S.S-SUPER OVAL 4 0,46 2,448 | 0,15% 63,91% 112 0,02% 97,79% | C
S.S-SUPER OVAL 2 0,46 2,448 | 0,15% 64,06% 112 0,02% 9781%| C
EXPR.-CAKE SER.CARIOLIER 0,44 2,560 | 0,15% 64,21% 112 0,02% 9783%| C
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TR.WA
i'B/EgQg‘Z'A PITCHER 1.6L- 0,65 1,696 | 0.10% 64,31% 1,10 0,02% 9785% | C
\évﬁgfggg-g ER DUAL 0,11 10,080 | 0,60% 64.91% 1,09 0,02% 97.87%| C
WE‘E‘?EC%“ CASSEROLE 0,74 1,470 | 0,09% 65,00% 1,09 0,02% 97.89% | C
CHEF SERIES KITCH TLS-LADLE 0,48 2,268 | 0,13% 65.13% 1,08 0,02% 9791% | C
E'SV'SI'ETAL'HAPPY CHOPPER- 0,56 1,920 | 0.11% 65,25% 1,08 0,02% 97.93% | C
S.S. ROUND 4 0,10 10,600 | 0,63% 65,88% 1,05 0,02% 97.95% | C
gﬁiOLOG'CS"CE CREAM SCOOP- |4 o9 0,960 | 0,06% 65,93% 1,04 0,02% 97.97% | C
g"F'{XT'ESF%OWL SL-R.CUST- 0,62 1,696 | 0,10% 66,04% 1,04 0,02% 97.99% | C
35 BOWL M 2L-CHILI 0,49 2.120 | 0.13% 66,16% 1,03 0,02% 9801%| C
STRAINER 0,48 2,141 | 0,13% 66,29% 1,03 0,02% 9803% | C
gi/TE%%LS'SERV'NG SPOON 0,60 1,700 | 0.10% 66,39% 1,03 0,02% 98.05% | C
SVHSEEF :LER'ES'BAK'NG PAN 0,46 2,250 | 0,13% 66,52% 1,03 0,02% 9807% | C
suLAT E,%SEFVER 0,41 2,400 | 0,14% 66,67% 0,99 0,02% 9809% | C
S.S.ROUND 3 0,51 1,920 | 0.11% 66.78% 0,98 0,02% 98.11%
ggf‘(RE'F'NGERT'P T-BRUSH W. 0,52 1,824 | 0.11% 66,89% 0,94 0,02% 9812% | C
QE%SE}AVAE%L CADDY 0,50 1,872 | 0.11% 67,00% 0,93 0,02% 9814% | C
MINI-MAX RECT 2.3L-HOT PEPPER | 0,50 1,800 | 0.11% 67.11% 0,90 0,02% 9816% | C
O oo OR DINING SALAD 036 2520(015% |  67,26% 0,90 0,02% 9817%| C
E-SERIES CHEF KNIFE XMAS RED | 0,88 1,024 | 0,06% 67,32% 0,90 0,02% 9819% | C
gaﬁ':BFEAABN%ES BOWL 1.9L 0,35 2,540 | 0,15% 67,47% 0,90 0,02% 9821% | C
e RAGE CONTAINER 033 2707(016% |  67,63% 0,89 0,02% 9822% | C
CHEF SERIES PRO PARING KNIFE | 123 0,720 | 0,04% 67.67% 0,89 0,02% 98.24%
E%(;JECT K-PEELER JULIEW.O 0,38 2,304 | 0,14% 67,81% 0,88 0,02% 98,26%

ggEF SERIES-FRYPAN20CMW.O | 56 1,580 | 0,09% 67,90% 0,88 0,02% 9827% | C
SEIE\s g?i:ﬁséTE AMER 0,49 1,746 | 0.10% 68,01% 0,86 0,02% 9829% | C
i;ﬁ?fé MATES-MED. CONT. 2- 0,50 1,696 | 0.10% 68,11% 0,85 0,02% 9831% | C
ﬁ%'\E'EF',SERVE MEDIUM 600ML- 0,41 2,064 | 0,12% 68,23% 0,84 0,02% 9832%| C
i;ﬁﬁfé MATES-SMALL CONT 2- 0,49 1,696 | 0.10% 68,33% 0,84 0,02% 9834% | C
SIF_{,I&I/EgNRCV_HBIC')F\I,EVL 15L- 0,37 2,250 | 0,13% 68,46% 0,83 0,02% 9835% | C
CHEr SERIES CUTLERY-SET 0,90 0,912 | 0,05% 68,52% 0,82 0,02% 9837% | C
STARLET . . : .

BOWL S()VANTANG/SPRIT 0,34 2,440 | 0,14% 68,66% 0,82 0,02% 9838% | C
MINI-MAX 2L HOT PEPPER 0,42 1,950 | 0.12% 68.78% 0,82 0,02% 9840% | C
35 SALAD BOWL 55L - AZURE 0,42 1,950 | 0,12% 68,89% 0,81 0,02% 9841% | C
FUNNEL ORANGE TAFFY 0,40 2,000 | 0,12% 69,01% 0,81 0,02% 9843% | C
E-SERIES UTILITY KNIFE EGG 1,62 0,496 | 0,03% 69,04% 0,80 0,02% 9844% | C
S.5.-ROUND LACQ BLUE SEAL 0,48 1,680 | 0.10% 69.14% 0,80 0,01% 9846% | C
EE'TDGE STACKABLES CRISP A 0,40 1,984 | 0.12% 69,26% 0,80 0,01% 9847% | C
SS-OVAL 1 0,38 2,067 | 0,12% 69,38% 0.79 0,01% 9849% | C
ERH'IDGE STACKABLES HALF LOW- | 44 1,984 | 0.12% 69,50% 0,79 0,01% 9850% | C
COLL.-S.S-BOWL 600ML-LUPINE | 035 2.232 | 0,13% 69,63% 0.78 0,01% 9852% | C
ERGOLOGICS-PIZZA WHEEL 0,87 0,902 | 0,05% 69.69% 0.78 0,01% 9853% | C
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BLA/WHI
gﬁﬁég"\z CANISTER 560ML 0,34 2,280 | 0,14% 69,820 078 0,01% 9855% | C
MICROFIBER-WINDOW TOWEL 0,62 1.260 | 0,07% 69.90% 0.78 0,01% 9856% | C
ERGOLOGICS-ICE CREAMSCOOP | g9 0,960 | 0,06% 69,95% 0.77 0,01% 9858% | C
-(r):A'\I'TAIS:FAYll?’ISVV\YI—III_TE 0,45 1,696 | 0,10% 70,06% 0,76 0,01% 9859% | C
(ED)F:PAF;{F';"O%GS & SEALS(2) 0,34 2,208 | 0,13% 70,19% 0.75 0,01% 9861% | C
E‘EAASEL'NE SAVERS OVAL 320ML- | 57 2,730 | 0,16% 70,35% 0,74 0,01% 9862% | C
CHEF SERIES-STEAMER COVER 0,34 2.160 | 0,13% 70,48% 0,74 0,01% 98.63%

gg\E/FEgER'ES'STEAMER W0 0,34 2,160 | 0,13% 70,61% 0,74 0,01% 9865% | C
E'é%f‘ACY VEGETA.SERVER 1.7L- 0,43 1,696 | 0.10% 70,71% 0,74 0,01% 9866% | C
EXPR.-STRAW TUMBLERS (2) 0,33 2.208 | 0,13% 70.84% 0.74 0,01% 9868% | C
T.C-SERVING BOWL 35 L 0,37 1,961 | 0,12% 70,95% 0.73 0,01% 98.69% | C
Egcsal%c;elcs CORKSCREW- 0,65 1,116 | 0,07% 71,02% 0.72 0,01% 9870% | C
Egﬁ?ﬁm\éﬁ&ﬁm 0,50 1,430 | 0,08% 71,11% 0.72 0,01% 9872% | C
TCARE-BABY BOTTLE NEW 0.28 2,555 | 0,15% 71.26% 0.72 0,01% 98.73%

gEETFLJSI_EE'ES KITCH TLS- 0,59 1,206 | 0,07% 71,33% 071 0,01% 98,74%

§¢EEDSY_IECH KEEPER ON-OFF 0,32 2,208 | 0,13% 71,46% 0,70 0,01% 9876% | C
i'ggrgCE).SrTOMATO KNIFE 0,91 0,768 | 0,05% 7151% 0,70 0,01% 9877%| ©
CHER SERIES PRO 0,91 0,756 | 0,04% 71,55% 0,69 0,01% 9878% | C
FRIDGE MATES SET (6) 0.25 2,664 | 0,16% 71.71% 0,67 0,01% 9879%| C
N OOLS-WHISK BLACK/LIME 0,39 1,700 | 0.10% 71,81% 0,66 0,01% 9881% | C
gg'\;'EI'ESLERVE SMALL 200ML 0,36 1,814 | 0.11% 71,92% 0,66 0,01% 9882% | C
EENATURE LINE MINIDIVIDER- | 5q 2,304 | 0,14% 72,05% 0,66 0,01% 9883% | C
gi/TP%OA'I‘F‘Z‘;M'X'NG SPOON 0,39 1,700 | 0,10% 72.16% 0,66 0,01% 98.84% | C
RUBBER JAR OPENER 1,69 0,384 | 0,02% 72.18% 0,65 0,01% 98.86%

Z;ﬁgi MATES-LARGE CONT.2- 0,38 1,696 | 0,10% 72.28% 0,64 0,01% 98.87%

Ei';@i;ﬁ’w“e KNIFE 1,44 0,448 | 0,03% 72.31% 0,64 0,01% 9888% | C
EEIEFFESER'ES PRO CARVING 0,44 1,440 | 0,09% 72,39% 0,63 0,01% 9889% | C
Q"ég&g'BERDBHDRWNG 0,46 1,371 | 0,08% 72,47% 0,63 0,01% 9890% | C
QAO'(\;\TEOLF'BER'MULT'PURPOSE 0,33 1,901 | 0,11% 72.59% 0,63 0,01% 98.92%

TOOTHBRUSH HOLDER-TANG 0,44 1,440 | 0,09% 72.67% 0,63 0,01% 98.93%

SVHES SERIES-SAUCEPAN 2.4L 0,41 1,514 | 0,09% 72,76% 0,62 0,01% 9894% | C
Iﬁ\;\EE'SOFT GRIP CUTLERY- 0,27 2.250 | 0,13% 72.89% 0,62 0,01% 9895% | C
gﬁéccONE FORM-CROWN JEWEL 0,25 2,400 | 0,14% 73,04% 0,61 0,01% 98.96% | C
CHEF SERIES PRO UTILITY KNIFE | 0,84 0,720 | 0,04% 73.08% 0,60 0,01% 9897% | C
EELO:%%S\E’V':TT%;A 0,35 1,700 | 0,10% 73,18% 0,60 0,01% 9898% | C
T.C.-MINI CREAMER 0,22 2,656 | 0,16% 73.34% 0,60 0,01% 99.00% | C
Z’%STTRY SHEET I OR TAF-NEW 1,24 0,480 | 0,03% 73,37% 0,60 0,01% 9901% | C
KITCHEN TOOLS RACK - BLACK 0,33 1,760 | 0.10% 73.47% 0,59 0,01% 902% | C
T.C-SERVING BOWL 1.1 L 0.28 2,067 | 0,12% 73.59% 0,58 0,01% 9903% | C
CHEF SERIES-SAUTEU 2.8 W.0 0,41 1,400 | 0,08% 73.68% 0,58 0,01% 9904% | C
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co
R [CCORKSCREW 0,42 1,350 | 0,08% 73,76% 0,56 0,01% 99,05% | €
BTB GRATER-ORANGE TAFFY 0,22 2,528 | 0,15% 73.91% 0,56 0,01% 99,06% | C
oS OVIL SEAL DUAL: 0,33 1,700 | 0,10% 74,01% 0,56 0,01% 99,07%| €
35 BOWL S 1L-ORANGE PEEL 0,27 1,080 | 0,12% 74,13% 0,54 0,01% 99,08% | C
crer SERIESPRO 0,57 0,936 | 0,06% 74,18% 0,54 0,01% 99,00% | €
T.C.-FR DOOR BUTTER DISH 0,31 1,696 | 0,10% 74,28% 0,53 0,01% 99,10% | C
oL A IA TUMBLER 290ML 0,21 2,560 | 0,15% 74,44% 0,53 0,01% 99,11%| €
BANANA KEEPER SUNKISSED 0,21 2,480 | 0,15% 74,58% 0,52 0,01% 99,12% | €
LC SRV BOWL 351 0,27 1,950 | 0,12% 74,70% 0,52 0,01% 99,13% | C
ol (':\‘LEERVE RND 1.5L- 0,31 1,696 | 0,10% 74,80% 0,52 0,01% 99,14% | C
O e VE CONDIMENT 0,21 2,490 | 0,15% 74,95% 0,52 0,01% 99,15% | €
ENIDOESMART RECT LGE 4.6L 0,19 2,736 | 0,16% 75,11% 0,52 0,01% 9916% | C
gaT'M'N' PITCHER-JET BLACK- 0,20 2,600 | 0,15% 75,26% 0,52 0,01% 99,17% c
FRoUHES GRAPE KEEPER- 0,24 2,120 | 0,13% 75,30% 0,51 0,01% 99,18% | C
MICROFIBER-DUST TOWEL 0,52 0,976 | 0,06% 75,45% 0,51 0,01% 99,19% | €
S%ACTE%\SIERVE RND 1.5L- 0,30 1,696 | 0,10% 75,55% 0,51 0,01% 9920% | C
L CROFIBER-CAR POLISHING 0,29 1,733 0,10% 75,65% 0,51 0,01% 9921% | C
SILICONE KINGS SCEPTRE BRUSH | 0,22 2,268 | 0,13% 75,79% 0,51 0,01% 99.22% | €
;'ELc'go'\‘E FORM-KING'S CAKE 0,25 1,084 | 0,12% 75,90% 0,51 0,01% 9923% [ C
O ERIES KITCHTLS- 0,30 1,699 | 0,10% 76,01% 0,50 0,01% 99,24% | €
JUG 2L - FLIP CAP AZURE 0,20 2,480 | 0,15% 76,15% 0,50 0,01% 99,25% | C
R L 0,20 2,514 | 0,15% 76,30% 0,49 0,01% 99,25% | €
ERGOLOGICS-HEART BREAKER 0,42 1,159 | 0,07% 76,37% 0,49 0,01% 99,26% | C
DL RA RO 351 W-COVER - 0,24 2,016 | 0,12% 76,49% 0,49 0,01% 99,27% | €
CHEF SERIES PRO CHEF KNIFE 0,49 0,990 | 0,06% 76,55% 0,49 0,01% 99,28% | C
OYSTER OBLONG-SHEER 0,29 1,696 | 0,10% 76,65% 0,49 0,01% 99,29% | €
PILL CONTAINER - SEAMIST 0,22 2,250 | 0,13% 76,78% 0,48 0,01% 99,30% | €
DA ELINE CANISTER 4.6L- 0,27 1,820 | 0,11% 76,89% 0,48 0,01% 9931%| €
R ROUND PIE SERVER 0,18 2,664 | 0,16% 77,05% 0,48 0,01% 9932%| €
\SA';'.‘L\'LDOV\‘,’\'/E;SKEEPER SQ. 0,22 2,208 | 0,13% 77,18% 0,48 0,01% 9933% | C
R oI BOTTLE 0,17 2,864 | 0,17% 77,35% 0,47 0,01% 99,34% | €
BIDQUICK SHAKE 0,28 1,696 | 0,10% 77,45% 0,47 0,01% 99,34% | €
EXPR-BUTTER DISH SUNKISSED | 0,24 1,950 | 0,12% 77.57% 0,47 0,01% 99,35% | C
EGG SLICER-CHILI 0,16 2,933 0,17% 77,74% 0,47 0,01% 99,36% | C
g5 SLICE&DICE 10MM BLADE 0,14 3,360 | 0,20% 77,94% 0,46 0,01% 9937%| €
UL DLES BOWL B00ML- 0,20 2,250 | 0,13% 78,08% 0,46 0,01% 99,38% | C
CHEF SERIES PRO BREAD KNIFE | 0,45 0,990 | 0,06% 78,13% 0,45 0,01% 9939% | C
SILICONE FORM-MINI LOAFRED | 0,19 2,252 | 0,13% 78,27% 0,43 0,01% 99,40% | €
B B AR GRATER-ORANGE 0,17 2,528 | 0,15% 78,42% 0,43 0,01% 99,40% | €
UL T MEASURING SPOON 0,18 2,320 | 0,14% 78,56% 0,42 0,01% 99,41% | €
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SEEiLAU RECT.600ML-DEEP 0,16 2,560 | 0,15% 78.71% 0,42 0,01% 9942% | C
SV';'_'EF SERIES CUTLERY-MED.SET- | =, 1q 0,856 | 0,05% 78,76% 0,42 0,01% 9943% | C
gk;ﬁ%&%&j\/\’\\,’h 151 0,16 2,540 | 0,15% 78.91% 0,41 0,01% 99.44% | C
g' '(‘:'SSNE FORM-TARTELETTE 0,16 2,520 | 0,15% 79.06% 0,41 0,01% 99.44% | €
Eﬁf SIIZIUCEEA?VHIST_E 0,14 2,934 | 0,17% 79,23% 0,41 0,01% 9945% | C
ERH'I%GKEASTEACKABLES @ 0,13 3,040 | 0,18% 79,42% 0,41 0,01% 99.46% | C
gé%;guz ROUND CUTTING 0.75 0,548 | 0,03% 79,45% 0,41 0,01% 9947% | C
\E/;vgm? ERLIER SET-TR-WAT-AZ- 0,18 2,208 | 0,13% 79,58% 0,40 0,01% 99,47% C
CLICK N TOOLS-MELON SCOOP 0,14 2,880 | 0,17% 79.75% 0,40 0,01% 9948% | C
PRO BAKING MIXING BOWL 4L 0.15 2,664 | 0,16% 79.91% 0,40 0,01% 9949% | C
S.S-ROUND 2 0.21 1,920 | 0.11% 80,02% 0,39 0,01% 9950% | C
T.C-BISCUIT SERVER-JBLACK 0.19 2,016 | 0.12% 80,14% 0,39 0,01% 9950% | C
ELEGANZIA BOWL 3.2L 0,20 1,950 | 0.12% 80,26% 0,39 0,01% 9951% | C
T.C-SERVING DISH 2.0 L 0,19 2,028 | 0,12% 80,38% 0,39 0,01% 9952% | C
PRO BAKING MIXING BOWL 15L | 0,23 1,696 | 0.10% 80,48% 0,39 0,01% 9953% | C
SPORTS BOTTLE 750ML TANG 013 2,856 | 0,17% 80,65% 0,38 0,01% 9953% | C
CHEF SERIES CUTLERY SET(4)- 0,46 0,821 | 0,05% 80,70% 0,38 0,01% 9954% | C
SE;IIE\I%REA SALAD TONGS- 0,15 2,520 | 0,15% 80,85% 0,37 0,01% 9955% | C
g'c')-l'JCNOTNLEAF\f’RM'MUFF'N 0,16 2,400 | 0,14% 80,99% 0,37 0,01% 9955% | C
EEAAS%EE CANISTER 2.1L- 0,14 2,664 | 0,16% 81,15% 0,37 0,01% 9956% | C
FORGED HONING STEEL 0.26 1.410 | 0,08% 81,23% 0,37 0,01% 9957% | C
ALLEGRA-MUGS ORANGE PEEL 013 2,730 | 0,16% 81,39% 0,37 0,01% 9957% | C
éh'égﬁsA'SALAD TONGS- 0,14 2,520 | 0,15% 81,54% 0,36 0,01% 9958% | C
MICROFIBER-DISHCLOTH 0,28 1,248 | 0,07% 81,62% 0,35 0,01% 9959% | C
Z‘FS{EOVAL RND SEAL WINTER 0,20 1,700 | 0.10% 81,72% 0,35 0,01% 9959% | C
Qé’ AORCADO KEEPER-SH.FRESH 0,13 2,730 | 0,16% 81,88% 0,34 0,01% 9960% | C
?:%?N%g K-CAN OPENER- 0,35 0,986 | 0,06% 81,94% 0,34 0,01% 9961% | C
mﬁgg ER PITCHER 0,19 1,793 | 0,11% 82,05% 0,34 0,01% 9961%| C
IACE';?SEJ'FDOE?/TICJ'ESHOE 0,23 1,440 | 0,09% 82,13% 0,33 0,01% 9962% | C
TA'F'?F?}ES}UNGER WATER 013 2,520 | 0,15% 82,28% 0,33 0,01% 9963% | C
(E)'SER'ES'F'LLET'KN'FE W.SH- 0,26 1,260 | 0,07% 82,36% 0,33 0,01% 9963% | C
ELEGANZIA TONGS RUBY XMAS | 014 2,400 | 0,14% 82.50% 0,33 0,01% 9964% | C
ERGOLOGICS WHEEL POWER 0,29 1125 | 0.07% 82.57% 0,33 0,01% 9964% | C
MIRAGE CREPE PAN W/O COVER | 024 1,360 | 0,08% 82,65% 0,33 0,01% 9965% | C
STUFFABLES RECT.19L-PRAIRIE | 0,14 2,196 | 0,13% 82,78% 0,32 0,01% 9966% | C
EE/PCPEFTHERM PITCHER-JET 0,15 2,060 | 0,12% 82,90% 0,32 0,01% 9966% | C
(Tz’)*BLE MILL CONTAINER + CAP 0,14 2,304 | 0,14% 83,04% 0,31 0,01% 9967%| C
gi;‘é%gﬁgﬁ;” LA 0,18 1,700 | 0.10% 83,14% 0,31 0,01% 9967% | C
ONION SCOOP - SUNRISE 0.14 2.250 | 0,13% 83.27% 0,31 0,01% 9968% | C
S.S-SUPER OVAL LACQ BL SEAL | 018 1,680 | 0.10% 83.37% 0,31 0,01% 9969% | C
égiESSOR'ES ORGA.SQ.-L.AID- 011 2.736 | 0,16% 83,53% 0,30 0,01% 9969% | C
KEEP CAP-BLUEBERRY 013 2.250 | 0,13% 83.67% 0,30 0,01% 9970% | C
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BASELINE CANISTER 1.3L-SEAAQ | 013 2.208 | 0,13% 83,80% 0,29 0,01% 99,70% [ €
S.S-SPICE SAVER LARGE SET USA | 010 2.736 | 0.16% 83,96% 0,29 0,01% 9971% | C
E-SERIES GRAB-N-CUT(SCIS)GR 0,12 2,174 | 0,13% 84,09% 0,27 0,01% 971%| C
ZEI"SFABLES RECTANGULAR 0,10 2,520 | 0,15% 84,24% 0,26 0,00% 9972% | C
T.C-SERVING BOWL 1.1 L 013 2,067 | 0,12% 84,36% 0,26 0,00% 972% | C
EE%?EOKG'CS CORKSCREW 0,18 1,395 | 0,08% 84,45% 0,26 0,00% 9973% | C
A+D-OLIVE OIL STOPPER 0,14 1,770 | 0.11% 84,55% 0.25 0,00% 9973% | C
T.C-DESSERT DISHES (2)-JBLAC | 012 2,120 | 0,13% 84.68% 0.25 0,00% 9974% | C
SEOACTE%\SIERVE OVAL 2L- 0,15 1,696 | 0.10% 84,78% 0,25 0,00% 9974% | C
R QoS CORKSCREW 0.18 1395|008%|  84:86% 025 0,00% 99.75% | C
gESMDER,\#K'NG BOTTL.ICE 0,15 1,590 | 0,09% 84,95% 0,25 0,00% 9975% [ C
TRAVEL KIT BAG 0,03 7,500 | 0,45% 85.40% 0,24 0,00% 975% | C
f%;‘/l'i'SERVE MINI SERV.SML 0,14 1,676 | 0.10% 85,50% 0,24 0,00% 9976% | C
2'|1:-E')CONE FORM-18 RND ROYAL 0,43 0,529 | 0,03% 85,53% 0,23 0,00% 9976% | C
S%CAE§SOR'ES ORGA.SQ-WH.- 0,08 2,736 | 0,16% 85,69% 0,23 0,00% 9977% | C
EégRV'\'/iECT' CAKE SERVER 012 1,872 0.11% 85,81% 0,23 0,00% 9977%| €
ONE TOUCH CANISTER MAXI 0,10 2.160 | 0.13% 85,93% 0.23 0,00% 99.78%

IEESSES -VEGETA.SERV 1.7L 0,13 1,696 | 0,10% 86,03% 0,22 0,00% 9978% | C
IC,\IOSSUI\/Ing ED SERVER SPOON 0,09 2.304 | 0,14% 86,17% 0.21 0,00% 9978% | C
;\fﬁﬁfTESY CHEF SEAL- 0,09 2,320 | 0,14% 86,31% 0.21 0,00% 9979% | C
EXPR.-STRAW TUMBLERS (2) 0,09 2,208 | 0,13% 86,44% 0.21 0,00% 9979% | C
T.5-SPEEDY CHEF W.SEAL-BLUE | 0,08 2,590 | 0,15% 86.59% 0,20 0,00% 9980% | C
Frexd CUTTING BOARD VEGGIE | o5 0,871 | 0,05% 86,65% 0,20 0,00% 9980% | C
T.5-FOOD MILL SMALL GRID 011 1,865 | 0.11% 86.76% 0,20 0,00% 9980% | C
E(EQSTI g‘LSERVE RND 700ML- 0,10 1,984 | 0.12% 86,87% 0,20 0,00% 9981% | C
Eﬂ'ggﬁgag SALAD TONGS- 0,08 2,400 | 0,14% 87,02% 0,19 0,00% 9981% | C
E‘LSER'ES CHEESE KNIFE W.SH- 0,18 1,062 | 0,06% 87,08% 0,19 0,00% 9981% | C
a-g;SP'CE SAVER SMALL SET 0,09 2,070 | 0,12% 87,20% 0,19 0,00% 9982% | C
g;XIFRFﬁ‘EBLES RECT.850ML- 0,08 2,400 | 0,14% 87,35% 0,18 0,00% 9982% | C
ELEGANT CUTLERY SET-NEW 0,34 0,540 | 0,03% 87,38% 0.18 0,00% 9982% | C
%ATER FILTER DUAL CART. WF- | 49 1,665 | 0,10% 87.48% 0,18 0,00% 99.83% | C
g&':ﬂ'?_'SERVE SMALL BOTTLE 0,07 2.419 | 0,14% 87,62% 0,18 0,00% 9983% | C
Egg; SERIES SERVING SPOON 0,08 2,075 | 0,12% 87,74% 017 0,00% 99.83% | C
iTgFFAB'—ES ROUND 1L-LIME 0,07 2,400 | 0,14% 87,89% 0417 0,00% 9984% | C
S.S-ROUND 1 0,09 1,920 | 0.11% 88.00% 017 0,00% 9984% | C
EXPR.-DOUBLE PLATES (3) 0,10 1,600 | 0,10% 88,10% 0,16 0,00% 9984% | C
PROJECT K-PIZZA WHEEL 0,09 1,815 | 0.11% 88,20% 0,16 0,00% 9985% | C
\F/F;'ﬁGE STACKABLES 1/2 HIGH- 0,06 2,540 | 0,15% 88,35% 0,16 0,00% 9985% | C
EEAASEALQ'NE CANISTER 500ML- 0,07 2,400 | 0,14% 88,50% 0,16 0,00% 99.85% | C
T.C-DRINKING MUGS (2)-JBLACK | 0,08 1,980 | 0.12% 88.61% 0.15 0,00% 9986% | C
fﬂ'ggﬁgrzc;ﬁgow'- 4.6L 0,08 1,950 | 0.12% 88,73% 0,15 0,00% 9986% | C
EXPR.-OIL AND VINEGAR SET 0,06 2,590 | 0,15% 88.88% 0.15 0,00% 9986% | C
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PRECCER-LABEL DISPENSER- 0,12 1,200 | 0,07% 88,96% 0,15 0,00% 9986% | C
X;';:'C'\g’?‘rx'COLANDER 15L- 0,07 2,120 | 0,13% 89,08% 0,15 0,00% 9987% | C
Q"FLC,\;TSQSMED'UM ROUND 1L- 0,06 2,560 | 0,15% 89,23% 0,15 0,00% 9987% | C
iTgFFAB"ES ROUND 1.9L-LIME 0,06 2,540 | 0,15% 89,38% 0,14 0,00% 9987%| ©
SV'LEF SERIES CUTLERY-FORK(2)- | 9, 0,688 | 0,04% 89,43% 0,14 0,00% 987% | C
%E‘ESER'ES CUTLERY-SALAD 0,08 1,800 | 0.11% 89,53% 0,14 0,00% 9988% | C
EEEGANT MED.KNIFE & FORK 0,13 1,043 | 0,06% 89,59% 0,13 0,00% 9988% | C
BOTTLE SPOON 0,06 2.320 | 0.14% 89,73% 013 0,00% 9988% | C
S&SSEHREESTSHEESE KNIFE 0,15 0,858 | 0,05% 89,78% 0,13 0,00% 9988% | C
CHEF SERIES PRO CARVING FORK | 012 1,104 | 0,07% 89,85% 013 0,00% 9989% | C
EXPR -RIPPLE TUMBLERS(3) 0,05 2,520 | 0,15% 90,00% 0,13 0,00% 9989% | C
ULTRA+ CASSEROLE 500ML-RED | 0,06 2,070 | 0.12% 90,12% 0.13 0,00% 9989% | C
EXPR.-STAR JUICER SHEER EGG 0,06 1,984 | 0.12% 90,24% 013 0,00% 9989% | C
2"4-(')%ONE FORM-FLOWER CAKE- | = 4 1,600 | 0.10% 90,33% 0,12 0,00% 9990% | C
g'E"TEF SERIES CUTLERY-MEDIUM |, 1,027 | 0,06% 90,40% 0,12 0,00% 99.90% | C
CHEF SERIES PRO CLEAVER 0,07 1,692 | 0.10% 90,50% 0,12 0,00% 9990% | C
TMC')SVROF'BER'STA'NLESS STEEL 0,11 1,044 | 0,06% 90,56% 0,12 0,00% 99.90% | C
Efli/;NZ'A TUMBLER 290ML- 0,05 2,560 | 0,15% 90,71% 0,12 0,00% 99.91% | €
Eﬁfﬁ“zm TUMBLER 290ML- 0,05 2,560 | 0,15% 90,86% 0,12 0,00% 9991% | C
/'i'E/EOGQNZ'A TUMBLER 290ML- 0,05 2,560 | 0,15% 91,01% 0,12 0,00% 9991% | C
E"SSQNZ'A TUMBLER 290ML- 0,05 2,560 | 0,15% 91,17% 0,12 0,00% 9991% | C
HANG ON SPOON - TANG 0,05 2,304 | 0,14% 91,30% 0,12 0,00% 9991% | C
Ekgg@g%ﬁ BUTTER DISH 0,06 1,950 | 0.12% 91,42% 0,11 0,00% 9992% | C
PRISMS BOWL 2L RED W.SEAL 0,06 1,854 | 0.11% 91,53% 0,11 0,00% 9992% | C
SALT & PEPPER - TANG 0,05 2,250 | 0,13% 91,66% 011 0,00% 9992% | C
gg’l'\ﬂENTS'M'LK FOAMER SN.W- | 4 47 1,696 | 0.10% 91,76% 0,11 0,00% 9992% | C
SVOS'\'P%'SERVE DISPENS.580ML 0,08 1,430 | 0,08% 91,85% 0,11 0,00% 9992% | C
E-SERIES CHEF KNIFE W.SHEATH | 0,11 0,960 | 0,06% 91,91% 0,11 0,00% 9993% | C
SPICE CAROUSEL COSMOS 0,04 2,400 | 0,14% 92,05% 0,10 0,00% 9993% | C
T.C-SERVING BOWL 2.1 L 0,06 1,594 | 0,09% 92.14% 0,10 0,00% 9993% | C
SLI SAW ALL 0,04 2.320 | 0,14% 92.28% 0,10 0,00% 99903% | C
E%RND ETCH-FREEZ&STORGSL | 1y 2,400 | 0,14% 92,42% 0,10 0,00% 9993% | C
STUFFABLES BOWL 1L 0,04 2,400 | 0,14% 92.57% 0,10 0,00% 9994% | C
g:g\sggR'Es CUTLERY-PIE 0,07 1,485 | 0,09% 92,65% 0,10 0,00% 9994% | C
TABLE MILL-COSMOS 0,08 1,206 | 0,08% 92.73% 0,10 0,00% 9994% | C
;IEE'ATSC’TV‘A%'BATH MAT 0,08 1,176 | 0,07% 92,80% 0,09 0,00% 9994% | C
EASYLOGICS-APPLE CORER 011 0,876 | 0,05% 92.85% 0,09 0,00% 9994% | C
CV%(ﬁSSOR'ES ORGAN.OVAL-SN 0,04 2,208 | 0,13% 92,98% 0,09 0,00% 99.95% | C
'P'\L‘J“T’?UL'IQSED SERVER SPOON- 0,06 1,440 | 0,09% 93,07% 0,09 0,00% 99.95% | C
g' t'f'gg‘E FORM-MADELEINE 0,04 2,400 | 0,14% 93.21% 0,09 0,00% 99.95% | C
OUTDOOR DINING BOWL 151 0,05 1,920 | 0,11% 93,33% 0,09 0,00% 99.95%

FREEZER-LABEL REFILLS 0,08 1152 | 0,07% 93,39% 0,09 0,00% 99.95% | C
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CLOCHE SERVER 0,03 3,040 | 0,18% 93,58% 0,09 0,00% 99.95% [ €
STENCIL ART SET NO. 1 - NEW 0,04 2,052 | 0.12% 93,70% 0,08 0,00% 99.95% | C
CV?_'?EESOR'ES ORGAN.RND-SN 0,04 1,980 | 0,12% 93,81% 0,08 0,00% 99.96% | C
A+D-SALT+PEPPER COARS-MOSS | 0,06 1411 | 0,08% 93,90% 0,08 0,00% 99.96% | C
CB);BT'i'FFFTE/FéUST o WHI 0,03 2,400 | 0,14% 94,04% 0,08 0,00% 99.96% | C
gﬁi'SL'CE&D'CE 15MM BLADE- 0,02 3,360 | 0,20% 94,24% 0,08 0,00% 99.96% | C
STUFFABLES SQUARE GRID 0,03 2.232 | 0,13% 94.37% 0,07 0,00% 9996% | C
E’;'V'\D/GE&FREEZER CAKETAKER | 1y 1,716 | 0.10% 94,48% 0,07 0,00% 9996% | C
gI'E-TRA+ LASAGNE-ROA.DISHW.O | = 4 5 4,880 | 0,29% 94,77% 0,07 0,00% 99.96% | C
??SEL'NE FRENCH CANISTER 0,03 2,664 | 0,16% 94,92% 0,07 0,00% 9997% | C
E‘SE\F;'SETS POULTRY SHEARS 0,08 0,794 | 0,05% 94,97% 0,07 0,00% 997% | C
\S,\mi‘é"l'f\'jNKEEPER sQ. 0,03 2,208 | 0,13% 95,10% 0,06 0,00% 9997% | C
E'TL(;E?,\'I\'GE BAKING SHEET- 0,08 0,792 | 0,05% 95,15% 0,06 0,00% 9997% | C
\F,’mTB?K'NG COLANDER 2L- 0,04 1,696 | 0.10% 95,25% 0,06 0,00% 9997% | C
HEALTHY BREAK 0,10 0,576 | 0,03% 95,28% 0,06 0,00% 9997% | C
TARTELETTE CUTTER HOT LAVA | 0,04 1,386 | 0,08% 95,37% 0,06 0,00% 9997% | C
iT(T)TRTS BOTTLE 415ML HELLO 0,03 1,978 | 0.12% 95,48% 0,06 0,00% 9997% | C
ﬂgFFABLES ROUND 1.4L-LIME 0,02 2,429 | 0,14% 95,63% 0,06 0,00% 99.98% | C
STUFFABLES ROUND 500ML- 0,02 2.250 | 0,13% 95,76% 0,06 0,00% 9998% | C
EEAE'\QBURGER PRESS SET OR. 0,02 2,555 | 0,15% 95,91% 0,05 0,00% 9998% | C
\5,\7 Eggs BOTTLE KEYCHAIN 0,05 1,133 | 0,07% 95,98% 0,05 0,00% 9998% | C
??EEL'NE FRENCH CANISTER 0,02 2,208 | 0,13% 96,11% 0,05 0,00% 99.98% | C
COOK S MAID-ORANGE TAFFY 0,02 2,640 | 0.16% 96,27% 0,05 0,00% 99.98% | C
ELEGANZIA BOWL 4.6L XMAS 0,03 1,950 | 0.12% 96,38% 0,05 0,00% 9998% | C
SQ.RND ETCH-DBLE DINER 2.8L 0,02 2,610 | 0,16% 96,54% 0,05 0,00% 9998% | C
CITRUS PEELER 0,05 0,900 | 0,05% 96,59% 0,05 0,00% 9998% | C
L TRA ROASTING BAKING 0,01 4,140 | 0,25% 96,84% 0,04 0,00% 9998% | C
E&SSEHRE'ES FILLETING KNIFE 0,03 1,260 | 0,07% 96,91% 0,04 0,00% 9998% | C
ERGOLOGICS-ICE SCOOPER 0,04 0,936 | 0,06% 96,97% 0,04 0,00% 9999% | C
Eﬂ'ggﬁs'\_‘agfow'- 600ML 0,02 2,232 | 0,13% 97,10% 0,04 0,00% 9999% [ C
S&SSiRE'iSTEAR'NG KNIFE 0,04 0,896 | 0,05% 97,16% 0,04 0,00% 9999% [ C
SILICONE KINGS SCEPTRE 0,02 2.268 | 0.13% 97,29% 0,04 0,00% 99.99% | C
S&SSEHRE'E\ST UTILITY KNIFE 0,03 0,992 | 0,06% 97,35% 0,03 0,00% 9999% [ C
g';gg %gfss CUTLERY- 0,03 1,032 | 0,06% 97,41% 0,03 0,00% 9999% | C
MINI-MAX-FUNNEL 0,01 2.304 | 0,14% 97.55% 0,03 0,00% 9999% | C
\r\ﬂva/\?.uC METAL COVER 24CM - 0,02 1782 | 0.11% 97,65% 0,03 0,00% 9999% | C
PANMBURGER FREEZER SET OR 0,01 2,640 | 0,16% 97,81% 0,03 0,00% 99.99% | €
MR or IBER TOWEL DISH 0,02 1323]008%|  97.89% 0,03 0,00% 99,99% | €
MICROFIBER TOWEL HOB 0,08 0,420 | 0,02% 97.91% 0,03 0,00% 99,99%

ggg\L(ER BAG SMALL-LIGHT 0,02 1,519 | 0,09% 98,00% 0,03 0,00% 99,99%

\EQSSEHRE"E‘ST;OMATO KNIFE 0,02 1,536 | 0,09% 98,10% 0,03 0,00% 9999% [ C
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E@?\AEI'_-'NE FRENCH CANISTER 0,01 2,400 | 0,14% 98,24% 0,03 0,00% 9999% | C
SQUARE ICE CUBES-BLUEBERRY | 001 2.320 | 0,14% 98.38% 0,03 0,00% 9999% | C
\?vﬁEIEINE DIVIDER - SNOW 0,01 2,052 | 0,12% 98,50% 0,03 0,00% 9999% | C
CITRUS PEELER-SUNRISE 0,01 2.250 | 0.13% 98,63% 0,02 0,00% 99.99% | C
TRAVEL KIT 0,04 0,601 | 0,04% 98.67% 0,02 0,00% 100,00% | ©
\EfsiRE'iiﬁREAD KNIFE 0,02 1,020 | 0,06% 98,73% 0,02 0,00% 100,00% | €
T.5-SEAL-HAPPY CHOPPER BASE | 0,01 2.304 | 0,14% 98.86% 0,02 0,00% 100,00% | ©
H‘ZSZER'ES CHEF KNIFE-GRAPE 0,02 0,944 | 0,06% 98,92 0,02 0,00% 100,00% | €
U-SERIES BREAD KNIFE-LUPINE 0,02 0,864 | 0,05% 98.97% 0,02 0,00% 100,00% | C
T.5-SLICE & DICE 10MM BLADE 0,01 2.304 | 0,14% 99,11% 0,02 0,00% 100,00% | C
\F,\'/‘ﬁx' CUTTING BOARD CHICKEN | 4 5, 0,871 | 0,05% 99,16% 0,02 0,00% 100,00% | €
\F,\';ﬁl)fr'ECUTT'NG BOARD FISH 0,02 0,871 | 0,05% 99,21% 0,02 0,00% 100,00% | €
\F,\';ﬁé'ECUTT'NG BOARD MEAT 0,02 0,871 | 0,05% 99,26% 0,02 0,00% 100,00% | €
Q’gﬁ&g'BER'EYES GLASSES 0,05 0,334 | 0,02% 99,28% 0,02 0,00% 100,00% | C
T.5-HAPPY CHOPPER 0,01 2.320 | 0,14% 99,42% 0,01 0,00% 100,00% | C
BTB SPATZLE MAKER 0,01 2.320 | 0.14% 99,56% 0,01 0,00% 10000% | C
?Z?\J%TS BOTTLE KEYCHAIN 0,01 1,104 | 0,07% 99,62% 0,01 0,00% 100,00% | C
E'SEEF',E; CHEESE KNIFE- 0,01 0,900 | 0,05% 99,68% 0,01 0,00% 100,00% | C
;’L'JSRES'ES FILLETING KNIFE- 0,01 0,992 | 0,06% 99,74% 0,01 0,00% 100,00% | €
EQSCER'ES SERRAT.UTIL KNIFE- 0,01 0,736 | 0,04% 99,78% 0,01 0,00% 100,00% | €
CHEF SERIES PRO STEAK KNIFE 0,01 0,790 | 0,05% 99.83% 0,01 0,00% 10000% | C
;’(')SPESFI%ES UTILITY KNIFE- 0,01 0,656 | 0,04% 99,87% 0,01 0,00% 100,00% | €
SEI;FstEIIEELS CUTLERY- 0,00 1,710 | 0.10% 99,97% 0,01 0,00% 100,00% | C
U-SERIES PARING KNIFE-ORPEEL | 0,01 0,528 | 0,03% |  100,00% 0,01 0,00% 100,00%
2519 | 168320 5334 100% |  100%
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